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BUENOS AIRES, 1 2 MAY 2010

VISTO el expediente N° 14484/09 del registro del MINISTERIO DE
EDUCACION por el cual la UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA, Departamento
Académico de Ciencias y Tecnologias Aplicadas a la. Produccion, al Ambiente y al
Urbanismo solicita el otorgamiento de reconocimiento oficial y la validez nacionat para el
titulo de INGENIERO EN ALIMENTOS, segtn lo abrobado por la Ordenanza del Consejo
Superior N° 218/03, y

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo dispuesto por los articulos 29, incisos d) y e) y 42
de la Ley de Educacion Superior N° 24.521, es facultad y responsabilidad exclusiva de las
Instituciones Universitarias la creacion de carreras de grado y posgrado y la formulacién y
desarrollo de sus planes de estudios, asi como la definicidn de los conocimientos y
capacidades que tales titulos certifican y las actividades para las que tienen competencia
sus poseedores, con las uUnicas excepciones de los supuestos de Instituciones
Universitarias Privadas con autorizacién provisoria y los titulos incluidos en la némina que
prevé el articulo 43 de la ley aludida, situaciones en las que se requiere un control
especifico del Estado.

Que por Resolucion Ministerial N°® 1232 del 20 de diciembre de 2001 se
declaré incluido en la némina del articulo 43 de la Ley N° 24.521 el titulo de INGENIERO
EN ALIMENTOS.

Que conforme a lo previsto en el articulo 43 inc. b} de la ley citada, las
carreras declaradas de interés publico, deben ser acreditadas por la COMISION
NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA o por entidades
privadas constituidas con ese fin, debidamente reconocidas.

Que la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION
UNIVERSITARIA mediante Resolucién N° 762 del 21 de diciembre de 2007 acredité la
carrera de INGENIERIA EN ALIMENTOS por el término de TRES (3) afios; por lo cual se
dan las condiciones previstas para otorgarle el reconocimiento al titulo de INGENIERO EN

Sy ALIMENTOS.
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Que las actividades profesionales reservadas al titulo de INGENIERO EN

! ALIMENTOS son las aprobadas en la Resolucién Ministerial N° 1232 del 20 de diciembre
de 2001.

Que en consecuencia tratandose de una Institucion Universitaria legalmente

constituida; habiéndose aprobado la carrera respectiva por la Ordenanza del Consejo

Superior ya mencionada y no advirtiéndose defectos formales en dicho tramite,

corresponde oforgar el reconocimiento oficial al titulo ya enunciado que expide la

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA, con el efecto consecuente de su validez
nacional.

Que la resolucidon de acreditacidon efectia una recomendacion para la
implementacién de la carrera. )

Que ha tomado la intervencidn que le corresponde la DIRECCION
NACIONAL DE GESTION UNIVERSITARIA, dependiente de la SECRETARIA DE
POLITICAS UNIVERSITARIAS.

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS ha emitido el
dictamen de su competencia.

Que las facultades para dictar el presente acto resuitan de lo dispuesto por
el articulo 41 de la Ley de Educacion Superior y de lo normado por el inciso 14} del
articulo 23 quater de la Ley de Ministerios {t. 0. Decreto N° 438/92) y sus modificatorias.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS

UNIVERSITARIAS,
EL MINISTRO DE EDUCACION
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y la consecuente validez nacional por el
plazo de TRES (3) afios a contar desde la fecha de la Resolucion CONEAU N° 762 del
21 de diciembre de 2007 al titulo de INGENIERO EN ALIMENTOS, que expide la
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA perteneciente a la carrera de INGENIERIA EN
ALIMENTOS a dictarse bajo la modalidad presencial en el Departamento Académico de
Ciencias y Tecnologias Aplicadas a la Produccién, al Ambiente y al Urbanismo, segun el
plan de estudios y demas requisitos académicos que obran como ANEXO de la presente

&, resolucion.
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Que las actividades profesionales reservadas al titulo de INGENIERO EN
ALIMENTOS son las aprobadas en la Resolucién Ministerial N° 1232 del 20 de diciembre
de 2001.

Que en consecuencia tratandose de una Institucién Universitaria legalmente
constituida; habiéndose aprobado la carrera respectiva por la Ordenanza del Consejo
Superior ya mencionada y no advirtiéndose defectos formales en dicho tramite,
corresponde otorgar el reconocimiento oficial al titulo ya enunciado que expide la
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA, con el efecto consecuente de su validez
nacional.

Que la resolucion de acreditacion efectla una recomendacion para la
implementacion de la carrera. ]

Que ha tomado la intervencién gque le corresponde la DIRECCION
NACIONAL DE GESTION UNIVERSITARIA, dependiente de la SECRETARIA DE
POLITICAS UNIVERSITARIAS.

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS ha emitido el
dictamen de su competencia.

Que las facultades para dictar el presente acto resultan de lo dispuesto por
el articulo 41 de la Ley de Educacion Superior y de lo normado por el inciso 14) del
articulo 23 quater de la Ley de Ministerios (t. 0. Decreto N° 438/92) y sus modificatorias.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS

UNIVERSITARIAS,
EL MINISTRO DE EDUCACION
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y la consecuente validez nacional por el
plazo de TRES (3) arios a contar desde la fecha de la Resolucion CONEAU N® 762 del
21 de diciembre de 2007 al titulo de INGENIERO EN ALIMENTOS, que expide la
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA perteneciente a la carrera de INGENIERIA EN
ALIMENTOS a dictarse bajo la modalidad presencial en el Departamento Académico de
Ciencias y Tecnologias Aplicadas a la Produccion, al Ambiente y al Urbanismo, segun el
plan de estudios y demas requisitos académicos que obran como ANEXOQ de la presente

rasolucion.
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ARTICULO 2°.- Considerar como actividades profesionales reservadas al titulo de
INGENIERO EN ALIMENTOS a las estipuladas en la Resolucion Ministerial N° 1232 del 20
de diciembre de 2001 que se incorporan en el ANEXO | de la presente resolucion.
ARTICULO 3°.- Ei reconocimiento oficial y validez nacional otorgados en el articulo 1°
caducaran si, vencido dicho término, la carrera no obtuviese la acreditacion en la
siguiente convocatoria que realice la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y
ACREDITACION UNIVERSITARIA.

ARTICULO 4°- La UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA desarrollara las acciones
necesarias para la concrecidn de la recomendacién efectuada por la COMISION
NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA mediante la
Resolucién CONEAU N° 762 del 21 de diciembre de 2007.

ARTICULO 5°.- Registrese, comuniguese y archivese.
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ANEXO |

ACTIVIDADES PROFESIONALES RESERVADAS AL TiTULO DE INGENIERO
EN ALIMENTOS QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA,
Departamento Académico de Ciencias y Tecnologias Aplicadas a la
Produccion, al Ambiente y al Urbanismo.

A. Proyectar, planificar, calcular y controlar las instalaciones, maquinarias e
instrumentos de establecimientos industriales y/o comerciales en los que se
involucre fabricacion, transformacion yfo fraccionamiento y envasado de los
productos alimenticios contemplados en la legistacion vigente.

B. Controlar todas las operaciones intervinientes en los procesos industriales de
fabricacion, transformacidén yfo fraccionamiento y envasado de los productos

alimenticios contemplados en la legislacion vigente.

C. Disefiar, implementar y confrolar sistemas de procesamiento industrial de
alimentos.

D. Investigar y desarrollar técnicas de fabricaciéon, transformacion vy/o
fraccionamiento y envasado de alimentos, destinadas al mejor aprovechamiento
de los recursos naturales y materias primas.

E. Proyectar, calcular, controlar y optimizar todas las operaciones intervinientes en
los procesos industriales de fabricacion, transformacién y fraccionamiento y
envasado de los productos alimenticios contemplados en la legislacion vy
normativa vigente.

F. Supervisar todas las operaciones correspondientes al control de calidad de las
materias primas a procesar, los productos en elaboraciéon y los productos
elaborados, en la industria alimentaria.

G. Establecer las nommas operativas correspondientes a las diferentes etapas del
proceso de fabricacién, conservacién, almacenamiento y comercializacion de los
productos alimenticios contemplados en la legislacion vigente.

. Participar en la realizacién de estudios relativos a saneamiento ambiental,

seguridad e higiene, en la industria alimentaria.
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Realizar estudios de factibilidad para la utilizacion de sistemas de procesamiento
y de instalaciones, maquinarias e instrumentos destinados a Ila industria

alimentaria.

Participar en la realizacién de estudios de factibilidad relacionados con la
radicacién de establecimientos industriales destinados a la fabricacion,
transformacion y/o fraccionamiento y envasado de los productos alimenticios
contemplados en la legislacién vigente,

Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes relacionados con las instalaciones,
maquinarias e instrumentos y con los procesos de fabricacidn, transformacion y/o
fraccionamiento y envasado utilizados en la industria alimentaria,
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ANEXOI

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA RIOJA, Departamento Académico de
Ciencias y Tecnologias Aplicadas a la Produccion, al Ambiente y al Urbanismo

TITULO: INGENIERO EN ALIMENTOS

PLAN DE ESTUDIOS

Cod. Asignatura Horas Carga Correla-
Semanales | Horaria | tividades
Total
PRIMER ANO
Primer Cuatrimestre
1 Matematica | 10 140 -
2 | Quimica General e Inorganica 9 126 -
3 | Introduccion a la Ingenieria en Alimenios 4 56 -
4 inglés Téenico 8 112 -
Sequndo Cuatrimestre
5 | Matematica Il 10 140 1
6 Fisica | S 126 1
7 | Quimica Organica 9 126 2
8 informatica Aplicada 8 112 4
SEGUNDO AaNO
Tercer Cuatrimesire
9 | Matematica I} 10 140 5
10 | Fisicall 9 126 6
11 | Quimica Bioldgica 9 126 7
12 | Sistemmas de Bepresentacion 7 98 1
Cuarto Cuatrimestre
13 | Termodinamica 7 98 &-9
14 | Quimica Analitica General 7 98 2
15 | Estadistica Aplicada 6 84 1
PRy 16 | Metodologia de la Investigacién 4 56 3
7
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Cod. Asignatura Horas Carga Correla-
Semanales | Horarla | tividades
Total

TERCER ANO

Quinto Cuatrimestre

17 | Fisico Quimica 7 | 98 13
18 | Electrotecnia 3] 84 10 |
19 | Quimica Bicldgica de los Alimentos 7 98 11
| 20 | Microbiologia General 7 98 11
Sexto Cuatrimestre
|21 | Fenémenos de Transporte 8 112 17
22 | Economia 4 56 15
23 | Microbiologia de los Alimentos 7 a8 20
24 | Quimica Analitica instrumental 7 98 | 14-18
CUARTO ANO
Séptimo Cuatrimestre
25 | Operaciones Unitarias | 8 112 21
26 | Tecnologia Alimenticia | 6 84 19-23
27 | Construcciones y Montajes Industriales 4 56 18-22
28 | Derecho y Legislacién 4 56 - |
29 | Expresion Oral y Escrita 4 56 -
Qctavo Cuatrimestre
29 | Expresion Oral y Escrita 4 | &6 | -
30 | Operaciones Unitarias I 8 [ 112 25
31 | Bioingenieria 7 a8 23
32 | Tecnologia Alimenticia Il 6 84 26
33 | Gestién Ambiental 4 56 28+ |
QUINTO ANO
Noveno Cuatrimestre
[~ 34 | Procesos Industriales 7 98 29
35 | Automatizac¢ién lndustrial 7 98 29-31
36 | Tecnologia Alimenticia il & 84 31
37 | Formulacién y Evaluacién de Proyectos 4 56 | 2732 |
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Céd. Asignatura Horas Carg?’ Correla-
Semanales | Horarla | tividades
Total
Décimo Cuatrimestre
| 37 [ Formulacién y Evaluacion de Proyectos 4 | 56 27-32-
| 38 [ Bromatologia 6 | 84 24-35
|39 | Gestion de la_Calidad 4 56 32-33
40 | Organizacion industrial 4 56 33 |
41 | Preservacién de Alimentos 7 98 33
42 | Practica Profesional Supervisada * 200 -
43 | Trabajo Final 10 140 Todas las
materias |

-

* Para Cursar la Practica Profesional Supervisada, el alumno debera tener aprobado el
Cuarto Afo de la Carrera.

CARGA HORARIA TOTAL: 4.302 HORAS
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