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.¡¡,~lu • 

t1¡i111~aQi.$n l/"1111:$&!.:l 
t.1.'. ftiffl - ' ! fuil. ll~i!illlll$. 

)11s1-ciiG~ •~t ':tt11kralo 
·. • • 11!0 - 1 fuil. -u1•111. 

ff.i(;!X®;i.¡¡;.l9'iia ! 
f&e. alo •!is. !llail!.nnftle111. 

mmt:Nl 

s • l'IUffl~ lu • 

!ld•te& -alit:1~& 
í!i!I. ili - i 'li•. " Stffl!Ml'l.lM. 

11-iga. Milll.~tca 
:Wo<!I afio - ~a. -e~al.u. 

u <;­
¿, ¡ . .,.1 

Cllwloa r ~1-• ••• lo• 
t:.-» ~nel11l«ill•II d teo.rl•• 

Pr~r~ ~ara ff41t~111«!1~ Fl111i~ 
~1.g&n.:,@ ~n tas ~. 

l?:t@t11:a111B • d!ill ":teigislac:iBn ~l 
'fr;i;l!)aj6" • Ci~lo Z-l!lpiUi~:i:-, h .. 
c:i:'i:t<J 1.!i1t/4í5. 

Divillli&1i 1111 Rl~ró'.biol~la. 
»o:rfel.¡,gf®" y J!:l#})trill:t:~ra de l.&111 
hi!Mi!t.Mi&i® y de los :lio~o111. Ck .. 
111if:l.~11:itn. %:11f'iu,ií5n de lo• i:d .... 

- y ll:!:mt.Bo1 lle . i.aNa41ii• 
,:ta su fll!)r14:I•• Q~nu:'el de 1~ 

d~ p~o4iaoitlf!la ~. ills~•• 
l!'l\\<!'l'tlil:í!:!líl!I f{lffl iIDlt.e:ii'lf1Ullil\l; en 1111. 

it.S:UO. ~\tt~f1o le 
l!il!Ctolll.e;. CaB.1M erlti". 

llll'l.í!mil1emt:c, d;cl !;.Jl!.f'lt~nimilllltte • 
í'l,u:1:teniJ:o!i~to pitlilVElint:i:vo. Cont:Ml 

eal 1dtu'I a 1111epeeeit!n dé 
Cii.A.J,.<Q1Ut~ • 

Talill;r!a l':i!J,l ,11:¡l.t:u, .. 1s ,;¡¡!iil.tl!l:ift. 
C!Ui!l,l.:l.ta tfl.l'.;,. Z•11Htt1~a• 

y ~atto~•g• ~-
11~11!1 qulr.11100 c~aat.:1t1tlti'il'!i>. ..... 
t(!..i',!{1,i,. ~r;:,lUJillMl'la. ~~a 11k 
l~1t1;os 'l 1,11u11e.m Ql!I "1•1•,- .wM 
!IH!Uil y no ,ii.ll:S!lli!llil,IUll • M&l 1111.&!il •• 
aa¡¡>¡:i t;.t,s y ,¡r&11111111. lNpM'aeiaeíll 
~Ml ttt<'l!:~lll • :ll!!tnst .. 11. 

muu,;¡¡a,3. !dll'fllitil:: if 1::#al'll::16,r., Obt.ll!a"" 
~iSn y c~ir.oUir1$1AdGn. lat-i­
t'!ort'l'-!l. Cof111ei'zfflC'í!)l!l. r;ti:,e~imi.,s. lllé­
~'t\t,lli.i ia.¡¡. w.eUM>l1ClH,; ~:¡;hi;i;GS ~,. 
l~ ic~ &Kt:!ell\UtU.1\1 • htM. .. liaé­
d~ 1.c,¡¡. eiu:tlHiih14.l!:~t:•15• b.ta-11~ 

la~ protetus y 48 llNI 
,nicllíllic<ll>~. M,¡¡¡t&boli._ 

lo"' ttr,::t!l11t¡¡.. He~lJ..- 4:flll 
AtJM. Ytt:b:t»as lr ·~•tortHI -
Cl!:'Nillllt<!:!lllilo • 



___ 111 .. 

- 2 hlll .• • l!l_.l!l~le111. 

'1-ol¡¡ft.!!t 4el 1'!!!1!;(!11!'. 
_fa;. -~- - 4 Na-. ~e1as. 

'f-:nolet¡¡¡ de< 104!, al.i!ft!º~ 
Ro. a q - 1 '•• naUc .~. 

/f -, 

Mi..:iro~ 

M. lllllía;l,ill!i l<iilill • 

frl~tiCUll! ~e w~ 
lt.i-
··---¡:lll. llflllilAa&les. 

t>~UIB ,le "'~t-d e iU.1i~ 
98 lm\31111.ill'illl _. ~ Ju• afio t ~l~ll!> 
111-,eill'ieill' • e~ill'llli-4 "'Mllldlill • 
~• .. , Decl\'et.@ 1314/tl. 

C~sttan. 'hra@l111iih 1/141 oa­
l@r. Calort:llllfflt.n. 'J!lt.ulo. Vapor 
t1irooto o t11di!.l!'s11<E:1t.nc. Gen~1rll'!Jlde­
r~1,1 i:14!1! v-.sior. Bq.í1tp0111 a'Wtilurla 
1:~e:i:-Mor,9¡¡¡¡ a,~,il!lai:Il&doreli dEI! 
V1'l por • ,;;: :i.ic 4,¡¡,· Mnll i n1;1; • eo:nd~a• 
'IH&dorol!J ,'.'\@ 11"''""''". Co:ade:nlllado1re111 

~uperf ioie. In!'!.tal111cio:ne111 4• 
v;:a¡¡1,n:. Cllculo tie c:011.slM\'!O de va .. 
lffll!'. z~11t.11l.11e10:n~l'il frtgortfi-• 

l'!l~~h:tc,1u1;. Cieloe 
friJortfieoth Cl•arel!l f:eigorl• 
fi-llh ~f:ii:.t~e:ir~t6!ll: 4U.r•eu • 
tri~b.:reQt.a • . VJ!IJ,Glt'1~&iCU.!II. y COiiti. 
:E,<lOLi)n. ClJ.t:lil lo i® ta l!l'Upl!ll!.'fi•i111 
'.'.':l1M.u.·1u1 Cl:lní;l!likl'iltU<l:!!ltO. ll!qai-

le fl.~11\llll'lllacilh. 

t•rinc1i;,101a 9~:1ll!l:ir,ales 4e la uci­
Mloc¡l.11 4111 lc\i!tlli al~fl!ll.~llM. 'l'!Mn<lil-
l~t111 ll!ll!lhl!l l' imai dar1v:lll'.-

• l'l!litllA9l@fla!!. lOl!i 1;l!il,,Y:l!ll.l111!$ 
y je,riva.;lo.11\t. P'~st.al!I al1ll!l!l:iat1 .. 
etal!I .. 'll';1<~Mlllofla ,iia lo:11 alll\1N• 
~~lh '!:el!ln{;)lOg:ta .:i:l1Nol.at;El!S 

t. • 'fel'.'lnologta lo.l!I 
f<11m111!l!ll.tatt.,. 

'ii'l!ti!I. 

U,;;i:-, il'l:!!trti1ll~!::Al 15l!)t.i<:!O iie 
e1:11ti'í:ito. \'lcn1c1111 Miare111al!>pla 

ol IJl;!l'tudio d~ 111:l,oroort,al'lliP 
~. C1:1lt.i?0. ?ij.a0ih. Prlúi• 
~ihi d<sl' llllt.erili~amiel&. J'~ 
t11tii6n. ~l:ll\!!rtt.e ~l!I l!iicro.q.¡¡¡¡ .. 
l'l:is-1h M&t.1111•• <1~ ai,nt.!r~l h• 
brl l fl'l1ll1l':'0hí1o16"in. 

411lt~tnaei8!1l ñl. 
PJI. ealm:mllltr!'.a y ~toni:wi~ 
b:la. OJ&&'lflill!lllfl:r!ta.. Volmll!!t.rla. 
P;;1~n~i!l.riivol1metrt.a. 1"<!:!t®­
t.~l11. Kew•t!R~t.rta. ~IE!Ol'lllZ.!iillll 

111:U'l,.lltdll • 



Trl".;:IB. 1v~ Pr:f.Cl!.CO de T~ 

n0logla :toa 3'1 ~ntos I. 

2..'.lo • .:if!:> - 1 ñ~. H J·~'~,t~;1.1':s,~ 

tJj_'"'",~-~-~ 1t-·."J. .. r~~.l. .... -~ 

7.cic. ~.·("! - '\ r:~.. n:::.-:1.'..nies 

'""r:r. .. ·~ • •., 't!,:w!c 4 "' - "' '"I .. e ·~p'"'C ... .L. ~"'- ~¿- ;.. - . ..,-., __ ,..,....,h ,. ·-~ .. .,:;-.; 

nolo...,!a __ _ _ __ _ __ . _ . -e-. lo::.· ·"li..--:::::"!.c.3: tl -----------------------3e::-. .1 "Z'1:> ,> ;1 ~ • b~r'i•t.,·,a} ➔-:; 

-

:Jr ~•~-::~ c.._.i :.·::. !-.:.. '·· - ::·;t ; _¿; .r:~~ 
les 

l~r~ ~fi.c h r.: • .::; ::.~ ... -w.:1l ~ :¡ 

'\_, 

~--<iscf'! :) j:. ·1r:"1~t~..:~ w ·,-"i.~~~-,1:1 .. ------·---------__ ., 
J.aci1!"l • ., nlM'>~ ::ma!:li~nt,:, 

._ ·- 1i ----
3e:. • .J. : . .: - 2 :·). ;.. ~•A:..;d1-: • le~ 

2 l(J-(3 

Ob":cnoi.6n de J.er'!he. ~labt::>raci~n 
de: S\tbproductos l&eteos, hari­
!1.ti :." ~!r,, -:t.··-~~"·:-:; ~;:. l ; :-c~ites 
~º~~~~~ 1c ~1 j~Uone~ r gr~=~s 
::.: .. .i!"lp .. l e ~ i ~ OT,t i'l:•~~=.:~~ }.r l-.. ~.l~dos. 

: ; ..;_" ~ - ,w :-:·.·:1,\, ¡,~:: 
~·~:; &~:t: e en 

... .~ :t~-:1 .... ~r.íca • 

Ob":e:1.~i5r! e.G. h :-:::h:.:.. ~l ·::..;craci6n 
,.;, ..,, ~ ..... , .. r .. .....,---r: ... ~u-- • ' -~ ., ~ ... ·••t"- r, "'""4::,ri-... .... __ .i.. _, .... _ N' - - ........... -~ ...... .. ·"- ._ " - -:"'' ......,_ __ 

=:.,:, _ .... :::-_·~---~.;._:::-~, :!:i ("J l.J --~~it:~S 
~r;••-;~':,i'·,J.r:;.-n , j~J.~{:l"'!~ ~ ¡• 'i,Z':JO~'S 

a;;::::,~_:!~!", c...c~ifi!;1!.!7~t; :;' t:. .. z14":ldt>s? 
t:=-at.:-.jn (;::: 1l".-.•·--~t." r '::. frc-:';!dit.11en­
~~., .... !~ :~~..::~1n, -1.,,.. ~~:- .l~~1c J . "=P!l-gela .. 
!e . [!l-!~~ii \a!·?~1f: • !n:~:::.t!'i crli e---
-: 1fr. ,'ic ;-::.v~~ y h l.:.:,,.,-o..; . :::1Justria 
~kl v ine, c t'!t"•:r ... a , licores . aebi­
f i<~ ~ t; i n r ~~,::t-k'1Vl. r.:..:-1::fi~¿;~•ia.nto y 
,-:e,: P"=-~"'-•1;ci6::1 tle f !.·ut,1.3, "t1"•!rcluras 
y hr.-.r-t;.~l t .:n. 

c·,:--,-=.;,r- ::..:-1. ;':':i0->:..i1r,·• ~- ~-:.p11,aciones 
~li!'~~~r.o~ ~~~ cc~u.:~~~= ccmposi­
c-t.6::i: ":to:----.;, 11.d,:.-tc r:: .: :...i r:_i ~1tarias a 
Jlte=ccionca, con~a~~n~ciGn, e~ul­
i:•.:.r~~i.0:i, ~Glsific,:tci6n y fraude, 
'!'"~nc i •"'•:tf.ril\, tt;'t!-':1..<:f_-~<~r.::. .Cu~~ tdgra-­
~io~~.~z d.8 \°1:-~c.: 1 1~:-:..al r,r,:.)rtJ acti­
tivr,;: ,_::_ lo_-; ~."!.:..:-r.~- .. C}:-::,. !~todos 
de .!v-,,:s·t.ir.;"-\~i 6ra b inlog!!a de los 
i"i1irP-n-t:o~ . ~rt;.._::~~$ ' , :,:;;l~=;rl..cas y 
~- ~r~•i~3 r.:.s~-~ ",..!.~,~ r~·::.:rá la 1nvea-­
.. 1,r:t . .i.f: ,.. ... .il.r:ru.1 .Je cc:1!" .. u.--:10. Antf-
l l.- ; ,.~ -r- -,, .. 1.· - ·> , ~ ,;-.,. · ·-'o"'•t't1-

- - -~ J_ ..:..:.;, _ .. • ;,,.'•.l. .•v-• ~ 4J..:.. ..:.U-:¡ 

::-ó:; . 7~, 1gl ./'~~;~n~~~s. a 1..i .... '·-~4 r.·..:"'"1:.:t;ios ar­
r;r::i~:.r,") . ;;,u::t_: :::.n~rrt 1s d·~ ~~?'!trol 
1'°'i .~alf .. ('h(1, 5,~ r.n t.~r i..i\ft p.!"im&s en 
;"" --~es.,~ :' ....,~nch.: ; l:-:·~ b:.::"!"'.inados . 

!·--:t~rc,l.nc:.r.l\ d(? l.i coc::.-:::.:}:J.t:li a­
c::.6n. !"l:-- :~-::•::- ?~:0 :1 -~ ~·: • ."' ::: ·:i. .. mti-
c .:o::.. j -=t;:!G:1~tr2... Env.~ S ;.! :~. :1ilc1o-­
::-:>: '!. i z ' "! 'U~n. 1~1~,..:-~t -.:üe~ ;n::=.!! la 
~()!1 ::~•:; '" i~f't f1 ~ <':.t\•,NJ.~-3.: • ~..::nipulA-
ci~n ¿ _-; !.OS .. ~r~ ~'.!C;-;.Ot1: .... ::)1.Sa9, 
,:, .J.j ..,, .~-;~r.; r t.:'., ,~ ,: rr.:~. l:, ~;: .c} ... i..c!'.:1. an-
-:·~a '°: !..:' ':J ~;~ C"T;.~r.t12 ::. ~1 .. i -:: ~1

~.,,. Equi-­
l,)03 Ja.re-, al•Y.t<~n~'.:!.'•ie:hto y manipu­
leo 1~ ~n,1ae!l's en plz.nte.. 
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?6.icrt1'~ic-· l ~:..;~~\ I : 

3er. a ño - -1 h<J. ~erv~.nales 

Nutrici .ón 

3e r. afio - 2 hs . s emanal es 

')rsF--d <:1.c-i.5n CP-::':us-t~ ~.--:.1 

3er . a:10 - 2 h s . s eman.;tli=s 

Proc~-"3~.Z 
l e!: 

;1 t=: (-¡;.::.ir-o .-" i n-":r .. :::tr 1.5.-

3er. ano J íL.z. s~a.anal~s 

j 
/ ' J ., 

2 l/ S1 

Almacenes: di.seño , condiciones 
de operativ i d a d , almacenamiento 
a temperaturas controla~as de 

1 .:'..!cc!'tos l~l!?r~<"::c~cr:,~ :! no ?ere• 
c<dgros . 

~~cr oo~g~nis~oe i nn~=t~nts s . ca­
r.::-.r.t-ertsti~="<~. B3ct-=?r!si<; . !.eva­
ánras , ?.ón~o~ y ~roto200s : Cau­
sri. Fac·i:~ r (""S qlle r cgul2.:c el cre­
~i mi e~to ~icQobi a no e~ los ali­
n~nto s . Fu~ntas ~e ~on~a..~inaci6n. 
~~t ~r ilizaci5~ . Al tsr~~i~nes en 
n 3r«',:1lGs:; ' ! r"eri"IT«~o;;, en az.ficar es 
:"' pro -::!.uctos 2.:zt1 c :1.rados , en carnes 
y derivadoP , én 1~ le,:::r:e y deriva­
dos, ho=tali--z.,:?s :! frutas , en hue­
vos y pe s cados. ~lt erac i ones mls 
frecuentes en ala~ent os enlatados. 
Clczifi c~ción se~~ti ~l p . ~ .-Aguas 
r 8 s i.du3.les . P r oqr .=i.r•13. ~1:..r'tust ria de 
la Alim~nta ción P.es . C/1379/ 79 . 

Val o r rut:riti't"o y furt(!i Ón a.e los 
ali-cnt os. Utiliz..tci6n de los ali­
roebtos. El -e1~0ntos nutriti vos. Re­
querL~i ~nto do n~tr ic i ó ~ Jel ser h 
iU11.1ano. Metabolis~o energ~tico. 
L~yes d~ l~ ali~cnta ci6t. R~gi men. 
'l?rodu:::tos nutr.itiY0'3 . ':'é~ni ca die­
t ~tica , la nutri ció~ en r.e l ac i6n 
con la salu1. '9lj:blica . Pr ograma In­
¿us trla de l a Ali.ne~t aci 6n Res. 
C/1379/79. 

? r o ,1ra!'la de "Or gani a ci6n Indt1.s­
tri~l '', 3~r . a.':o , 2icl0 Superior, 
esl_:)11c i éllir!a·1 "Qn! .J.i ca º , .'.).~creto 
1374/ 63 . 

~racasos ~e ~r~r~f r i g~r~c i 6n y 
r e fr i.-:rGr:1nión ~ G: l c:;s ali 'lfentos. 
I nst3.l aciones f~igor 1Eic as . Cba­
r as , C~lculos ; "Jf.~1::a-:r-.?.s d 3 Plan­
t3 z f r i ~ó r.11tcns . ? rocAS08 de Pas­
t 0m·: i z aci6n ·J {!on --rel,-;c i .6 ::. ~e Ali­
fil"'~l"! t cs. P.roc&~o-:; -¡,e. €~ ter i.liz..aci6n 
L.tof i .tiz-"lci5n . Seca ~o , r -1e9hidra-
-tn i'1. 1 2. ::~-1 :-1--e:s. -:;;i_ -, ~o· y ::ihumado. 
Con'::!,..•:m-::raci6r. ,1 0 jv1c c . ·;:--:'::!!acc16n 
<le aceites co1Je stibla ~. Tortas pro-

\ 

\ 
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Rel0cior.cs ~!"..!T.2:1=.s 

3er. ~~o - 2. ~e . 6c~¿n~1Gs 

Tecnol~í~ P~squera 

3er. ¿:o - 2 hs. r,c~a~nl~n 

Tr~~~jn~ P~~cticos de ~ro~Q­
• 1 ;_ n 1 1 ~o~ogi.:: y orr.ias ega eE 

3wr. ~~o - 3 h~. s~~~nales 

Trnbajos Pr~ctico~ de i!i c:>:o­

biolo_s,ía 1: 

3er. ai~o - 3 ~s. De.oanales 

Trabai0s Pr~~ cicos d~ ?ro-

ceüos y ~quip~s Inñust~ia­

lee 

3er. c1:_:::> - 2 hi;;. ;;;~:r:. ::1nalas 

1 . 

l Q l (S, ~ 

teicas. 1~antenimi e :.1to de eguipvs. 
Diagramas de Mantenimiento: Equi­
pos el~ctricos, calderas, cojine­
t~s . Av"=r!as r=.Sn fr i=--:::uentzs. Cri­
te~:tc,s ·.:!e :;.:u;:_::2~;::i,'S.~ 7 "'lant.::mi-
i:~i .. e(l t,J. e ;r:o::i ::i~!1 t0?S f;·"'~.~ .... ta;:,enta­
les a~ resi~~~~oia~ i~ ra~sriales 
? ro,Jnvn IJ!..lu.,t.".'5_::. :...! la Ali.men­
t.ac _:.61~ }: .. c3. C;11 37~ ,'~<J. 

?rc.~.;r an.: . .::G "RQlaci cne:E r::u:rianas• 
Ciclo Superior, ne:~rc,::o 1~74/65 

Ca~~ura, :~~~des y ~=t2 . ~ranspor­
te y :lani~u::..ac :.5n -1:e proc1Jctos 
froc;cos. T-;~3horación da fresco, 
.::on,J~l~rlu:, Je:.:.:-:.co:1:::::.r7z:,.dos, con­
sc~;:~~o.-;, r;e-::o:, , ¡;alaios, ahill"'..a­
r1os. ~iilrina y aceite tlü pescado. 

•n~li.-;ü~ ar.3 :f:.:~t2~irwció:i de ca­
li~.ad. -'\ lt ~ra-'.!io n~ s y a:lul '~eraoio­
n.G:s c..~e har ir..a , -:.eri v:1d.c.:; , bebidas, 
mi'?l , c:1r.:.'. .'! :i ~~riv:-.~~ ::, pescado, 
ii.:.:':.1s-::ri.:t:.. -::')nse:.:-v(;r :d, aceites 
corr..estiblE.s, grasa:.;, lec!1es y de­
ri vadc<'-, cofé. P::-09:::- zi:-~-zi f:1dustria 
Je ln Alimentaci6n ~es. C/1379/79. 

7t~nicas generales de an!lisis de 
al.i.o~r:tos . i:e5io:::: -::.e .::;...-;.ltivo, es­
tor:U. i.z..¿:icH5n, ".:.5~:1i::.ns d.2 aisla­
fliento, col~racionos. An~lisis 
:-dcror·J o lór:i 00 de : n :.::!:.Gnt.os con­
~elaCoe, ~eshiar at3dos y enlata­
dos: f'<Jua;- lAche y e erivado1 az.ti­
C,-ire:;; ca:r:-:.9;; :..' d::::::- i -,~..:.os; pesca­
dDs :! ru.::ci:~O<;;: !i.UCV'.)S '.t. aves. 
?rogra.:1a :::.n,.1'nst:.:-:.11 d~ l:i. ~11menta­
ci6n R~s. C/137r/7~ . 

::: ~0.--; ~-~-.• ~ -::: :: -:: 11-=n lo :3 so:b::-e equi­
;i0s ·.1.tilizaJos an lü ino.ustria 
pesq uera . ;?:::ogr°A :.a !s~:::•.1'.::~ria de 
la ~1• -~~h --•o'- r~- r¡•~79¡79 i~ J...i.·LC:.:l.., \.. Cf~.á. •1 • ... ·-::ii • - ,._ ..:, e 
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Trabajos Prácticos de 'l'ecno­
.log!a Pesquera 
3er. año - 3 hs. semanales 

'l'ecnologfa de los Aliillen­
tos II 
3er. año - 4 hs. semanales 

Trabalas Pr~ct1cos de Tecno­
logta de los Alimentos II 
Jer. año - 6 hs. semanales 

Educaci6n F!sica 
3er. año - l hs. semanales 

2 L/5, ~ 

Controles físicos, sensoriales 
y organol,pticos de pescado y 
derivados. Prigor!ficos. Cálcu 
lo y optimi%aei6n de una plan= 
ta frigorífica. Conservería.Di 
ferenciaci6n de procesos en -
conservas tipo sardinas y tipo 
at6.n. Demostración. Parámetros 
que gobiernan el proceso. Semi 
conservas. Anchoadas .. Conoci-­
mientos de máquinas y equipos 
automáticos. Harina. Secado di 
recto e indirecto. Pallatizaci6n 

Con.servaci6n de alimentos, con 
ser,ras, deshidratación r conge= 
lac16n, refrigera~ión, salazón 
y ahuaado. 
Carnes, avee y huevos. Frutas 
y hortalizas. Aditivos alit:ien­
tarios. 

Análisis de aguas. An!lisis de 
conservas alimenticias (de car 
nesr de vecr~tsles, de frutas)7 
Análisi.s de ea.mes salazonadas 
Carnes y Pe&cados a.hur:iados.Car 
nes enfriadas: rojas, aves y -
pescados .. Aditivos Alimenti­
cios .. 

Progra."Ua de: ªEducaci6n F!s1-
can de 3er año vigente en las 
ENm .. 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

. -
PROGRAMA 

DE 

BIOLOGIA 

A~O 

1ª 

DECRETO N> 

e r CL o 

SUPERIOR 

HORAS 
SEM. 

3 

R E S O L U C I O N N• 

1 

INDUSTRIAS DE L..í.\ ALI 
MENTACION - Oriénta- l/2 . 
ci5n Pesca -

TEMA r D E S A R R O L L O 

E Sl'ECl.'\LIDAD tHOJA 

1 
SE.MA­

N f, S 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

UNIDAD BIOLOGI CA 

C~lula. Partes de la misma. Comparaci6n entre c~lula ani­
mal y vegetal. Reproducci6n celular. Mitosis. Amitosis . 
Cromosomas: constituci6n, funci6n e importancia. 

FISIOLOGIA CELULAR 

Func~6n de la célula. Nutrición: mecanismos , etapas. Rela~ 
ci6n. Comparación de las funciones de la célula con las 
de los seres superiores. Nutrición en vegetales .Y animaler· 
El proceso digestivo y los encimas. Respiraci6n. Excreció 
de toxinas. 

HISTOLOGIA 

Proceso digestivo en los vegetales y en los animales: unit 
celulares: invertebrados y vertebrados. Proceso respirato~ 
rio en los vegetales y en los animales: unicelulares, in­
vertebrados a acu~ticos y terrestres. Proceso de excre­
ci6n: unicelulares, invertebrados y vertebrados. Cuadros. 
Esquemas y experiencias. 

CICLO DE LA ENERGIA 

Fotosíntesis: importancia. Comparaci6n entre la foros1n­
tesis y la respiraci6n. Susáancias sintetizadas por los 
vegetales. Cuadros y experiencias. 

TRANSPORTE DE MATERIA Y ENERGIA 

Circulaci6n en los vegetales. Vasos de conducción. Demos-¡ 
.traci6n Pr~ctica. Circulaci6n en los animales: unicelula­
res: invertebrados y vertebrados. Cuadros. Recorrido de 
la sangre~ Tejido sanguíneo: Linfa y hemolinfa. Cuádros. 

REPRODUCCION Y DESARi"<OLLO EN LAS 1?LAl.'1TAS SUPERIORES 

La flor:partes. Origen. Ciclos. Inflorescencia: tipos. 
Polinizaci6n. Fecundaci6n. El fruto. Dispersi6n. Germina­
ci6n. Multiplicaci6n vegetativa. 

REPRODUCCION Y DESARROLLO DE LOS ANIMALES SUPERIORES 

Embriología. Fecundaci6n. Evoluci5n del aTflbrión. Tejidos.\ 

l 
/ 

.;:,"~·~ 

.j 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA 

1 

DECRETO No R E S O L U C I O N N• 

DE 
AI'l'O 1 CICLO 1 HORAS 

ESPECIALIDAD 1 HOJA SE M. 

BIOLOGIA i lA !SUPERIOR 
1 

3 INDUSTRIAS DE LA ALI 2/2. 
MENTACION- Orienta-

1 ci6n Pesca-

TEMA 1 D E S A R R O L L O 1 
SE:'.! A-

NA S 

e 

9 

10 

Clasificación y descripci6n de tejidos animales. Epite­
lial: correctivo. Cartilaginoso. Oseo. Sangu!neo. Mus­
cular y nervioso. Anexos embrionarios= amios; cori6n~ 
alantoides. Incubaci6n: desarrollo del embri6n. Clasifi­
cación de tejidos vegetales. Tejidos de fonnaci6n: meris­
te.:.~a. Tejidos protectores: epid~ico y suberoso. Teji­
dos fundamentales: parénquima, col~nquina, escler~nquima. 
Tejidos conductores. Cuadros sin6pticos. Esque.,nas. 

LA SISTEMATICA DE LOS VEGETALES Y ANIMALES. 

Cuadro general de clasificación de los vegetales. Crip­
t6gamas. Prot6fitas. Celu1ares y vasculares. Faner6ga­
mas:. gimnospermas y angiospermas. Cuadro General de cla­
sificaci6n de los anirr~les. Protozoos . Acelonados y ce­
lonados.Cordados. Precordados y vertebrados. Ejemplos. 

PECES: CARACTERISTICJ."_S. 

Forma. Aletas. Cubiertas protectoras. Ojos. Olfato. Otros 
6rganos sensoriales. P.eproducci6n. Vejiga gaseosa. Respi-
ración. Migraciones. • 

ORIGEN D3 LOS SERES WVIENTES 

Las gonadas: espennatoz.oides y 6vulo. Fecundaci6n . El Ci­
gotea Desarrollo del cigoto en aves y ~.a.~tferos. La evo­
luci6n natural: concepto. Mutaciones. Herencia. Genotipo. 
Fenotipo. Tipos de herencia. Leyes de la herencia . Leyes 
de Mendel. Herencia del sexo . 



CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRA MA 

DE 

QUI1UCA GEiú:F.AL 
:8 r ,O~G ... NI CA 

1 

º E e R E T º N? I R E s º L u e J º N N• 

A 'f:¡ o I e J e L o I H s°l'M~ s E s p E e I j\ L I D A D 4' ~ 
I:IillUSTRIAS DE LA ALI 

1"'- 1 SUPERIOR 1 2 1 1:8NTACION - Orienta 
ci&!l Pesca -

HOJA 

1/2. 

TEMA 1 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

D E S A R R O L L O 

Concepto &obi·e: sis"ten;.a. h.omc.;:;~neos y heterogéneos .Ley do 
co~...serv~ci&n de l as :r::.as~s (Lavoisi er). Ley de l as prOFOZ-­
ciones ccnstc.ntes (From::t). Ley de l~s pro,orcionee .:ilÚl.ti 
ples (Delton)o Ley de l s.s :proporciones eg_uiv-a.lentes . (F.it: 
et.ter). 

Peso at&::uco, su deter.rn.i.n~ciJn. ~eoo molecular, su deter­
Llineción. Densidad y volumen nolecul~ ... \tomcido.d • .A.fi­
nic!ad. Valencia. 

r l eet:::.6.o gaseoso. Leyes de los casos . De los voltS:::enes 
caseosos (Gay- Lu.ssac). FI1p'5tesis de Avogro.do . !,úmero de . 
Avog:rado • .Ley de Boyle- !!a.ri.o tte. Ley de Charles - C-ay - : 
!,u.eeac. Ecuaci6n general de loo gaseo. Ecuación de Estadoj 
.La consta...-rite R. '.:!eor-f_t:. cj_nJtica. Gcneralidae.ea. G-ases ?.ec. 
l es. La ecuación de ve.n Der Wa.els. Constantes cr:!ticaa . 
Licu~ci6r: de e;ascs . El este.do liquido . El estado s6lido . 
Calor at6mico y r:.0lecular. '.tey de Dulong y Peti t. Ley de 
Joule. 

~o luciones. Sol1,1.cion0a homogéneas " GaseG c.:: ge.ses . Ley de 
las presiones parciales de Daltoi. Gases 0n lÍ~llido2. ~ey 
de :1cr...ry. L!quidos eíl 11q•t.tid.os . Dcstilaci6n, nu teoría: . 
Azeotropos . Sólidos e11 líqu.idos. Cuvas de solu"'uilidad . Di~ 
tintos tipos de solttc:i.ones: normales, I:orales, Formales, 
Empíricas y Force~tuales~ Sólidos en sJlidos. "?untos ~u-

1 

tecticos. Soluciones hetere,)géneas m:fs importantes. i 

Propiedades coligativas . Ley de Raoult. C:rioscopia y e~­
bu.lliscopia . P-~esión de vapor . Presi&n os~otica. ~resi6n 
os~otica y su relación con la presión a vapor. ~ey de 
va.n•t ;;off. 

Las leyes de la electrolisis . Leyes de Farad .... y . Ol.aeee de 
electrolitos. Ionizaci&n. ConductiVidad de los electroli­
tos . Ley de Kohlrau.sch. Teoría ::.nodorna a.e 108 electrolj_tot 
Ias teor:!as de AITheniu.s y de Deybe- huc:!:elo Generalidades 
Potenciales de 6Xido reducci&n. Potenciales de dcscompo­
siciór... 

Reacciones reversi bles. Equilibrio qu:!nico. Ley de acci&n 
de masas de Guldvcrg y W~e. Constantes de eqv.ilibrlo y 
de ionizaci&n. :sf'cct~o de le pr€si6n tc:.1perature y con-

1 
SE.MA­

N AS 
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PROGRA MA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N> 

Ai'<O CICLO HORA S 
S EM. 

R E S O L U C I O N N•> 

ESPECIALIDAD 

I!IDUf TRIAS DE !.A. ALI 
HOJA 

(mr.'1:CA GE!r:?RAL 
:: II:cac.\:;I C,\ 

TEMA 1 
1 

lA SUP~IOR 2 
L:ZJT.-.. 0-:ICIT - Ori e:nJ,a=1 2/2. 
ción Pesca -

8 

9 

10 

ll 

12 

13 

14 

D E S A R R O l l O 

contr,1 ci(~n. sobre el estll.do de cquilibtio. Velocidades de 
reacción. Reacciones de 1>riI!ler y se&undo orden. catallsio . 
Catnliz&dores. 3u acciJn en diversos procesos. 

Ec!.Ui.libr~o en los electrolitos. I0niz~ci&n de ácidos y ba­
ses débil es . La l ey do ostwald. El. efecto del ion común. 
Producto i&nioo del. agua . Ph y POH. Hidrolisis . 

Iildr6geno. Propiedades físicas y quí:.tlcas . M~t6doo de ob­
te~ci6n. Obter..ci&n por ,rí a electr.rolítica. Usos . OXÍgc~o. 
l?ropiedaQes físicas y quím:ic2.a. N~todos de obteneión. Usos , 
Líezcla. explosi va. 

nal&genos. ?ropi cdades físicas y q.__úmicas . ll~todos de ob­
tención . .. \ cido clorhidrico . Obtención, concentraci6n y pu 
rificaci6n.Propiedades ~!sicas y qví-rucas. Derivados oxi: 
gen.ad.os a_el cloro. Hipoclori to. Bromatos. 

Azufre . Propi edades físicas y 4uírn.icas. Extracci6n por el 
método de ~lash. Acido su1:fh.ídtico y sulfúrico. Obte~ción 
J?ropiede.des. Usos . 'Ni tr6Geno. P-.co:piedades . Obten::::ión. Aci­
do dt=ico. Propiedades. Outención. Usos. l,x::oníaco. Propi e 
dades. Usos. Obtención. Otros elementos del Gru.Do V A. 

carbono . Propiedades :f'Údces y químicas . Fon!l8.S alotrópi­
cas. carbonatos y carbonatos. Carbonatos ~cidos. Obtención. 
Pro?i edades. Usos . Otros ele~entos uel Gru, o IV A. 

El e~en~os dol Grupo I A y II A. Elementos alcalinos y al­
calino-térreoG. xropi ectades físicas y qu.ínicas . Obte~ci ón. 
fil. drv.ro s • 

I 

El ementos de t--.cansici&n. Cromo, Hierro , Niquel, Cobre y 
Cinc . ~ropiedades físicaz y químicas . 

'

SE MA­
NAS 
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P RO GRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N> 

CICLO HORAS 
SE M. 

R E S O L U C J O N N~ 

QUTI:ICA ORGA!UCA 
A~O 

1.a IDDPERIOR 3 
ES .PEC_lAI.IDAD . 1 HOJA 

r;nur.~IAS DE LA AL~ 
1~;~A~IO~i - Orie.!!ta ¡ l/2. 

TEMA 1 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

'3 

9 

cion reFca - 1 
D E S A R R O I. L O 

Or!genes del~ c;.úmioa Org:inicú . .'ill~lis~s eleme~Jv8J.. cu.a­
li tf'.tivo y cwnti•i:;at-lv-o de sustanci as o:::-cr.t:.icc.s . FS:-:w.u.la. 

-h . 1 ~ • - uJ. Cl • :, • • ' .., 1 pcrcc:111ua , lIIJ..n.1.Infl y rr:.o.Lec a.r. ,_an1.::...1. cc.c10-n_ c,e os co:m-
:pu.c~tos orgár¿_cos . Forn.ula estru.c-'..,v.rales . Series holilÓlo­
ge.c . Mole culas pola::•es y 110 pol a res .Resonancia. y :rr:.esone­
r!a.. 

Fá<lrocerburco satv.rados . 
l es . Ho::1e:r.!.cl a t-u ..... -a segun 
prepar~ción. f'rOpi edades 

z::ai-aZi ~as . ¿ o~"'!l:.v.l~$ cstructui-.a­
U. Y . Q. Obtención y métodos de_ 
f 1.. s i cas y CJ.uí , j cas • 

I'..idrocarburos no cE-tl.:ri.dos . Olefinac. romenol atv.ra . Fu.en 
tes de obte:n.ci 6n. Pro_pi ~d.ad$s f:!si cce y qu.í:ácns . Lecanis 
:r::ios de ad1ciÓn1 sobr e l ['.S dobles li[,-e.dur:-;;..s . Bu.tadim10 . Po 
lime1~ zLci 6n. -

F..idroca:r:•buros no se..tu_"Y"':J.á.oe ... \.cetilé!'l..mcos . Nomenclatura. 
Obte--ici6r ... . :zétcdos de :propar e,ción. _..ropiedades :físicas y 
(1-u:únicas . 

;idroca.:..-bu.ros ali cíclico~ . :¡;onencl a -tura. Ciclo}.?4r&.Iinas . 
Fuentes de obte:::J.c:.,..Ón y :m.é-todof! ce preparación. h->ol)ieda­
dea f :íoica.s y c-.i.tL.-'l.icao. 

:tidroce.:!'.'bv.ros aro.::.étic.o:5 . J:l(mceno . y $US ho:uóloeos . Pue~-

1 
S E M A­

N AS 

tcs e.e obtención y m.1todos de preparación . P:t·opi edad.es ·¡ 

fisicac y qu!micas . 

:.:.:idx.ocvr1:>112--oe l3.Z'O':',étticos y :;>olinucle:ados . De nucleoEJ a i s ­
l ados:c.if'er...il o , fer..il metar-oc y =enil etanos . ObteJ ciÓ~ y 
pre~ar~ción. ~roii ode~es f í cic3s y qv~:...icac . 

La su.sti tu.ció~:. Ie sustitución Em l os hidrocarburoB ali­
ffÍticos . ... iocatismoF-.J de susti tli_ci6n • :i.a r:usti tución aroná 
ticB... Teoria de los oric-ntaC:.o:r:·es . l1ctiv~ción y desactiva=¡ 
ción del ~Úcloo . i 

Derivados halogentid.os . :f.i3logecuros de e.lquilo. -:fo,rercla.tn 
ra .• . étodos de preyarooió:1 . ~-Ialo¿;e:nuroo de 3-ri.l.o y de a= 
ril alq_uil o . EalogenaciÓ.!1 por adici6n y por su.sti tución • 
~~étodoa dircct:>e e L"'ldir cctos .Halog~nu:ros o.e h.idroca.r,,u­
roe ~:o so.tu.rudos . Compuestos 6rce.:.io-net~licu . DerivcJ.dos 
de Grig:n~::-d . 

• 
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P R OGRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

D E C R E 'T O N > 

A l'l' O C I C L O HORAS 
S E M. 

R E S O L U C I O N N • 

E SP E C .I ALIDAD HOJA 

4tUI!.:ICA ORGAlITCA 1-'l SUF.CRI OR 3 
I :r::tU"'Tr.I AS I::E LA _/lLI­
T:{TACION - Orienta- 1 2/2 . 

TEMA l 
1 0 

l l 

12 

13 

l:¡. 

1 5 

1 6 

17 

1
18 

ció.a· Peoca -
D E S A R R O L L O 1 '~'." ! •\ s 

Iü t-roco~pucstos . A¿:;en~es ni t:r-a.:n.tea. r,:eca:niClllJ.os . Propi eda­
d.es f'isicc.s ;· ClV.Í::...i.c::...s . Cc:r::pu.e□tos sul:fóuicos . Su.lfonació11 
A..:;e~tcs ;; :;:i:cc=..:..is:::.:)s de la ::.."eacció ..... . I-ropied3.clcs f'í si·cas 
y ~1rf -,,,-; cas . Sace.n. .. :ta . 

Al cohol es . Olas:!..f'ic~ci&:i. úbte.:'!.ció:i.::-½:-o.._.iedades . :Civer s os 
a lcot.ol es . :?oliz,lco:holes . Gl i col . G-licerina. Bteres. Ob­
t enció~. ProJiG~~des . :~ole$ . ~ercapt~~os . 

Al dchidos . y cetona3 . Obtc- ~i5n. Propí~dades . Reacciones de 
co:ide· .sació:i, polineri zació: ... y tra.nspoci sión . Ide!lt:Lf'i ca­
ci6n y dife~enciació~ . ~et anal. EtA.~~a1. Aldehi do . benzoi co . 

Gl ucidos . Clasifi c::::.c:::.6n . Monoso.c~r:idoe . JJisa.c,!tidos y po­
J.ioac1tiü0s . Pro:pi3ds.dos . Cxidación . :.:uta XToi.-acicfo ... Rcaccio 
n€s de caracterizaciór- e identificaci6n . 

Aci dos t.c..!.'asos. Satu·ado9 y no sa·~2.c1..os .Acidoo g;;:..~asos ou­
pcriorcs. I'u.ontcs e.e obtención . Pro:piedadee f :!sicas y g_u.t 
mi.cae . Grasas y cer as o Aci dos di y polícarboXilados . 

Aci dos a romáticoc. :~ciclos be:izoicoa . :.:étodos de obte.."l'lción 
Pro~i edaaes fÍAicas y qu.ínicas . Aci &os dicarboxi1toos: F~~ 
l i c; y Terr:f't~lico . -~cidos fe'.:.'.lolicoe . -

Esteres . I :n.org1ticos y o:.~iJnicos . F .Sm ul:1 y 
!:étodos de obte_.ciÓ'.:.'.l . Propiedades f í s i cas y 
• · -r:-· · ' 1r· · ... ,.'. · s . ,.. . · ' -i;er-J..ü .cac10:n. ·. 1 ~1~ ; ..¡j. ;::1s . e.p0m::1c:::,c10.!l . 

ncne:1.1cle tt,"Ta, . 

e:. u:fr.i e~ s º Es-

• 
.!~nes . C1esificcci6n . ::étodos de obtención • .t-ro:piedadcs 
f { -:i cas :, c.::u.:fr:ic.-.s . J:i:Ze:::-e..1cin.ció:.~. de ~nas . ::i y .t-'olia­
.,._.; n:'s "li· -::·.~t"' c .... ~ ..,.. ,..ro""'""'+1.· e -e, De-r1·v.,.,c~o"' de lan t:1..--= .,.,,.,s • - ~ - • ....., - ~ e,.,.,_, J 1.J.. _.,.¡,.•--\o U '"'-,J • _ C:. . i:t _ ¡,,.) C'~J..u,..tr e 

Acidos oulfa~i licos . 3v-1.f as . 

P~in~ácidos . Cl~sifü.caci6n. ~cidos ali~áticos ~ono y c1ia- . 
Dino, no:-:o ~l ·a.:;..c:i.:rbo:,::ilicos ., .Atúnoáci dos ... u- contien~n a- 1 

zui'rr;. Síntesic de a.r i no~jidos . 2-ro~ied~dec y reacci ón ca ' 
rc.ctc:::=::st-.i..;;&s . ProtGÍ r ... ~0. Cl esi±~i c::7~:..ón. .,.,0=:n.a~ es tru.ctu.-: 
:r . ..,,,.., .. ~-o·r-" ,::,;◄ r"lr,9 .r:-~,..-;cc-.'"' -- ".'• 0 -f~-~c,.,,.. T),,,.. .,,, ... 1.· o·"'es c,.,...,... cte 

'"""-- ...,t.~ ♦ --•~· .l. - ..;C.. lL _ _ ,_, _ C:.· - t.. '-.J.~-,_._ LroO e -•C'-' "'""' ..i..L c....:.·u . 

:r·íztic;;.s . :.eg-.t"aó..nción y :;,utr0:f~cc::ó:r:. -
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N, R E S O L U C I O N N • 
-li PRO~:A MA 

f";í,"p"'.,.C"'"IlTA".1T CA V • ~ _ __ ......,.. ... * ... - -

OPERAOIOltES UNITA­
RJ:_\S 

A"F/0 1 CICLO 1 
l A r-GPTu."'UOR 

1 

HORA S 
E SP ECJAL I DAD ~ HOJA SE M. 

4 I 1~UZTliI A !S DE Iu\ ALI 
1 :~_::-~crou - ort enta- 1/2. 
ción Pesca -

TEM-:i 

1 

2 

3 

4 

5 

o 

7 

8 

9 

-
D E S A R R O L L O 

1 
SE¡:--¡ A-

NAS 

r ·ocioncs de cisterna, medio, tutiverso . ::S~Llilibrio tér-~co 
y ter=.oclir:d_rnico . calor y t'"l. ... ::J.bejo. Ecuací6n de eet&do • ..?r:i 
~er r,rin.cí pio J.e la termod-inámi.ca. Ent ... -.l pí~ .• Calor CSJ?ecí 
:fico .. Se,GU:::do pri nci _pio d.e la ter.::iod.in~ca. Ci cl o de car 
not . Prop. de ios gasee ideales. 3cal oa . Ai re húmedo (diÜ 
gra.t!la psico:a:étri.co) . -

:,n:::::.om~da, ;?ccala-s ter!!.!.o:.14trice.s , :?ahrenhei t, centí t;ra­
daf: . Kelvin Te:rn!.Ónet:!'oo: LíqJlidos, de ;¡rGsión, bi.-etfflicos 
ter::iopures,· piró~et:ros . 

?.re::3iJn, v..::tlc'l.ade!' , :uan6met-ros, 
~J.-1;.i dos: A¡.;a.rc::.t-0s de E.ecli.oiór.., 
b ~ --~ t · ~ tó' ' o a.e ..:'l. vO • • !:tO • :.:e ,;roo • 

vc.cu&m.etrJs . 1:edici6n de 
medidor, ~edido Ventv.ri, T~ 

TreLcmsión de enercía calorífica. ir~nsmi.sión por condu~ 
~ión. Ley de ~curie~. Coc~icie~toe de conductividad térrJ.i 
ca. ~nns::tisión pJr convección . ::ncrsí a r a di ~nte . Aislado 
:.~E:o . tén:.:..coa u.za.dos · en la i ndu.ot?:"ia . -

J:>.!llbu:::i"!íió.:.~. 'Jo:n.bu.3tiblas y co_;:;_._bw:ente. TeT~_perat-ura de in­
flru::.etcié..:: y co....:busJ.;ión . Condiciones ...... u.e cleoen rendir l oo 
co.::.bu.otiblea pnr2. mn i :~d":1.si:.:"ia1. . :fogarea 'J:: :ra co=.:m.st1~­
bles sólidoo,lÍ Q.lidos y ga oeonos . 

~:orr-oo Q.UÍ...:ic .... a , do c ... ~.le:?::: cció_1. .::..;.recta : ele solex~, ele cu 
".:>a• de cr:::.solee, . Hornos 8léctricos , 1iipoo mas utilizados 
en lu i nQu.stri~. ' 

C-en erado:rcs de vapor, C'u_pcrf.1.cio de ce.le~· cci,.5n . :lond;,j CE; 
to el.e :.-..C.~, calC.era. Go:n:pleLento y r..ccesorios do una cal d.e­
r:.. . I i--.re:nos tipos : ::orizont.::;.l, ve:rticaJ.. ElecciÓ.11 _:_;ara 
1 ~ i :i:~d ttsi,-:r:i..G. . 

l=::-;:;cesos de se:¡;;:tr ... ción. Deoc..n1:;2.c __ 6n continua y di s conti-
!lua • .::'il traci ón : ... 1edios fil t~tes, tipo o ele filtro : por 
gr:ivcd!1C. a pre ci6_-: . Ce~1t;rif1~ciÓll: c e.::, tr{fu.,_g<J.8 horizont al, 
vortic.:!.l . C:r'ietal:iznciú .. 1 : :"l&tema y apara-i;oe. Ploculac:.én 
ciu.ipos, ""bentes q_UÍiüi.oos . 

Evaporaci6n, tipos de evapo~adores, si~ples y mÚltipl os 
cf e ·Gc·s . 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRA M A DECRETO N• R E S O L U C I O N N• 

DE 
A l's O CICLO E S P EC I ALI DAD 

lr~-b~joc Prlct.icca 
~a¡P. l CA ci~t"J'~L ~ 
IN-0:'i(t\"'l¡~\.-

1• SUPJmlQR 

HORAS 
SEM. 

3 
:t:.~'t!S:1~~ ~Ji ~1' E.i,1: 
;.:1:..~;-r •. .::rc ... -.1 - .)ri~ta:; 
::iGn ¡'ea~. 

TE M A I 
l 

2 

3 

~ 

s 

6 

1 

a 

9 

10 

11 

12 

13 

D E S A R R O L L O 

~- 'Í. t"i: "!~,'1 { 
•!:)1'•?::t:fl"' 

,n ~~rt'..;i~, ":~, ,,_,.~ "} i : 
~ ~,. ti .... ;..J... :--:- \ ;'°2C-: ";-~ Jt 

r~"" r ~-.•~i .. r;t':t\ • 
. i: ! ~;;-~: -:i(.:f!. 

; j :.~¡r..:;;~ .:'!C i°~n:-i :"i:<,1- l.(: :;- ;.'.;Q:':! -
~•f<:r.(') .. t6flü:ú. ~;r, ·.:.~t.er:J.::.!l::..:iór •• d.~o ,zleciüa-r. Su a~tor­
~!l•~2..t». t,oosid.-..d ':l voljse,:l r::c.1,~;:ulit::- e X~a:r..i.ci'-"1-!l&. i~.r:;J..­
r-~s.~~-:1 "l-'a 1 .. -E!.f!..~~ ·i.~--~ • 

•;oluci·•w·,.,~. tn!.-..1-'.'."!"')~"'-:JI ~\ry:-;t·rf·,<""...,:u,. P-rü•"'.;rar.:i!Sn ~:.:: ~cluci 
1,e:3 • .a".; 1 "'-1' -:;t1i, .. ::.~ ';:-,! 11'.r•li,;!..-,.: ~,,:':;_;~e, ~r J..!nt:._0 .. -~ ;~A do 
·: ,~lu:.,1.Uc.!d(~ .. ~ t:t'n"' t_,:: e.-1. ~.:¿• r:i.t:é!.,.. rcr:.j :it-ai.. Cen~e»tra 
e ioi1e:-i !JO.!"f~~n,.::r.:!~l~.s . 

r10:-·l.•?~.:•·"'í•4 ~~t:_>) 'f_( - •!l.t:;......,a::: .... ~!.•:, ... ~:-;~~!n 1, ! .,i;t:l}.!.,•~•:;.:i ~•i;:~. Pr~.-. 
;,16n tiE'I vapor . .?r~s:..6n ...,E;:6~i--:.::i. :1ot..~r~l.naci~1. '1~ .:»:H::~~ 
-;,olOOtJ,l-!l!'-a.oe: r,·"t"'" -:-:?·:f.~~c:::.:9S-1t ~, t?')t.ll :~3c-:-,;;~!l. 

Hleot::?'51.1:ai~~. :i..~::_'~-; :,;1: Fur:t~lr~1· . ~·,_::·:-t ... :~•l'! !':.i!! ck~ ~: l•'lr'"Ur.o 
de :::,..,._1.1.c y 9t::l 1~lf.:t:o do (.!:-.:0,r.-:. l'ot.J.."':!'.:ia.12~ e!{' 5~1do-re­
dut~~ H5.n. ,,o-t:..:!·•1~i:'ll -:}-~ ~0.;: :!~t1:Jo~i-~!.6n .. :;J~r,ii~i~s . 

~u.li..ilrLo qütni.:.;c,. ~-u ~-.e~ !t"'ilt:~::i~:-,. ~:.n\::.t:!7tC t: k •é!'1•,d.• 
11. . .1r2.o. i:;t~ccoB ~~-=- l::-~ "..l.r~B:.6:-., tt:r. :-,eratur-:1 v ~{mc'=;.~trllt-
c 1.6n sotJré ~.l et·,ui 'l i h r i.~ , ru!:-· i:=r. ;?, , l"r-1. i~--:f" J~ r~,,c,_--;ié,~ . 

~ · - ., 

.;l\ .. ~ J.12.c ..... d..).r.+.,¡,:.; . 

!'>c tl • t~u tl~t~!r!'-l.i.í1~éi.0n. 
ci6n ,le lc:í.-.1~~ y :J~~t-t· 

!'ro~:.i-:·t.;. :tór. ic:~ \'!.~ l ~•;;~ -. 
dl:!:>ile~ . 

Io.ru.~-

:!l.U6g~t>- til>tf,:¡'.Ci>Ja.a fü~.J2CCiv·t~:S lle .rct:tm.ooit?li~t,t:o. Cll­
CUll) de L"f!n-:H.~1-t-!r•tt, !!ft~r iG::• .. ,)·d'.-;t.t;('. ~·tt..::,:.•:z-.i6r: . C~l.::.-40 
ti.o 1'.'!!n:X!!'!!i L.?!'~-~!'.' t:é;,0 ri<;:). 

..:!-?t~•Sqe-no3! ◊Di~e1'.::.-..!!~1, J~:t C:i.on, t-:" ::- ,•f2\ c:.,,.c'·.1:ot::ti•>~. 
·-~e»$ ~;-:.,.)(!Qil. ,tr?,.c.;;i.:~~-u.=~ ••1r l .rt-;C~n,::,c.:!r ;:.;.:; r:-p. ,~1~ ... e".~"t t .. ~ 
renc"li.J:lient:o ~e6~i!!"> . "il_.'!!id•"} :!1.,..,r ."l'!'.:!:° .: ,o. ,· __ '.:~;r,,"':".i.t.ri . ·., akc-
::;.ie "'a!'.:.ee. ,;s ti::ul,-, Hó re.; ___ :;,'tl~: 1to ·':t.5::-~ ~.:'.t . Oht,:ln~~:i.~r~ i'l!l 

.1.~cloritü •.!~ 3:-:-..::.1...) . 

_r,.~re. J;:;.j.~.,. 1.,~:.lfúrico~ }bten~~Sn. R~:-:.•::=i'.í••s.:-tll do rocono­
c).JJUe.nt.o. f!Slculo óe- t'~ndi~ientc t€iS.rú;.n. l -., , -:_:ts,·,t·• A.._i­
::.c:r n.ít.ri;;,.:~ . i.;~t~~í-~r:t\t~. ~~.,=;u-cc:.::o· .. ·JC ~t: r~~o,Jr~c,c;,..r,! .. .,_~rai.-<•, • .:-.tl• 
-.-::ii~.1 : .~~,:- r ; ~r.<ii:•1f.!-·:!1t:..~1 t ~S-r::-:.,, . ~ .. -:: .~) .1~..t~c .. (ihi:"r,~ ;.i)?.". ,-:i;1-~,~., 

~icJ¡;~~1 .el,-~ r .:.,~-o"'~~,"!:l~"i(;.;i-i:.O s Ct;.~:--.J.:.~J :"!r.; ::::-fi1.:;~-:il(~f i ... :-;i .... .. ,~.t""..:=o 

~...::,.cb1;11c,. :~;it ... ~~;:<Jt t.'..!.!-. ¡ (.,J _ :-✓,~.:. /"? .. f-.<)~: .f~"l.1._~-.; . ,.,t.,t .. c-_:.:ii:ii~;, . ~¡;.'-'sc.­
cd.~r&ft.U.i -3~..i r <,,~Jr)n-:r:c i .. f .. ~ .h ~-·n t :, . tt l cü1.c ,~<:: .r 1~:.~ {~:trni !~1:~t.J ~r:-.Z ~· .i("O 

Al~m~ntos del g~~go IA 
Prppi4dades. 

y llA . Cl;¡t.\Jntit~. ?.eecr..ocimiento. 

~~"ft'!Jt·,·~,, r; .:;, 
!!üCi~.i:..:iítto • 

'\,o.., .,-,..,...ts y ~..a • ""' ,- ll••I "'- -, '--'~• V -- """"'"'""'-"'-- - .. .=.• .. ,~~ ,.,.~~.... "'r ••~ .... i -:;:,.. ,...,... .... ""'"' 11t ... 
I'r<l_p . a ea. 

~~~~<J-

HO JA 

l/2 . 

S E M A· 
NAS 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PRO G RAM A D ECR E T O N~ R E S O L U C I O N N• 

D E 

QUIMICA ORGANIZA A "SI o C IC L O HO R AS 
S E M . ESPECIAL IDA D 1 HOJA 

1• SUPERIOR 4 
TRABAJOS PRACTICOS 

<DNDUSTRIAS DE LA ALI 
MENTACION. Orienta- l. 
ci6n Pesca. 

TE M A l 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

D E S A R R O L L O 

An!lisis elemental cualitativo y cuantitativo de sustan­
cias org!nicas. F6rmula porcentual m1nima y molecular. 
F6rmula estructural. 

Hidrocarburos saturados. Parafinas. Preparaci6n de un hi­
drocarburo saturado. Determinaci6n de las propiedades ft­
sicas y químicas. 

Hidrocarburos no saturados. Olefinas. Preparaci6n de un 
hidrocarburo no saturado. Determinaci6n de propiedades ft­
sicas y qutmicas. 

Hidrocarburos no saturados. A-0etil~nicos. Preparaci6n de 
un hidrocarburo no saturado. Determinación de propieda­
des f1sicas y qu!micas. 

Hidrocarburos aliciclicos •. Cicloparafinas. Preparaci6n 
de un hidrocarburo cíclico. Propiedades f!sicas y qu!mi­
cas. 

Hidrocarburea aromáticos. Benceno, preparaci6n. Propieda­
des fisicas y químicas. 

Derivados halogenados. Prepar aci6n de yodoformo. Propieda­
des ffsicas y qutmicas. 

Derivados nitr ados. Preparaci6n de ,cido picrico. Propie­
dades º Sulfonaci6n. Preparaci6n de un compuesto sulfonado, 
Propiedades f!sicas y qu!micas. 

Alcoholes. Obtenci6n de alcohol met!lico por via fermenta­
tivaº Propiedades f!sicas y qu!micas. 

Aldehídos y cetonas. Comparaci6n de las propiedades fisi­
cas y qutmicas. 

Gl6cidos. Reacciones de caracterizaci6n y reconocimiento. 
Polarimetrta. Poder r otatotio. 

1 
SE .),f A.­

NAS 

- . 12 Acidos aromáticos. Preparaci6n de ~cido benzoico. Pr opie­
dades f!s1cas y qutmi.cas. I . 

/ • I 13 

!/ 1 14 

Esteres. Propieeades f!sicas y químicas. Hidr6lis1s. Sa­
ponificaci6n . 

Aminas Propiedades f!sicas y qutmicas. Preparaci6n de ani• 
linas. Propiedades ftsi~as y qu!micas. 

,; 
;! 

¡/ 
1 

} 

f 

! 

1 15 Amino!cidos. Propiedades y reacciones de caracterizaci6n 
Prote!nas . Hidr 6lisis, degradaci6n y putrefacci6n. 

.. 



PROGRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

O E C RETO N> R E S O L U C I O N N• 

i 

··~1:m;:: .• : ~A Y 0-
A"FIO CICLO HORAS 

SE M . _ :S i'_;CI : :L, I °. AD ~ 1 
I ... _,;...J..I, .i,,,,6,· . ◄ 4;, .._"J,....._,I , 

. ·. I!U-- 1-- Sfü?JTBIO~. 2 
-, 

• ,.,...,,~-~ ... nr•.ic-=- ) 
............ -, • ...,...., _ .._ . .... - i# ♦ 

·i:t::JiOIOU - Orienta-1 • , - 1 
t;ion -- ,:s ca - ! 

I" TEMA 1 ~- - · 

") 
.L. 

.... 
,:;. 

.3 

5 

.:;, 

7 

8 

9 

1 0 

ll 

i '..' 

1 ~ 

O E S A R R O L L O 

:S1steI11t't m,:.idio, u.'!'.liVer-so, ce.::..c. y ·1:;-.....-z..bajo . P:r:imc.r p1•inci -
·-· d· t·=--_.,,,...:i.:..,.. , • .... 1:c + 0 1...,.,°',· f:',,..-·-n,, ..... .: .. ,..: --, . ~ ..... -'-r 1,J..O ~ ' t•.LLL:.•.,u:i • .1.c:.e-J!'l.2,Cc:~ • .i::,nur ... --- • ::.>,.e_:, .. :.. .10 J:l.L~--.:.}, ... :i C.,, ..,o_ 
· :,r.d•• .,,., ,{--~c.,, 1·~ .AiI:•"'.-i €·.,.. -~~. -, , , • .,.,,. ·c "Í .... .... T .... 1·r.,~ ~.... , ,.,_,.. .••r\,..,..,... l,;,AJ ~'-.\Li.l. C.-:1 • l.~.;.:,._ .. ..,. · - • ., .,U . ',.-, ~--w Lt.~ _\,;..,._..v • ~~.) .,. , ..., .....__ ""'-•-' t:. ... - -...,...:J • 

ücos ae c.ar.i.!2l~s: ~,,. ~tbleo . Li tm:':l türn Q.u.ím.i e:r~. 

'.Dc-ten:ir:Qc:.ó.:.i. de :i..~c p-...mtoc fijon de 1.u-~ t~1-::&:r.c:t:--i.-o :1 ve:-
....: ~ , .-. ,,...•ó ,.. ........ , • .:; -'n .,~ e:•1 ~,,..r--=s -""'"'º .. .,...,.."'..,., __ ,.. ...... .i..,".i.;cc,.,l. J¡ . 1_;0 ..... ,,tCC ... v. JX>.r. Q_t,., u.:- = .-~ • ·!: , ' ' ·J. t,c,.. 

Pir..:.:r:.:. t:rí;:~. U1:ilizac:.é~ y ce.ti \ir-.. 1.ción. e.e ter;.¡oc;J 7.,.ut...S . 

D~ t c¡~i 1:: . , 
(';_ ---"' 1.t: !}".L.1').tO !le :t·1-1 i :. 1~~ ,.: ..t to d.a f~:..cit~n IlC!'?~l:::. 

Dot,;;.roi11· ,.. 
'"'" • .,.. 

un n'5l i ó,:i . 
~ del ce.lor ~c:Pco::f i ~o 

0
,- ~~lor de fución de 

!'n ta.!."i:...~~l• ció - . ., 
J_ ,~q,_'\:.lv.:l c.J.tc n~.c~ i~o d,ü •cnlo::;,. .... 

~·rt:'!.e~o del Er.c6.::~tro de Fortir . .:,. ~;lice.ciones de ma1,Óm.e:­
t-:,:,:>€ . ObtJJ!'Ci '.Ín y necli.d/l. del V-:!.~Í o . L:!.f:ltL.i;os 1.:.éw:;;a.oG .. 

--e~­
tió.n. 
et.o . 

, .. i nación d;.:, lF.' 
d.3 di<;,tin t:~::; 

-'·cr-,11erc-.t:.1:r-s. e.e i:-..... :J.ama.éión y combus-
1,_•:;; tcnoi•:.a Pcorclcy- .1~ .. .1..2.r- . Cl sitcl:~d, 

.l"!.rl'lisia do loe fJ& 
tr.- ... .. Uao ae le '1.)1: 

.. ,..tr0 clo f!op;t'l,fln. 

~ 1.1.:na. ~,:,~rr~l::'.'ti--5n . >1"101'.S d <.:1 ;:.ucc-
~~- o ~. .. ~;e . A~ .. ·~1.~·;o d .a ....,, ,:, ... 1- . .¡ . .,... ,. e ,u ... ~.:." · ~i ~ ·2. 

..;.:.'lc:,lo .·:le , ,...,n:•·,~.r-.; ,._..¡ :=. de nolr.-ro.-~--A f..,, de ,.,,..,u t"Cl do-:o~.'.} 
1-·¡,._--···--~""'"-• - --~ - -"'- .,. v \.-....... - ~ _,,. - ....,,. • 

:- ' J.~:...lo d:,l rcn:;j_!Jl.iC"tc• de lülG!. colf f'r, • 

Se:crulo:re~ . ~(.,'OUd.'.)Z'es é!e 
?¼~.c. ~el ~irc de ert::-.:.:--: ­

d.e C.;i.r~ Ei::CCCi:?.::r.·i"' 

t•i· """ 1,,-,,.;..,;.,.,..,-, .:¡; ,i c. ,--; ón .;i.,,. lP h •'IT" ·---
• ~•~ - 1.,-; V't; .. .._ L • ...,:.._~:.,..-;_,¡,-► I -- r,J..C ;,:;;, ".,_W,_ 

;:; .. J i ft '"' " ,.,.. u1 ~ ., . y 1..,e oa ___ c-L .• ,_.,·•.Le, ~ .... e -1-a c-..::: .. ~-
2r~ o2 sc.ca,:..J , i vn~ t,CT.:11c::·u "tii.-

' 11"' ~Ü'"" ~n,-i .--,.. i .::-,. C'"' ,.. .,,.....,.~.-,"....._1·co '4•• • ;..:),'-'" .. ~ -..L t._..!,_ ._. ___ _., w1 • ---....a..v~vt..•..i-. . ... _ • 

...... cdic:tó.n ae c:lüi:e.te:s . 

cs~._lc.c:; ,{r: . :z;'-ur..cion"'.!D.i <~:' to ~- 1!-r,il2. :.:-ación (!O un.a col Hr-,·-, 

;r;eetific¿¡(lo1-~. Oon.de1:::s~ci1.n.. 2!!-pl20 de 1!!ter·,;:~biBc1..orr-a 
de calor ccrr:~ent~~ paral el es y r.n contra don~~nto • 
.. ~, e· U'1 o ;;.o 1n _" ___ ., --1· -
.;.w._ ....,. ~ -.,--. ,.., ~,!/\.;: .L .J..;..\.., • 't., 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

P RO GRAMA DE C R E 'T O N> R E S O L U C I O N N • 

D E 
A"F/0 C 1 C L O HORAS 

SEM. 

!L.!.:.':1~01:IN_JJ1:CJ\ Y 0-
F.r.T.A CI 0F3S mrr T.t\­
: ..::;:.t> S { 1~ .o. r--r1ct) . 

1 Sül?J':RIOR 2 

ESPECIALIDAD 1 HOJA 

I!Iü~'E..! AS D:C Ll ALI 
~1J..::?I'AOIOM - Orie11tc..- 2/2 . 
ción ?esca -

TEMA l 
l f:. 

15 

16 

17 

D E S A R R O L L O 

C:!'i st..:.lización frc,ccionaéia. :JE.:parB.ciÓ.r.. a.e C:.oG o n:éc s,.5li­
C.os solub::!.es . 

Dccar-taci6~. c tilización &e decar-tc.do~ss . Det~rmnación 
por el ¿-re.do de clD.rific::.ción por t-Grbic.imetrís.. 

Filtraci&n y centri±v.e;a ción. UtilizE:.ciór- ó.e e(luipos dive!: 
:::.:>c . 

ut:°Lli.z.c..ción de distintos ti:poE de l!l.olinos . ~am.i.;¡,cdo del 
pro&ucto molido y Gep~r2ci6n por t ru:i.aEo. 

Cum:c.o ;ior fc.l t.:. ce o;--.;.ipos s€Lli-ind"'.J.str:.ales, o piloto, 
e:n el es-tableci ... .:.iento, no pudieran realizarse l e..s pricti ­
~a.s previ s t as , l ar~ cla~cs corres_ponc:ientGG se dec.icar1n 
a l a solnción de pro·ol C!lO.l:! refc:~entes a l te:i:12 . • 

1 

SEM A· 
NAS 
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.__.. 

PROGRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N• 

11. f:I o C l CL O HORAS 
SEM. 

R E S O L U C I O N N• 

?.ITCRODIOLOGIA I 2 SUPr:RIOR 3 

E SP ECJ/1.LIDAD tHOJ/1. 

I íTI1UST:'JAS ::E LA ALI 
!.ITJ:JTACIOU - Onenta- 1/l. 
ci&u Pesca -

TEMA l 
1 

2 

3 

4 

5 

6 

D E S 11. R R O L L O 

Estrv.ctu.ra fís:i.ca y qu:fuica. o.e los microor~..i:m::.os.Mor-l'o­
losía de l as bacterias (1'o:r!!JD .. s y ª•GT'.:t!Jación) . l..sti--uctu..."""Ss 
externas e internas de l as oacts:ri.ea . Permeabilidad y 
transporte activo . 

-, SE .M 11.• 
NAS 

Dcsa.rroJ.lo !!dc~biD.no, sv.s causas, crcc-i.,.,j ento, curvs.s de 
desa:.cTOllo. F~ses de l atencia y de creciI!!ion to ex:90nenci a ~ 
muerte bacteriana. Variaciones mofolÓgicas. Lugares de de 
sarrollo y teLpe::-a~t.L~s Óptil:l.as ~e dcoa::-rollo, su clnsifi 
ceción de a cuerdo a ello. -

N~t~--ic~ón de l as bacterias. RequetitiC!ltoe esenci al es , nu 
trientes no esc:ici~les . Vi tru:unes . Elc-i:.cntoc ir..or~nicos­
y o::-if~..i.cos . P..ee:pi::-D,ció:-_ S.f'robia y e.naoroo::i..a. :~ctaboli tos 
y prod~ctos cuto-iti~idores. 

Agentes .:ísicos bact•3ricidas, des:.r..:fect:-r..t ee y q_u.imiotorf 
picoz . '?e'.,.,~e:.:-c:.tu;.--.: , p!i,:itl!:2.ed;;.d, ::r!.o , sb.ock t~r=.ico, este­
riliza ció:r:, tyr..c.a.::i Z!c!ciór., p.~c tsu.ti.z~-ción , congcle.ciÓ:;'.l, de 
sec~ci6~, liofiL.z~ción, ahum~do, ::cc~icaci~nes , sonidos,­
efect~s de cada U..."'W sobre l a estru.ct'...r~ buct~risna.Com­
puestoe i nor~::iicoa (~cicos, llcelis , sales ~6e~tcs oxi-
d~ ...,·-c,.oi ' .~o,~ --.,Jp•+oo ~ ..,..,...J.,...;,.. ,,,.,, (.Do~ .. .,.-ie,... -~ -:i,.,,7-,.,,...~,.,-.¡~ .... 0 ) ~e-

....... _ .J - , ""' ~.i:'"''"- ..... v ..,1.J.w--..1.- -v....,. • __ ._,_ """ J ~e.., _ _ ._i,\,;-• .... ~..... • 

Di.!l::'ec·i;nntes g;;:;.2eucos . 

F.ongoe y l éva~.v .. r-a.s : di s ti:."1.tos tipos y .,.,orfol o[;Ía, estruc­
tu.ca y clasific~ción. 1:ipos e.e re;:.--o·:.uc~ión y cr3c-il"'i e .. :to 
::e~ueti'.:lic~2t..:,s ro~i)iz>::.ciór.. -;¡ otr-ae caract2rístici:3.s de 
im.porta..1c::.a. 

T"'a.:z:ono.::.ía. era.en, :fa.!!tiliae, t-.i.•ibus, 
i:::?OZ-ta._~ci~. 

, 
ber-cro y ce;~s, su 

11 



-

¡· 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION '.l'ECNICA 

P R OG RA MA D E CRE T O N• R E S O L U C I O N N• 

D E A~O C I C LO HORAS 
SEM. ESPECIALI D A D I H OJA 

PLANEAMIENTO Y CON­
TROL DE LA PRODUC­
CION-

2• SUPERIOR 4 
INDUSTRIAS DE LA ALI­
MENTACI9N. Orienta- 1 l. 
ci6n Pesca. 

TEMA l 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

D E S A R R O L L O 

Control de mercaderías: Programaci6n lineal, m~todo sim­
plex en forma gráfica y anal!tica. Transporte, m~todo del 
rinc6n N.O. y del tndice de Vogel. 

Control de Stock: AnSlisis de compra, costo de adquisi• 
ci6n. Costo de almac enamiento. Curvas de c.T.E.(Costos to­
tales esperados) Determinaci6n del Stock. Análisis para 
controlar stock de producto terminado, semi elaborados y 
materia prima. 

1 
SE MA­

N AS 

Aplicaci6n del Stock a tL"la l!nea de montaje .. Diagrama de 
ordenamiento, hoja de ruta, obtenci6n del tiempo y deter­
minaci6n de tiempo. Planilla de horarioº 

Prograaaci6n: carga de m!quina. Camino Critico. Diagrama 
de Cant. 

Mantenimiento: Reposici6n de equipos. Normas para realizar 
mantenimiento, Programaci6n de las paradas de plantas. 

Control e inspecci6n de calidad: astad!sti~a. Concepto de 
exactitud y preoi-si6n. Forma de presentar los resultados. 
Concepto de moda, modo. Media, Varianza. Desviaci6n media 
cuadr!tica. Estimaci6n de los par§metros estad!sticos •• 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA DECRETO N• R E S O L U C I O N N• 

DE 

QUIMICA ANALITICA A1" O C l CL O HORAS 
SEM, I NTIIBTP.IAS D~ LA ALI ESPECIALIDAD 1 

(CüALITATIVA Y CUA1T-
rflí"r.-t' nrir' ) - l.ll•.:.. \4., 

2 SlTP.ERIOR 6 ~FTILCI OF - O:n.anta-

TEJl.1 /1. í 

lO 

11 

12 

13 

l t;. 

15 

. , -
cion rescn -

D E S A R R O L L O 

ción de l r>s técnicOB :inclí'ti.cnc cu.2nt:i t~ ti v c,;:1 ;v02.1.unetríc. 
n , • ....,,,.. - t ' . .,. • _ _,.,__ -'-'"'l lfl"u.VJ.!ilo IJ.,,-i c;.i, J ~cmc ... n l.!1.3 "---;,¡_¡en ,.,c •. es. 

1 

Volur.'letr{a : ~-e~1.1.:.ci -tos de 1:::r- reacc:i.onos e:,,1, volu:c.otrí c1 . 1 

C-!,c·•,on O" 1 ,., t~Oil-iCª""' vol1IT"l,,!,+,..-;C"""' """""""~..,...c-,c-10' ·~ d· e SO' - -'--..L LLL •-' _¡,,¡, _,__, '-' #l ·· -'- • , J ... _,;.r.:; V.!. ..L. . (. ,;:;,) • . .. ·-'- V J!'--'·.!.. c.. ..!. ~~ .J.,. ~ 

cionas y alo.:.:-c.a . .as . I nd2.cadorcs 1c:!.do- bcse. Y¿.,lo~ación de ~ 
cie,os :f.'u ('rtes: cm'Va de va.lor.J.ci6::1,. VD.lor8.ción de .1cidoe -
déoilcs nono .,. ·ool:;. n:r· {-ticcz . Curv[.;,s de ~10:.:c..c.:.:b .• ,-al or2.-

u "' .. 

ción ci.e ~ezcl H"l Lfoi.1:::t3 . 

V2.lo.ra.ción de n.ezcla a l cali11::10 . :Distintos c ..... oos . J;int-i...ntos 
' • d -:r 1 • 1 d • , -i- • ' :, • "' "' • ' d :1e·i:;o os. ,o une1,.cir~.s o ~:::-e~::._.J-- ,,:,;.,c_o:i y e.e ::cor.:u .... cion e 

co~pl~jos . :Jistlntos n étotos . 

Volimetrí:::i.s rodox . C'..C.'V&. de '\ralor:::ciÓ:.:1º Inuicauo:res u t'ili-
- 1 1 , ,, "E • ¡._. I di za- o a 0:1 ::1.s v-c: u::.:ic·vr2. ::?.:::: ::-ea.o:;<: . on¡¡,r.,n__s"0.1Lur.e·u~·;¡_3., ci,o-

~::. to2;1ct",1.-_1'3,, Yodi:,·o1ome t:·{ .::. . O·c:c0s v.:.10:.. >a:r'" tes r5dux u tili­
~aél.)s . 

Grc,"l•.rin::.etría . Clfl.3ifice,ción. Teoría de l a preci;,i "i.ación. 
EtapE.fl en l&. fo:.:'.':lCclÓn de J_o~ :p~coi~i t~.:.os . Sol¡,:blilidad 
d 1 • - •• - • • , " l . . 4-,. J €. ... os ::,rec~,;;,1 ·~<--.. o,, . ;,;on,;21-:-·¡ ,1::.c.:..:lü ci.e os _;::.~ec.:i..:91 c.,,:.'"l • os . 
,.,.,,, .... , - ., ., .:. ' • !""' ..,.,... ,.. - .. . ' ..r- "-..: .,- .. 't" ' + :") - --~-...,· ;:"t v ,..._¡_ e u .J,.u s c .. _ ..:..J. '3 .,f' cm e «º•= gI c.. ,ri~e u ....... Cu.L • fü .... .,0 u.O s v .. .... _ o.., • 

Fot~metclc de absorci6n. ~~y d t D~cr . Fotén~tro de f iltro 
de d:)o cE:lc.as . ::"oto:::ctrÍ 3 i(' o:::r:.izi6~1. "··:u-.d::..::..onto d.e l a de­
t12r.r .i::s.cié:: de codio y po i_;~,e:.:.o . 

F.otenciomot."'f.a . 1'u:!ld::i::.en "':;o üe un:-. v : l orE0i0:n no t o:1cioL1~tri - -
e~ . : _; 1 ~ de ;,']es ton. "8l c0troé.o ::.. d0 :~e::·ei"r-• .:..cif;. . Tlc~-'Gro<los 
i :c.rlicc:.c1ore~ . -- je::-,Jlo no a:2lic:... ción. et-ras técni.ca:3 i ns tr:!:! 
nen te.les de :.=::,o:~t:i:::c~:J. . 

HOJA 
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PRO GRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

A ~ O 

D EC R ETO N1 1 R E S O L U C I O N N• -, -----------¡ . 
C I CLO H O R A S 

S E M. E SP E CIAL I D AD H O JA 

QUIL'.iICA BIOLoGIOA 2 SUPERIOR 6 IN:DUSTP.IAS DE LA A~I 
112 

T E MA l 
l. 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

¡ 9 

10 

1 

D E S A R R O L L O 

MENTACIOU - Orienta- - • 
p 

~ión ea.oa -
~, SEhlA­

N AS 

Bioc.ol~cu.l.as y cfilulo.s, Tipos de bi omol.écul.ae, generalida 
des y oara.oter,lsticaa de l.as mismas, au ubioaoi6n en la -
estructura celular. Características, partes, funciones y 
disposición de las orga.nelas ce1ulares. . 
El agua: Su función e importancia én la vida.; cara.oter!a-
ticas princi!)B.leo e interacionoa. ' 

Las pz-Qteínas y st.m funciones biol&gicas: Oomposi ción ta­
mañ.o, confonn.a.oiÓn1 desnaturalizaci ón y renaturallzaoión, 
diversidad i\m.cio:nal, especificidad de alguna.a proteínas . 
Isomería seouenei.al codificación gen~tiea. de lee secuen­
cias am.no~cidaa. 

los aminoi!cidos: .Amin.odcidoe corrientes de l as prote!nas1 
poco frecuentes, a.mino~oidos no protei cos . Propiedades d­
cido base, :Ssterioqu.ímica de los aminoácidos, sus reaccio 
nee químics...s. _ -

Estructura de los p~ptidos; :Fropiedadee, reacciones qu:lzaj_ 
cas, separación y andiisis, Ruptu:ra de enlaces ol'Uzados y 
separación dé cadenas . 

Proteínas su conformación, primana, secundan.a, tercia­
ria y cu.aternana. La hélice al:fa y otros o.rrolla.m:ientos . 

E;rizimas :Cinética e inhibiéión, si tío activo . Olasific~ciÓI 
Cofact~rea . Cin1etica química. Dependencias de la veloci­
dad de reacción. Efecto pH, tem.p. , etc . 

El meca.ni sm.o ' enzimtÍ ti co : :r::s truotu.ra y regulación, .es:peoi i'!. I 
cidad._ Relación entre confopnación y aotiVi.dad cata1Ítica1 
Sistemas multienzimáticos . Propiedades autorreguladoras 

- - ~ V 

de los sistenas y enzimas regula.doro.a . 

LÍpidos y lipoproteínassAcidoe • grasos, propiedades .iacel as 
y I!l.embranas. Formación y distintos modelos. Los azúcares, 
polisac~ridos de reserva y paredes celu1ares . 

Nucle&tidoe y polinucle&tídos . ~struotu:rae, tipos. La A.G. 
e .u . y T. de los 1cidos nucl~ioos. Tipos y característi­
cas de icidos nucléioos.nucJ.eoproteínas . 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA DECRETO N1 R .E S O L U C J O N N• 

DE 1 
HORAS AÑO CICLO SE M. 

QUIMICA BIOLOGICA •• 2 ST.Jl'ERIOR 6 

.ESPE CIALIDA D ~HOJA 

I NDUSTRIAS DE LA AL 
2
¡

2 

r TEMA l 
ll 

12 

13 

14 

15 

16 

1 

D E S A R R O L L O 

lIENTACION - Orien 
. , p cionesca -

1 
SE 1! A· 

NAS 

Rutas metabÓlicas y de trans:ferencia. de energ:!a . Fuentes 
de energ:!a.para la Vidacelula.r. Ciclos. cataboliBin.o y anaJ­
bolismo. De.fectos eenéticoa , .mutantes auxotr6ficos . 

Glucólisis, .fermentaciÓ11. y respiración, etapas. Balance 
global. Ciclo del dcido tricarboxílico. Organigrama res­
piratorio. Localización intracelular de las enzimas del 
ciclo tricorboxílico. Fosforil ación oxidativa. 

Compartimientos mi tocondr:iales e integración de reaccioneJ:3 
productoras de nergia. Organización enzimática y molecu­
lar de la membrana mi tocond.rieü i nterna. Permeabilidad de 
l as membranas . 

OXidación de :Ícidos grasos. Dee,-ra.dación oxidativa de ami­
noácidos; tran,9porte electrónico fotosintético y fosfori­
lación. 

Generalidades sobre biosíntesis de carbohidratos, de li­
poides de 1os a.mino~cidos, de los nucleotidos. Sistemas 
oontrectiles y motiles . Transporte activo a través de la 
membrana. 

Réplica, transcripción y trasl ación de l a i!l...f'ormación ge­
nética DUA y l a estructura de los cromosona.a. Ribosomas 
y síntesis proteica. El código genético . Regul aciones de 
la síntesis proteica y la di ferenci ación celular. Funda­
l'.!lento molecular de 1.a morfogé:nesi s . Origen de l a Vida. 

1 

1 
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PROGRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

O E C RETO N• 

Af:1O HORAS 
SEM. 

R E S O L U C I O N N~ 

ESPECIALIDAD 

trECNOLOGIA DEL CALCRI ~- CICLO 

SUPBRIOR 4 EDUSTRIAS DE LA ALI­
NTACION - Orienta­
ón Pesca. 

TE.MA r 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

O E S A R R O L L O 

COMBUSTION: 
Reacc1on de combusti6n, combustibles, liquidas, s6lidos, 
gaseosos. Relaci6n aire combustibles. Análisis y propie­
dades de los combustibles . Aparatos para inyecci5n de 
combustibles. 

TR:z\.NSMISION DIT. CT..LOR: 
Por conducc16n, convecc16n y radiaci6n. Ley de Fourrier, 
coeficiente de conducci~n, C~lculo para sistemas homog~­
neos y het~rogenGos. 

VAPOR: 
Usos. C!lculo de consumo. Tablas y gr~ficos. (MOLIER). 

- Vapor directo e indirecto. T1 tulo. 

GENERACION DE VAPOR: Calderas de humo, acuotubulares, 
verticales, cií!i:ndricas, de hogar interno, de presi6n, 
rotativos. 

EQUIPOS AUXI~IARES: 
Indicador~s da nivel , mecanismos de alarnia, regulaci6n 
de alimentaci6n, medida de presi6n, v!lvula de seguridad. 

INTERCAMBIADORES: 
Condensaaores, sobrecalentadores, recalentadores, econo­
mizadores, precalentadores de aire, 

CICLOS: 
Carnot, Ferranti, Rankine. 

I NSTALJ\CIO~"ES DE VAPOR EN LAS: 
centrales ter:noel~ctricas. Industria de harina de pesca­
do. Conserva. Dastilaci6n de alcoholes. Conservaci6n por 
secado. Industria de la leche. 

REFRIGERACION: 
Cicles de refrigeraci5n. Sistemas de absorci6n y expan­
si6n, ~quin~s frigoriíicas, r efri~erantes, condensado­
res. 

CAMA.RAS FP.IGORIPICAS: 
De enfriamiento, congelaci6n. Enfriamiento rápido. Direc­
to e indirecto. 

INSTALACIONES I'~IGORIFICAS: 
de matadaros, de pescado, frutas y hortalizas. Tiempo y 
tipo de conservaci6n. Tablas. 

HOJA 

1. 

1 
SE'.\! A· 

NA S 

1· 
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DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N> 1 R E S O L U C I O N N• 

A1'1O 1 CICLO S EM. ESPECIALIDAD 1 HOJA 

T:BGNOLOGIA DE LOS 
ALIL:IHTOS I. 2 

1 HORAS 1 

r:TI1USTRIAS DE LA ALI 
1 SUPERI OR t 6 1 I,I".CN~ACION - Orienta= l l/2 • 

TEMA 1 

l 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

I ción Pe.sea - 1 1 
SE 11 /\-

D E S A R R O L L O I NAS _ 

Leche y derivados. Composición y propiedades de la leche j 

Industrialización y pasteuriza ción. Leche condensada,eval 
pora d~, desecada, elaboraci6n. caraterísticas. Elabora­
ción ele caseína y manteca. Desnatado y precipitación de 
l a cs.se{na, secado, molienda . Maduración do l a cre=ia, ba- ¡ 

tido , ::masado.Leches f'ernentadas . 'yoghourt y ke.fir. Dul- 1 

ce a.e leche. 

::J.abora ci&n de ~uesos . Generalidades y el abora ción de qu~ 
sos blandos, simiduros, mohosos, etc. Cua j ada de l a lech e 
f ercent ~ción de l a maea sal ado y maduración. Clasifica­
ción de los quesos argentinos . Ricota. 

Fern.entación alcohólica . Sustancia s fe:rmentecibles.~repa­
ración d e los mostos , por malta y por ácidos minerales . 
~tros métodos de cacarificación . Alcoh~l de mel azas y de 
ñaterias celu.loicas. Dcstilaci&n del a lconol y rectifioa­
ci&n. Subproductos . _i\.lcohol ~bsoluto . Azeótropos . Rectifi 
cación . fferment a ción butírico-acética . Otras feI'Llentacio: 
nes. 

Levadura de cerveza . .i:re:i?3,ración de l a :m.al ta. El abora.ciÓnl 
de l a. ce-'l"'Veza . At9nua.ción del ::nosto. Envasado • ..t'astev.ri­
Fªºión. Levadura para pe.nific~ci&n. Su obtcúoión, envas~ 
do, control. 

Yi nos. :..ateriao primas . Obtenci.Ón e.e los mostos . ..cermenta 
ciCn. Corrección le los v i nos . ~eroentación a cétic&. Vina-
gr e . Bebidad alcohóli cas. ~ -

Cereales. Val or nutritivo. Composición química . Trtgo, gi 
noral:.dades . 1:aí z, avena, arroz, ceba<la , generalidados. 
Alt~raciones de los cereales. Harinas , v ariedades. Harina 
de trigo . Obtenci ón. wolienda . Cl.asifica ción goner al.Adul. 
teraciones y a l tern.oiones. Harinas nodificaa.as . Envasado . 
AJ r-1; o.ón, f écul a , 5luten; obtención, constitución, aplica­
ciones . Pan. ~l abordción . Variedades comerciales. Altera 

• -
ciones y adulteraciones . Past as fre scas y s ecas . I1abora 
ción. r as t a s al :i:1uevo • -

Tecnología de los a zúca r es . El aboración del a rucar de ca 
ña . Trapichado , primera ooncent-.cación , cristalización de 
l a sacarosa. Claoificación de l os a zúcares . Azúcar re.r.:o-
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PROGRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N• R E S O L U C I O N N• 

T:CCNOLOGIA DE LOf. 
.l, LI:.:.I~7 '.i:'O ,.. I. 

Af'<O 

2 

CICLO 

Superior 

HORAS 
SEM. 

6 

ESPECIALIDAD HOJA 

I:7:us ::r.I AS =3 !:1. .AL~ 
T --TI"' ·"t . -:- • • ....._ -· ~---vIO .. J - Or1.en"ta- 2/2. 

TEMA l 

8 

;; 

1 0 

11 

l 2 

c~6~ ~eStG - 1 

D E S A R R O L L O 

1~cl1::, ui.>"tención . Sui:ip::·oa.uctos . Ob·i;ención y utilización 
cel ~L.it6n, dextrina y gl~osa. 

Acei tc.s :t ~s~-c • ..:.c~i ~e,:; y :::,l.~c=:.s veget&.les . El aooracién 
:..'"'·.J:!'.' c:.:71."'c..cc:!.Ón 00.r:::. so:.ve~tE::s y .J?vr exti"usió:i.. 1--re~ción 
y :i·..:u~_d'ic:3.ción ele los ... ,cei tes c~L.1es•¡;iblon . rr-czcl...:.-G. ilic..:r,2 
gen~ci6.:: .• 1-~cl~i tco y .g:i.--0.oc.3 de c..niJ!lc.les . Ootención. Seboc . 
S•.,¡sti tu:tos. oni:nal co y V0l'.;e-=i; .. ".l ea de : e l:l.,...,!lteca. º-

, . -
~':!c~olo~1:: J.el c~cso y c::.iocolc. ..,.;e ..... s,"--uera. ..... ..;e::e~al del -~e 
te.[o do2. Cci..uao . 01:>tenci6n. Oonpcoic i612 qn-i'::ii ca. Pasta dol­
CG,cao . Yc,lo:.~ n-..;¡_tri•!;:;_vo . Cae~ en :;x>lYo . ~1a.1:>ore.ci61._ c:.e 
ch~c:l ~---t~c con l~ch~, J.c i·L..r:~f-nÍ f ·J,r cot·e~~..,'7t1.2,.2,s . 

2l1cu.rtidoc . ::?ic1d.cs ici~oa, dulces , bla~~oc . Enfer.::edades 
?ipoo d.e o.::l _.u.era . !-cei tu..."lc.s negras , verC .. es y t.l'·legc:.,s . 

i"'r!;.tas. ¿;n_v2.3:;.C:.L~ ;, .:~ce::. . - iutc.s cv.:1sadi:lc con: jo.1"'0.be, 
ª::.c."tl .. ! , jt'..(;ü$ ci.0 fra~ , otx·os ·r,J-;;odos . Sel ección de l a f'r u.­
u:., ..tr02_1a1."ació~ , pnlar:o , ~nvanado . .i)i~~ccr; y racr'--mo:i....:ccs . 
"!">.,,e -· , ...... -e-;,{ ,,. t..'e 1n .. :-_,,..,u-'-r> ~,.,""' ..... ,.:l e l 7'':,•~ -·-; .. ,,..c, "'e; rl . .-. - ·o~c·, ~.L ..,,,,_..!.O. ... ~i""' _, .l...L LJCA, ' uc...., J <p•. ji~"-' Ll- ~..L._t-C",, ~ ""-...., , .....: '- "" L 

gcl cfioC.'Qte , elztoo!'Etci5n. :i:,vlces i.Í?ic::>e nt..cioru..les : bata­
ta, :.!:.01 ¡-,orillo y :::.1e:rnbrlllo bl anc o . 

&·..i.ic'.!ls an2..1cohÓl ice.s . Jv-:;•:>S to f::"trta. JUt;os de bT~:ta no 
::e:r:..cr .. :UlC:oi.:- . Jucos -' cidoe . r 1E~~c,rnci6n, hc~oc;einización, 
consor-vnción , crvn~ato . Ju¿os de fruta concentr~dos . 01~ 
eific2ci6n de: los ju_:;or: d1::- :C::11t:.:., cc.xc.:..,.:,~1rí -!:iic=:s f'Í Eiico-
,, _, -f.; f"" , ___ .; ______ c .. ~o • 

1 
SE .M A­

NAS 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA 

1 

DECRETO N> R E s o L u e ro N N• 

DE 
A"FJO CICLO HORAS 

SE M. 
INDUSTRIAS DE LA ALI 

MICROBIOLOGIA I + 2 
(Trabajos Practico,) 

' 
T~, 

SUPERIOR 3 

ESPECIALIDAD l HOJA 

MllNTAOIOli - Orienta- l/1. 
ci6n Pesca -

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

-· 
D E S A R R O L L O 

Material de Vidrio usado en el laboratorio de microbio­
logÍa, su cUidado, limpieza y esterilización, normas b~­
sicas de seguridad personal y de control de C8lidad del 
trabajo efectuado. Importancia de 1aa contaminaciones y 
sus consecuencias. 

Instrumental necesário para microbi1og:!a. Su manejo, su 
cuidado, utilización &ptima. Causas de deter-loro y for­
mas de evitarlas, controles de segv.ridad. 

El microscopio, sus partes, ~ormación de imágenes, obser 
vaci&n dírecta, por inmersión, fondo oscuro, fenómeno -
Tyndall, ultramicroscopía, microscopio alectr&nico. 

Medios de cv.ltivo. Líquidos y sólidos. Uaturales y arti­
ficiales.Qu.Ímicamente definidos. Comunes y preparados. 
lgar. Variedades. Medios albuminosos. OUl.tivos en gela­
tina. 

Siembras. Microorgari...ismos aerobios. Aislamiento: por di­
lución por diseminación, por métodos especiales, por fi!_ 
tración, por medios disgenésicos, por inoculación.Trans­
p1ante en medios l:(quidos y s&lidos. 

Siembra de :microorganismos anaer0 bios. Ebullición, sus­
ti tu.ción del .aire por gas i ~erte. Aparato de Kipp. Enra­
recimento del aire. Aisla.miento oor métodos diversos. 
(liborina y Vignal). Trans_plante a medio□ sólidos y 1-Í­
quidos . 

Observ8.ción microscópica, examen sir.1ple, en gota pendie!!_ 
te. Célula de Iloetcher. Célula de RanVier. Examen por 
oont-.t'aste. Exar::i.en previa coloración. Extensión. Fijación 
Coloraci&n. Colorantes ~cidos y b~sicos. ~étodos com~ue~ 
tos. Coloración de Gram y de Ziehl Noelsen. Coloraciones 
especie.les. Coloración de ci1ias. Colora ción de esporas. 
Coloración de corpv.sculos nota cro1:1t4:ticos. 

Experimentación en animales. Tipos de animB,les . Técnicas 
inoculación . 

1 
SE~! A· 

NAS 

I dentificación dé ctcrobi os . Caracteres morfo16glcos , n~I 
Vilidad. caracteres culturales . Caracteres bioquímicos. 
Poder pat6geri..o . Reacciones serológicas. 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA DECRETO N• 1 R E S O L U C I O N N• 

1 DE HORAS Af:l'O 

~ 
CICLO SE M. ESPECIALIDAD 1 HOJA 

'-

UIMICA ANALITICA INDUSTRIAS DE LA ALI 
UALITATIVA Y CUAN- 2ª ~PERIOR - MENTACION - -11120 

é ITATIVA) Trab.Pr~c. 

TEMA 1 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

1 0 

11 

12 

13 

1 4 

15 

16 

Orientaci6n Pesca 

D E S A R R O L L O 

Limpieza del material de vidrio~ Preparac16n de reactive­
ros. 

Reacciones de caracterizaci6nº Sensibilidad de una reac­
ci6n qutmica. Determinaci6n experimental de pH. Distin­
tos m~todos. 

Primero y segundo grupo de cationesº Resoluci6n de mues­
tras generales y muestras probl~as. 

Tercero y cuarto grupo de cationes. Resoluci6n de mues­
tras generales y muestras problemas. 

Quinto y sexto grupo de cationes. Resoluci6n de muestras 
generales y muestras problemas. 

Primero, segundo y tercer grupo de aniones. Reacciones 
generales y características . Resoluci6n de muestras pro-
blemasº 

Cuarto, quinto y sexto grupo de aniones. Reacciones gene­
rales y características. Resoluci6n de muestras proble­
mas. An!lisis de muestras generales de cationes y aniones 

Manejo de pipeta, bureta y de balanza anal!tica. Calibra­
ci6n de un material de vidrio. 

Ejercicios sobre concentraci6n de soluciones. Preparaci6n 
y valoraci6n de soluciones valoradas de hidr6xido de s o ­
dio, Scido clorh1drico p ácido sulfdrico. 

Valoraci6n de dcido ac~tico en un vinagre. Valoraci6n de 
Scido fosf6rico. Valoraci6n de mezclas ~cidas. 

Valoraci6n de sales de amonio. M~todo de Kjedahl. 

Valoraci6n de mezclas alcalinas por el m~todo de Warder. 

Determinaci6n de cloruros, bromuros y cianuros. Determi­
naci6n con el !cido etilendiaminotetraac~ticoo 

Preparaci6n y valoraci6n de una soluci6n de permanganato 
de potasio. Determinaci6n de agua oxigenada, de materia 
orgSnica en aguas y de h ierro en una sal. 

Preparaci6n y valoraci6n de las soluciones de yodo y de 
tiosulfato de sodio. Determinaci6n de cloro en un clor6-
geno. Determinaci6n de ars~nico. 

Determinaci6n gravim~trica de sulfatos en aguas. Deter­
minaci6n de aluminio en una sal y ntquel en una sal. 

1 
SE M A-

NA S 



CONSEJO NACIONAL DE EDUCAOION TECNICA 

D EC R ET O N> R E S O L U C I O N K• P ROGRAMA 

D E 

QUIMICA ANALITICA 1 
{CUALITATtvA Y CUAN­
TITATIVAJ Trabajos 

A iq o CI CL O HO R AS 
S E M. ESPECI AL I DAD I HOJA 

INDUSTRIAS DE LA ALI 
2ª SUPERIOR 6 MENTACION - 1 2/2 

Orientac i6n Pesca . 
_ __ 4/# - • • .r~,...,,e,,. 

TEMA 

17 

D E S A R R O L L O 

Determinaciones cuantitativas utilizando t~cnicas instru­
mentales de acuerdo con los equipos e instrumentos de que 
disponga la c3tedra. 

1 
SE MA­

N AS 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUOACION TECNICA 

PROGRAMA DECRETO N? R E S O L U C I O N N• 

DE 

TECNOLOGIA DE LOS 
ALIMENTOS L 

A:t-rO 

2ª 

CICLO 

SUPERIOR 

HORAS 
SEM. 

3 

ESPECIALIDAD 1 HOJA 

INDUSTRIAS DE LA ALI 
MENTACION - 1/2. 

TRABAJOS PRACTICOSo Orientaci6n Pesca. · • 

TEMA l 
1 

2 

3 

4 

5 

º6 

7 

8 

9 

10 

D E S A R R O L L O 1 
SEMA· 

NAS 

LECHE, CREMA y ~TECA. Elaboraci6n de manteca, youghourt, 
dulce cleleche, de casetna 14ctica y cuajo. Determinaci6n 
de caracteres ·organol~pticas, peso espec!fico, extracto 
seco, acidez, materia grasa, cenizas prote!nas, control 
sanitarioa reductasas, cat~lasas y fosfatasas. Conservado­
res. 

QUESOS. Elaboraci6n de quesos duros y semiduros .. Elabora­
cign de ricota. An~1isis de quesos: humedad, materia gra­
sa, cenizas, cloruros, acidez, alm1d6n, grado de madura­
ci6n, lactosa y orines. 

Fermentac16n alcoh6lica en pequeña escala. Obtenci6n de 
alcohol y alcohol absolutoº An~lisis del alcohol: aspec­
to, color, reacci6n al tornasol, reacci6n al bromotimol, 
graduaci6n alcoh!lica, aldeh1sos, furfural, ~teres y re­
siduo fijo. 

Preparaci6n de la levadura. An~lisis de cervezas: carac­
teres organol~pticos, densidad, % de alcohol, extracto 
seco, acidez, az6cares reductores, dextrina. 

An~lisis de vinoi caracteres 9rganol~pticos, extracto se­
co, peso especifico,% de alcohol, desv1aci6n polarim§­
trica, acidez fija y volátil, sulfatos, dioxido de azufre 
materia colorante, observaci6n microc6pica. 

Reconocimiento de los distintos tipos de harinas. Análi­
sis, humedad, ceniza. acidez, nitr6geno, adulteraciones, 
4caros. Productos de fideer1a: color, consistencia, hume­
dad, cenizas, acidez, prueba de cocci6n, materias extra­
ñas y colorantes. Determinaci6n de huevos en pastas. Ela­
boraci6n de pan y determinaci6n de mejoradores cloruros, 
acidez, humedad, tec. • 

Azdcares. Sacarosa. Determinaci6n de humedad, cenizag, 
glucosa, edulcorantes, carga, an4lisii de mezclas de az6-
cares. Hidr6lisis. 

Grasas y aceites: Extracci6n en frto aceite de soja. An4-
lis1sz ~rdida por calentamiento, !ndice de iodo, n11mero 
de Titer, punto de fusi6n, acidez, 1ndice de Kreiss, sapo 
nificaci6n. Hidrocarburos no saturados. Determinaci6n de­
N!quel. 

An4lis1s de cacao y chocolates: conservaci6n, humedad, ce­
nizas, az6cares, sacarosa, almid6n, materia grasa, prote! 
nas,teobromina, sustancias conservadoras, colorantes, ob= 
servaci6n microsc6pica, adulteraciones. 

Encurtidos. Preparaci6n de pickles. An&lisis1 caracteres 
organol~pticos, cenizas. Cloruros# acidez, aromatizantes. 

' 
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DECRETO N• 

HORAS 
SEM. 

R E S O L U C I O N N• 

E S P E C I A L I 0../1. O HOJA 

~

CNOLOGIA.DE LOS 
IMENTOS .t · 

RABAJOS PRACTICOS 

A f:I O 

2ª 
CICLO 

SUPERIOR 3 ENDUSTRIAS DE LA ALI-12/2 
NTACION. 

rientaci6n Pesca. 

TEMA I 
11 

D E S A R R O L L O 

Prep~rao16n de un dulce o mermelada. An4lisis1 estado de 
conservaci6n del producto y del envase, acidez, cloruros, 
sustancias conservadoras, metales tóxicos, graduaci6n del 
l!quido azucarado. 

1 
SE M A­

N AS 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

DECRETO N• R E S O L U C I O N N> PROGRAMA 

D I! Af:10 1 C ICLO HOR AS 
S EM. 

ESPECIALIDAD HOJA 

3:QOHM.'OLOCIA Y 
WOIUaS LEGAUS 

3• ISUPEIUoa nmPS'rP.DlS !)3 LA JiLI 
.~cu. - Ortenta=' 

1 e!.6c: P$.Sc:.a l 2 

TEMA l D E S A R R O L L O 

1 1 B~toloqta. Ge:nerttli.dades. Definiof.On .. Campo de apl.ica­
ei6n. Oefiniaione• ~.a1u tt.: alir.fanto &ltor ado. -.11men 
t.o adultera.do, al.baento genu1no~ adttt.vo alitlént.ario, 1111= 
1?'.et\t:o cantam1nacla1 por agentoa v!V<>s o por t&ttco~. 

2 1 Le.y 12.2a, - Pacroto 21iG/71,. Ju:c.i:o II. Re;-lametttaei6n de 
l• Lay 12.284 y Anoli!.O I: C6digo itli-a\nt.ario Argenttnn. u­
yos. Decreto y bsoluc:to-Ms que modifican al Cddi.go A.limen 
tario Ars~ntino. Loy l7.16l" - Oocreto (238/68. lleglaaento­
de 1nsp,acc16n dé productos, subprodu::t.os y clcrs .. eo~ deº"" 
r1g811 animal (Lay federal de ca.ruos) 
Regluriuto alú&entarto da la ProvJ.ncia do Uiletu>• Aú'es. Re­
aoluai6n S49/'1t -s.s. t.M. 

3 1 Roftlas de carScter gellera-1 de tlbrica1:r y comorctor:~ Not'l:Ql.s 
de carácter 9Gneral de estab1eohú.antoa «m particular . A1-
re Ubiente. Alimentos c4rnae•. Prc;ductoa ele c!:uic:i~la, ec 
butidos 1 afi nes. Productos d.e pesquer!a. FSbrlcas de con= 
$t'IJ:Va11. Ui.Otentoc ~gcta.lea. Otr o?J estt&blt:eb:d.er.to•. 

4 1 De los pr()du::t-orz alúaont:tei.cc: condieionM ge.noralea. eo»­
servaei6n. y tratamiento de los alimelltoa. CODMrvador&s a ­
linonticias. c&mlrae frigorfficas. Re::uitéa de alimentoa. 

5 1 Utena111os, recip.f.ent.es, t!m'VC>lturas, a!l'Y•ses, eta. anvans 
norau tQM.- Envaaea de pl.,atico. Reaiu.s y adJ.t t~ plb-
tiooe. Pr~ebas ~a ~o$!&. • 

6 1 Aliin~ntoa c.tr:neo~ 1 af1Jl$G, caro.os frescas y onvasa&:us.9.e­
ces de agua .1ulce y de m~r. erust4eeo•, :noluscos l' ottro• 
in,r&rtnbradoa. PescadoQ. frescos. Av~s, . e1f~rentes tipoa tle 
preparados c.lar..or:1dos eon ali?ll9Dt:oa drnaoe . c~ones 
que. deben cumpl ~ t ar. Análi.sis f1•ico-qu1!11ico y bafteri ~ 
16gteo .. Buevoe. , 

~ 

Prodw:toa de la posca. nettn1ci6n !" nomen.clatu-re. tfoaencl!_ 
tur~ M~ica ~s F~e~e, ~lusccs y cru•tf~s ~e explotac16n 
comercial. t>roducto-s dQ la pe~a frescoG,.. Prodta~os de la 
pe!'.c& dC'iJttc.nclot.. i>l:€-F~ra~l~t '\<"??rict•. femconsettas . Co1u1er­
vru1. t'!br!c&s de harina tte ¡,eaea~o. Subp.t:vfü1et.oa no aoicos­
tJ.blea. Ce.rs.etor!stica• y nonms que -1P-~'&n C'tlm?lir 1•• ei¡­
b~r oaeior.a~ pec,quer as . fACalc.e Yertos p•n ~~,F~loo do 
p~ctos de l a peaca. Productos de la pesca conser vados 
por el frío . • 
1', lir..:f'.?:.t::;:: rretr.:.c-.t. ' °'~ ;,: t:.:;. i~ ;ll!,~,; :i t.:.ic !'.:e :;. Gr~ ,.,;u¡ :;. '.l t-.nt.1-
oias. An&l1•1• ffsi co-qut!ld.co ... Condiciono• que 80Ma cum-
pllun.tar. 

1 
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N A S 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA DECRETO N• 1 R E S O L U C I O N N• 

DE A¡<;¡'O CICLO HORAS 
IHDÚS~ \)}f tK ALY I H º J A 

,. .. ...~ ~ SEM. 
- -"~ 

- .BRm'.A'i'OLOGIA y 1~ SUPSIOR 4 MEHT:AC!ON • Orienta::' 2/2 
~OPJtAS LEGALES oión: P.auca 

TE J\-!A l D E S A R R O L L O 

~ 1 Alimcmtos llcteos. tech~s. Leches feidas., acidificada~. 
Ano~os 14cteoo. Caseipa. Crema. Otüee de leche. Manteca. 
Queso. Consider~iMet'i genoral••• ~..aálisia t1sieo-~co 
y bactereol~S.co. Condiciones que deben cmapl.iMntar .. 

t •l 1 ~.lir4cntos ·t ari:-1áett-:>a-.. Coroalea. Harina~ derivnda.s. Rarinaa 
~notos de t.t.~erla .. Pan y prodn.ct.o~ da panader!a. Ali­
mento,; <!l!.~nea!"adoa. ~ (')!'...re!II. hoduoto!J de eontf.terla. Con .... 
dJ.cto.n.ee qua de.ben cumplimenur-... 

11 

11 

13 

14 

l.S 

Al i11Gnto• vegétale.s . Bot"tal tzas. Voró:uras y leguP'...br ea. BU!· 
~o• y t!lll,,s. Coles. Rojas., 1...~flore?sc~oiatt y fr~toa .. Fru­
~• seo••, de.séc:adlls y t!e..'lhidr•t-.,.edl!.a . c-on9•:r"VA• de origen 
vegetal. Condiciono-a que deben eumpltmentar.. 

llabidas h!drtcu .. Agua y agn4 g¡isificada. Couei dtlrac~•• 
generale•. ~a ~:t.naral. Bah.id.ns anal a-ohóli::aa, j~abe pa­
r• ref~e•oos. 8ébiclaa de bajo contenido a.1coh611c;o. Jugos 
ft98tal••. 1'.ieb1t'laa tementadaa: Cerv••u, stdr • a , v i nos y 
!)roductos afines. -Condici~a ~uá ~-ehen cumpliment ar. 

Produeto• .f,Urttmulant.ea y .nutri tivos ... Cac ao y -ahocolette. ea 
f§ y auceddneos. fl"e. Yerba aate. Condicione.a que deben cum 
pl.f.mentar. -

Cornctisos 1 ~o*dyud,inta.$. Condinon.tos. nongos cot:Qeat1-
blés .. l'erzaentos, levaduras y deY.ivados .. sal. salaaa, ade.re 
sos y al.tñoe. Sut.pcia.s ma.axvQe, ttüpu;ti°~s, arc:nat isan:: 
~• y C!:>lorantes.. co»dictonu q~ d.eb$.n ar.iwl~r . 

Al.tJ.Dentos de regieen o dtet&ticoa. Altuotoe modifi aadoa 
en•• ••lor e~g, t i co. Al.1».lDntoa de bajo conteniáo graao. 
Al.tt;Kmt()s para l .actant-c• y niños &n la pr1aera iftf•nei.-a .. 
et.roa al:f:mento• diet.§ticoa. 

1 
SEM A­

N AS 
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PRO GRAMA 

DE 

CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION 'l'ECNICA 

D E C RE TO N• 1 R E S O L U C I O N N• 

Al"l'O 1 C I C LO 1 H O R AS 1 
S E M. ESPECIALID AD 

INDUSTRIAS DE LA ALI 
1 H OJA 

M.ICROBIOLOG!A II 3º 1 SUPERIOR ! 4 1 MENTACim] - Orienta~, l/2 ción: Pesca 

TEMA l D E S A R R O L L O 
1 

S EM A-
NAS 

1 l clasif1caci6n de las bacterias: 
Orden I: Paeudomonadales: generalidades. Sus familias más 
importantes. Nitrobactereaceae y Pseudomonadaceae. Impor­
tancia de las Nitrosomonae y Nitrobacter en el ciclo del 
N

2
. Pseudomonas. Generalidades. Rol preponderante en la al 

teraci6n de las carnes. 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

Acetobaeter y la industria del vinagre. 
Halobacterias. Su importancia en productos salados. 

Orden II: Eubacteriales: generalidades. Sus familias más 
importantes. Azotobactereaceae y Rhizobiaceae: generalida­
des. su importancia en la fijac16n del K2 • 
Achromobactereaceae: generalidades. Su importancia como 
bacterias del agua y flora contaminante normal del pescado. 

Familia IV: Enterobacteriaceae: generalidades. Grupos mSs 
importantes. Grupo I: Escheriae. Generalidades. 
Género I: Escherichia: generalidades, propiedades fisiol6-
gióas. Acc16n pat6gena. Importancia como germen indicador 
de contaminaci6n fecal. 

~nero II: Aerobact.er: generalidades. Género III: Kepsiela 
generalidades. Grupo II'I: Serratiae: generalidades. Gr upo 
IV: Proteaa: generalidades. Especies m4s importantes. 

Grupo V: Salmonelleae: generalidades. Propiedades f1siol6-
gicas. Acci6n patdgena. Toxinas. Grupos sero16gioos. 
~ero IX: Salmonella. 
~nero X: Sh1gella. 

Familia V: Brucellaceae, generalidades. 
Gt!nero Brucella: Transmisi6n de la enfermedad por leche y 
earne. 

Familia VII: Micrococcaceae . Genéralidades. Géneros:Micr o­
coccus, Staphylococcus y Sarcina. Generalidades. Propieda­
des fisio16gicas. Into~icaciones por St.aureus. Coagulasa . 

Familia X: Lactobadillaceae: generalidades. 
Grupo I: Streptoeocceae de la leche y Streptococo Grupo o, 
Enterococo. 
Grupo II: Lactobacilleae. 
Propiedades f1liol6gicas. Importancia en la industria l!c-¡ 
tea. Ferme-ntac16n l&ctica. Microbiología de la leche. 

Propionibacteriaceae: generalidades . 
CoJYnebacteriaceae: generalidades. 
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DE 
A~O CICLO 
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Clc : • y ¡J...;,J..~Li.A-­
MlB19ro . 

)& Sil-ERtOS 

HORA S 
SEM. 

2 

E SP E CIA LIDAD l 
¡ !~~:1: .: ::r;:L;~~ ; ;: ~~ ALI 
'-•~ ... ~ _.,..,,. .... 
~-•::• hL-....-.v~i - Orienta• 
,e_._..;n. · 

T E M A 1 

1 

2 

l 

,4 

s 

6 

1 

3 

9 

10 

D E S A R R O L L O 

:.=l:~ort.aru;ia cic: l.::J. -::o:a..i.rcia.:.J.~:a::!.5:1 .:~ ;_.:l~ pr0Ju,3tr,;¡; ~li.u, 
ti.:!103. Iotu¡a(!u. Tipos de rotulado. ::apeo1!J.~c.tones qui 
..::eb-~n fit,1.2ru e~ el retuio ~rr. ec~&roiuli1,-;ucitn interna 
y -ext..er.r"ª• L-t;y ;JacLo~l l.:t . • 7'!'l ~ . 

!~a~~¡:i;;.les; t,artc l-1. eonfecci.~ do envaaoa .. ~!etalc,31 mota­
les per..li1.:.1do:.H ¡.~etalca _pee.¡¡dos:- l!t.:!ts.s~ ;,~ehas d.e ceei 
.e.'~n 1-"'tt'-,1--.,.,e .... ~.::s+-"c'"'"" ,.....,..,.., • .t¡.f>"'l ... --. <- ~, .t..,~~--r~"' v· ~,. 'J- • _'1,1,.,.,._ • .-.,..-.,....-, • ..,.-.a....,. -..,_. ~g r'-..t...);...A. _ ___ ...__.,., ,,,...., ... ~-----.,.uv ... "-',.,. 

~1€:-:.,a;-1:ar ... tea, fru~a_z; .J.a c.:,zi.~~-~.\.-:.?~l . Car~tSr... Vidrio. ~ 
to. otros t!po$ d~ ~at~r!~t~s . 

nnvases. Ca.ra.cterfaticq.~ r:etteral~z. CiEs-=:o. Ft;.t.r,.~, ta-m.a;io 
y capac11e.d. :.!f.1-:.i.t.os y mtn!mcs:. ~nvit.hl'l •e-;Gn .truv:1. Ta­
rros • .t:!lts . ~aj~e. Sol$~~. ~~j~~~t. ~~t:.~~r~s .. ?~rril~s. 
r.n~,ar:'3;:; :!e g~;z,:.1.~'l~ u.r.11,1,«.J.:s~ .. -:ti!!r1"~9. Distinto~ ti.p-~a ~ 
ci~res. 

..!~va.s-~.;:; ! ;; aoj::üa~. ~:n,e~-;:1f.;&r,-.i•..:f~::cs •;:-,;:-ar:i1~~. Ji::cí:o. 
Ci'2-rr~. c~ntrol del cierre. n~!'..leltade. ~ipns 1e ~=::?Altea. 
C,,r~ote.r!attcas (!;e la peltc-cl:i d~ en:i:-:ilt::. Cente~:!ño s.e­
itin al c...:l,"":f\a ti la ~.u.·ac.~ .. ~~tot.ice c~j¡: ;c:r :t:'.uut . 

~v~s~~ ~ljztic~~ . CoLsid~ra~iones ~m1erale~. Pieó~~. ~~­
pos dQ anv~see ;>llBt.!0(;11 •es1Cn $U c ~ru.;:tru:::ci~! .• Cierre. 
r,".,.._~ .. 4.,...1 .. >- -~ ,.,."'•,,. ,-. "'"'""~ ·1,,. 41,,,.,,r,,.•f-i- ....... ,...,~"" ~·,,. .tt,.."-,,....: .... ~. -1, .. ._-\,.J_¡_.;.:.,..¿.,, •'..; • ,. _..,.._.._. ._..._, ~J.: ~ . . <• J..~-"- \.-.._ ._ __ _ .... _ _ .... _.._,. . .-. il..d •~ . ._,,,..,,. _.,.,, :;, ~~ 0 

!"..1<:•.:i:. . r-c~iatile;10. !':eliester. ?'oliu.ret:l::-.:~. Otros tipos 
d~: ¿::l~$tieo~ u,'lacos. C".>~b1n~cict,1P~ e.e pl~~ti.:oi 7 ;.1,eta­
les. 

S1'wa;..s.c de papol. l>a?el. C1:.rt~~. ,~~:-:!".!·!i::-racior-..i':Z g!1n<tt~­
les. :>is~.:\~. '-:!~~ de enva$a. Parafi:w .. :!c. et:rca ~rf.>-cesos 
t!"" ;¡ .. ...,...._.._._..,. •• "~lt.~..,,.,."I ~,,.1.-.4 •- """'.,...,, ... t.,...,.•rtt-..,J'>.k,... - .ir .......... , .r::~n ....... r -= ... _"_ ·""-fo..¡..}._~ 4. -~""'-_• \,_-_.. -~ - 4JJ. -,~:..-•,., .;r,.,t.. _ ,.- . 4 '1í.. ... d. ._ ..... t, r_;.;.., . .,.. ..., .., .. ~-.. I 

' ~ -,,,,~ ..,!,,.1 11!.-:- t" •-~'-1'-....-..,,. ..... _ -r "'•~-- 'lii'.-..- .... ,,,s ,,., ,,1 ,;-........ .,. .. ~.,._,-ii-.1~-.,, ,,,;¡:, ... < .._..,, 1 

~ ......... ¡-_~...: , - ........ -.t-"c~..,;,.~1.,,;.a..'li,,.-• · • ~A,.t,1.:i.A.a- ... _ _ -• -': 'J¡- • · ,l,, - -~v~u ...... ... - , .... vJ.a e 

:gnvaa«!: de rct~~o. L-im?.!eaa. C'ontr-ol i:le 1!! :~mr,.ic?zi . 
~~1!.pc,s 1~" ... a.!01:t.:.1;;. Sol-cci':l'E:f .! ut!1i2t:1<::~St !:O~•.~r::,V:•r•.~1c 
... ~ •• "·ti ,._.., _ ;. t't ... ~r.--, , .... ... -'i.:,.rc.., ,, ... ., ~ ,-.. =,..-.$-.:,,,-. .n r -r( .. " '-''' t'-" c':,-,.-es · .._~ .~ , -- _ ._,.,.._, , .. ,.~·-. v .. 1~ ._ ....... 4_~;-;: ~ , ·_., ,.. , ___ _.. __ __.':";'-' ::-·"- •. i - .. ~ · 1 ~• · - .. ~ . ....,-4,;., ~ ~ ~',,,,J ..., , 

.et~. 

~lp~s ~e c!~:::rss, C.1ars::.s .!: cor-.:m-t, cierro:,. a ¡:~.::t~ña , 
ganeho3, s.ltmchoff, ~ierr•s pegados .. car~(!tr,zr-19tica:s. v~ 
".:tij.l~ -¡ ... 'k ,sv42-ntaj~; s.:;3-n 01 F,rQG\,~to. -.:-t, t\r :i,...., <.,: los 
cj~r.res ... • . .e ::;,tc~~~,4~.1.-:, . 

:L'in.1.pul~eieu. C~ractitri~~icn~ '!eDér~ lAs. r.- •1-f . ~-: 1 ¿•--i -1fo: da 
laa ccr~unu!~~ cu tá..Jr!oa , buqueti~ lint=i huc1~n al comer 
cio ninoriota. • -

AltU.cena•ionto. btib-a. Caractertsticas de la astiba •e­
gc.n ~: L t}I() ,~,;; !.$uva~e y el produi::to anvaeado. B1n:.iba en 
ízi~r!! i~~c . ~ct~ba en buques de pesca. 

H O J A 

li~ 

SE 11 A· 
NAS 

.-
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DECRETO N• 1 R E S O L U C I O N N• 

1:¡. 

PROGRAMA 

DE 
Ai'<O 

3• 

1 CICLO 1 HORA S 
SEM. 

1 SUPftlOR 1 4 
nit>US'fflXAS 1'E U ALI 

E S PEC IA LIDAD I HO JA 

MZNTACION - Orienta= 2/2 
ei6n: ~esca MIC'BOBIOLOGa lI 

• 1 

T=~A l D E S A R R O L L O 

10 l!'amili.a X.Itlr .zae11laeeae. Geueral.tdadés. 
C!nero %tBacillus. (}Snero Itt Clostrldiua .. t~rtancia an 
la i.nduat.rla c:o3servefa. Propiedadea fisiol6\',icas .. Su t.ar• 
JDOHeeist:eneia. 1.od1c.a4oNs do eaterili_saetdn. lk>tlll.imno. 

11 IOt-del' V~ AetJ.,nomygetal,éa1 9emtrali.<.tnda:s. 
J?allili.:i I: ~cohac-tertillc:t!.-e: . My-cob4ctm:-itl:!t tubereuloata-. 
General..idades.. curva tle overte tGmiea del M. tllbe~o•ia 
GD la pa$teur1•ací6n de 14 leche. • 

12 1Pu111a n, Aetinonüce-.ceae. Goneral1da4ea. 
h.milia tIIt streptOl:aycotac:eao: 9en&r.al.LdadeJ1. 
Familias .tia ir!JPQrtatit•e a. 1nt.crorgan!GOB p~rea ~e 
an.t.ibi~t10.oa. 

13 1 Microbiol~!a del pucado y la c.t.rn~: PtuJcado: . Fl.ora mi~ 
biana marina. Carga bactoriann del pescaac .;.:aeg:::0. l.as um.ai 
de poaca. Conta:mirulct&i do lu ague costans por Entoro-­
bactGria•- Vaet.oros da contdhaae16n pox el can!ptUeo abor 
a.o, contNa1naai.dn. d.nre.te el proceso de olaboractan; ~ 
ne4 lndieadore• en peacado freaco o eémgelado .. F"lora pro~ 
ol.ttica r«UJpo?lSablo de las &lteraciol\U sufrtd&e pos- loa -

.

1 

produ~s e&iüeo•. 

1, Ho.ngoa, cluifie&910n, 2$peci,al atonc~6n a loe Ascffl!l:lcet.es 
con aua tam.111.as.. • • • 
Sachormtycetace.ae-1 levadura•, fe.n,enta.c16G. Generalidades, 
propiedad .. fieioldqwas. 1Jl4U.stria del •lcohól. 
Allperq1llws y Ponlc:lllime. i!o•~ C!!IPlea4oa en 1a in&.,•­
ttia tar:mac:fiutica y alimentloJ.u 
llhysopwi y Mucor,eeaa Qom> llgentes anilolft.tc:oa en la 1.11-
austrú del alcohol, 
otros 'hongo1, a.e int erés i ndustria l. 

1 
SE .\! A· 

NA S 

,· 
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ESPECIALIDAD 1 HOJA 
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_ ~.1~-CION - O.ri 
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--~ l,a 
inta- 1 

TE MA í D E S A R R O L L O 
1 

SEM A· 
NA S 

l 

~ 

J 

4 

5 

'7 

8 

9 

rutri.oid'n: concepto. Al.J.:®nto 
.U proceso nutritivo. 10bJeto 
loo QJ.:i::.e.1tno GOtrjn ;au or1Gen, 
lve ccl.&rico. 

.cñpioa Qli1--ct'\Ucioe. 
l lll nu-.;r:i.ci<Sn. :Div1ui4.n d., 

Ct.Ul~s1ci&n y i'\Clcióu. Va-

'Jil.e,¡,¡J.antc.o nutritivos Q 1nutrieutes. 
" Co.rbohi,c.ratoc. F\li;.a.tcs vegctnleo :y mú?r.lal.es. 

Cs;A.btoa -do .fc>:-r.n.- Digesti&n. ubSO?"CiQ~ 7 Qe~b~l: 

r~. 01.uncs 
le.a. !!nen.toa ~le r.s;'UlU! 

-'jmscentltlien.to. 

(Oe 

acia-

.. . .cic..~oii;idn-lw:'1'\0.ctoi • ,i,;o aible~t~a. Pt·oté!.nao c~~pletao. 
loo ol.iclentoo.E!eoton del calor an lo 

con. 1DJ.seatión, abt3orc1&n ~ oo~ll 
elltou. 

• 

on.er~lti 
.e-taboli • .or 

';.~ .......... ") .... , .-~ . on~m!a. 'Valoroción do~• 
nctureo ..-:uc lo .codi:"ficaa. 

• l 

.toe energéticoi.a. 
;oi&n d1n1!ulca eur, 

c1Ón de la dieta no 
~ra calculnr el _ ~ .,, 

~caidades sesún lá a.C'tivi­
d& 10s 0,J I AJS'.!'ltoo • Reiall:a.­
dc la a.ll!::.cntaeicS~. t.Yétoco 
eal..drioo 

,p.z.e.:;;;cnto.rioe do 1o ciie'tll nom~.Die;estibil .. , 
FncilldD.d de flaitú.loaión.. l.tea1duo:.h Cualla·- • 

<ie loo ts.l.itlGntos. ~fc1~enc:iaD inó1v.idu~lea. 

. '!tégiman .nomoJ.. u~oeo:.a.w1es 
el trabt\jadol", depori:lete., 
rapio.. Concepto 7 e:3~pl.os • 

;ote-

~.::Aica ~iet,uc~, concepto . 'Valoración de los w.imtuitoa. 
'Valoraci&n de los r~e:nos. Varién'tos d1r proparao.ión ,7 a 
diatrib'uc1~n. 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRA1IA DECRETO N> 

_ D E · 
A ~O C I CLO i HORA S 

SE .M. 

R E S O L U C I O N N• 

E Sl' E C lt\LIDAD HOJA ªP!lOCSS-OS Y B{JtJ:tPOS 
nmtJSTUMBS -

]• SUfl?llOR 3 lJIDUtnAIA8 ~ u MJ 
~os .. Orienta= 1 1/1 
o16n: P9804 

T EMA '"""I _____________ D_ E_ S ,_A_ R _ R_O_L_L_ O ___________ rs ~:;,
1 
:--1 

' l l '!Tanapozte de ~luidos, tubertaa, •S.lwl.•• .de .Nducct.6n, 4o i. 

de8001Bpzna16n, de comn:tac16n, de retend.&i. Bcmbaa, aua ¡ 
tipos. Med~1& de flujo# flujo laminar, flujo turhulé,:ito, 
determf.nac16a de. ndnlero de ~ld.8. 

2 ls$par-aci6n, f1lt:raot6n # t1.~..s de ~il~•- Cen~rifuga<rt6n, 
~ntr1fW18- de pllred f:11.trazitQ, c!e p&red eont!nu., su tttUt­
uci&t, ventajas y doave.n.tajaa . .Deeantac1& • .S.paraei6n de ,h -;1.,_ 
sdlidos Poi: @xt:i-ac:.ci6n,. 

3 IMozelaa y d1eolucionea. aeaetare,, agitaei6n, ec:uaoadn. a.e 
dJsel6, volumen esta.neo,. a&leulo y eurva de reaaéió.n. 

4 l'01a~ua de fl~1~, 1nterpretact6n, prtncipales oporaetonea. 

S e. frtgerac14n, equipo•. Planta frtgor1.tica, e.squm=at1a•-
c.16n.,. produeci6n de frto. Sist.ema de comprqt6n ,. ~leo do 

quina_$. 

G lant.a frtgortltca-. Procesf.l de congelado, c,lculo ~ 1:endi-
énto de Jaaterl& elaborada. 

7 1:oceaoa t.6nücos, eaquemat.1za<:16n de Ul'l& planta alimenta­
ia, por tratmntene tfraico. OJ.stf.ntoe equipos, cllculo do 
ne.rgfa eonauu,.idaf' rendü:iento. 
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ESPECIALIDAD 1 HOJA 
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Mmt'T~Ct® • Orienta• 

TEM A I 
1 

2 

3 

4 

s 

6 

1 

8 

' 
10 

11 

ci4n PeSOA. 

D E S A R R O L L O 
--;-

ttece~;. .2apeciu CO!'lercialest bfbitos y nonas d• 
ci6:n. !?roervaei6n d9. los r-,~urBos (!,-,1 n11r.. 

ubica-

1 
S-E ~-l A­

NAS 

t>i!orentu ti¡:,os de eiaba.rc4c~n. Mt!todo.a y arte• de pos­
ca :da eotflnne.s utilizados en el Mar. A.rgent1-no. 

~ntpula~idn y conaervaci6n de la c~vtura ha~te ~u llaga• 
da a puerto. su descarga y trar.s~~te hasta las instala­
ciones ce el~?x.>raciOB. 

Pi!erontes upectoe de ll ola!)oracttSn del pegaado ?t1ra s1i1 
p~s~~rior consa,:vaci6n o eonsQllO fresco, o) láv.ado, b) fJ 
leteado, Caiactor!atiaae itol f!lt1teaJo~ o.) otros eortee -
oomeroialas, d) p.rolij&do. 

Caru.ctert.st.icas de las iast.al.acioncs d.e eLllboraci6n de 
pescado tresco. N•casi~aciea dnices para. eu r:orrecto fun 
c:1..onaf.'!iellto. -

Congelado. Objeto tlel congelado. Considera~iones t~ri­
C&$. Pactores que influyen en la congelaci6n. Cambios 
que pt:oduce el congelado e:u la estruct-.ire.. del pe$<.!a<lo. 
'?iompoe de ~()ngelacitn. ~uneleg do conq:eladcu CC'nt.louos, 
discol\.tlnuos, noma.s b&sicas d,e funcionamiento y ditJeño . 
congola.doree de placa.B: vtttlcale#, hori~n~le$, noruas 
blsia~s do f unciowuúe..~t.o y dis~i\o . Otros t..ipoa do con­
geladoras: congel ador de oilindro, congelado~ por n1tr6-
ge.no l!qu1do, po-r L~rsi&1 coaoina.dos o b1br1doa. 

~ratsiento d~l produeto eo~~oladQ. dlaseado. Empaqueta~ 
óo. Tr•ala.d.o al fr1'iJortfii!O. '-

Clases do trigorf.fic-o. Observaciones c¡enorales sobre la 
inst.alae16n conservadora. Clleulos de la ce.r9a d~ refri• 
gerac16n del frtgorlfice. Mantpuuct&n y ab.acenamionto 
del producto, fac:tores ~Jue influyen. 

COngela.ci6n a borio. Manipila<:idn y Qlaborac16n. Conga­
ladorea para-barcoa. l(ani.pulac16n de-1 producto congela• 
do. Frigortfioos a bordo da buques congolndore.s. Dea­
e.arga do buques congeladores. 

Conaervac:USn del pescatlo por P-1 proced!Mier,tQ del ottra ... 
:So. su objeto. consi1~raciones t~ricc.s oenerales. Sala• 
:on~dQ y ahw..iado. ~io::1 e.., 1,i conpoaici6n q-at¡uoa y 
estructura. ftsic-11 del pescado. AdJ.tivoEJ, c.onsarvado.re.s 
y ?Dejoradore~ utilizados . eonaid~.aciones qeMralea en 
la prSct1ea d~l e.cabecbado. 

Salazonado. Lavado. seecioru¡do y pro11jado. Sal.de • .HG.­
~º y sala.do seco. earact~rtatica$ de los equipo5. na­
du.raai-Sn. ~vasadu. 
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1 
1 HORA S A1'10 C l CL O S E M. 

R E S O L U C 1 O N N• 

E SPE C l ALIDAD H O J ,\ 

~ 
... ..,, "' 11 • .,_,.,i ~ ...,_ .. ,~ .. r,..o· .&. -.iP.l·1 "J ,_. , _... . _ .._ · 1 

!)~ '1aO.~"\'!D!.~1.A 
1 NORMAS LEGALES 

3e Ct'P!:lU::cn l 
r.1n;:a~1r-.s ne ·.,~ \.r.1 
?--tr.,~"'M;t{~N' - Orienta:; 1111 
oi.ón: Po.sea --r :: .. ::ROLLO -1 1:.Mi\l DESAR____ _ ~ ls.EMA-r- -· - - - - 1 IS J'>. ~ 

g 1 1 i 
1 1 ;,0111.su -f::'.~tco--guL"'!!.co y bactt;r.i..ol.óqi<.,.-o S"obre a.1~:nto¡s 

Gó~r.~o~ y ~f~na~. 

2 1 An4li818 f1s1~.l1 .. td.co y bac;ter1o16gtao sobre produatos 
de pe•ca. RGacc16n da lndal .. ?11ti:6geno básiao vol&til. ne­
terlllru!ci6L cwu.titativa do l.lGre-\l.rio . f».t.énainación de clo 
ruro -ele .sodio . Mál1DU ~ mtrtru\ '5~ !)escaiio.. .... 

l I An.6lisi~ ~!r.:~c:o-quilúco ~bre al i.rumtoa g:ntsog.. Densi.-ó.&d 
rel ativa .. :rn4toe de rettrade16n. rndtoe a.e iodo. Ot.J:as d-c­
t~minacione5. Det.ent1nl\c1-6n do anti oxidan.tea.. lJ.teracio­
nea y adulteraetones~ 

4 An&liaia fts.ico-quñüe<> y baQtertológia.o aohre ~l{motltos 
l&et4!0e .. Alteracioaes y ai:hilteraciones. tlotermtna.ci6n de 
leche en polvo. eonaentadcr• pent1.t1cloa. 

5 IAJ14lisis fisico-c,uWao sobr e altment oo rartóeaos. C1.as1-
ficu1ci6n cie las harinas. Alter4c1oneti y a<lult.erae! onea. A• 
n.Uis.ia .ftst.co-qnfR! co sobre alf:aioo~otll aaucaradoa.. Clas!fi 
caei6n del azacar. Alteraciones y 4dulteracionas. -

6 1 AntUs1.e ft8.1co...qulllico y bs<.?t.eriol6gico sobro a.l1tlantos • 
vegetale• .. Control de las conhr"Vao .. Alteraciones y adulta 
raeionea. -

1 IAnaliais flsieo-qu.lD\i<?O y ~riol6gt.eo sobr• bebida• ?lf­
drtoas, agua y agua gaat.fica.cta . An,11.si s do agua.. An&liais 
ftaieo-qut.~ico aom:-e b9?>14aa analc6hol1ca• y alc6hQlieas. 

8 Det•n!i.Aao16n de conservadores, eapumfqenoe,. golei!i.cante•~ 
arowatiaantea y ooloraAtea. • 

i 
• 1 

I 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA DECRETO N• 1 R E S O L U C I O N No 

DE A~O CICLO HORAS 1 ES P ECIALIDAD 1 HOJA SEM. 

11'1WWfOS l1RACT1COS 

~

lIDVffDIM ~ LA Al.t 
DE ,. .. SW'!rntott l ~ACt<m ... Or1.eAta= l 1/1_ 

dIOOaIOI.OOlA 11'. 1~ : l>osca 

T E M A_ I_ 

1 

2 

s 

' 
5 

D E S A R R O L L O 
-----

ARALlSt'S to AGtl'At a) hcuento de qfrraane:a aer&d,eo• tot:a.­
lu, patcdfilc,s y -.lSfilo•• b) bcueato de 9~ oo-
11fonsaa., en •oporticic y por ol IJ6todo tl•l ~JJ.l'. COnf:tr­
aacr16a de gkaetl-e• colifec-•l•• r B. col.t .. eoctprendes pref'! 
ttd&l 4911Bater1&1 y 139dtoa d& cult:i,n,, nacaaarioa, •t.em­
bra • lfttupretac!.6.11 4- loa Nnltadoa .. 

Ab.IJS'IS Dl! PJtO!JUC~ OLA!)OBi 0Jlt19'0 eta 9~ bal6f:1-­
loa., C\ilti-.o • 11nreati9ac16n c!o Staphyloeoecua anr41ttl8.'l'~t. 
de la coagula-.. b:ep.u-acJ.6D de aatertale• y oedtoa,, 'flia­
b~ • taterpl'etaoi&t - reaul~a.40• .. 

.All1U,I$U pg P3SCOO: a) ~to de 9'r"mn•• udhJ.ao• tc­
e.1 .. peicr6f1loa y --6filos. b) 1-:uento ele 9'1:"Nne11 c:o-
11foJ:11U. e) 'lecueJ'ltO -~ ~•• d) a.cutitto de Statt 
loooeo.. · e> Recuento do 9hmenq anaad!>icoa aulff.to red"!_ 
t.o~. Preparaci&i a. -tarial.. ,Jt.!9410• de -oulUYO .. Siesb~, 
5erJ.e 4e d.11 t.&Cio.a. Xnterpretae.t&l de 1011 result.aí!oa .. 

MU.XSIS tm COSORVA!it Cuttt~ de -.tcr~Utitoa t•rm6tJ.-
1oa. Cul.tiw. en ..-erobioais1 dt•t-taao.s lldto4oa. Prepara-­
c.th •• •t.ec-ial y ...Sloa da cultf:voa.. 81.em.bra o 1nt•r~e-+ 
tac16n 4e loa re.aul.tadoa. 

AUALlSU DE U L.eCJmt Qeéuetito de g,naene.a aor6b1et4 tot.a­
t.e • • Reone.ato de ooltf~a. Pnleba .i. a reSuet.aaa. Prspa 
noida da aaartalü y 'MikUo• do c:ult.tvo. $1-.ltr. • tlrter­
pretaci&l 4fl '1oit ~$Ult..ad0.II. 

't'!WtlJOS n.&CffCOS tm QU.SLt:C~ PESQt1.EttOS: C.da •­
lUIIP'lo Cll11tp1tr,. dlttant• cuatro •-• trabajos an. &versos 
~4klillientos pesqueroa .oon el lJ.o d• aciq\\trtr lo• ºOft!. 
e1Jaientoa neoeaartos. 

1 
SE ll_l A· 

N AS 



- CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

PROGRAMA DE C RE 'TO N• R E S O L U C I O N N• 

~~A~~ º1rJ..C':!CO~ 
nr pr,cc:esos Y 2001 
POS INOUS~RIALES -

A~O I CICLO 

3 e IS-UP!:RIO' .. , 

HORAS 
SE M. 

1/.. 
c~-1 

nm~brft,_.g ,~11 HOJA 

!-m-~~CXO}l .... Orf.enta= 1/1 
-eUn~ r- Fosca 

~=M~ 
D E S A R R O L L O 

n 

1 
SE M A­

N A S 

l. 1 '1."ransporte do fluidos, ~rtas, v6lvul&s de rieclucoi($n, de 
descom¡.lreei&.h ,a c()l!lmutaci6n, de ref~noi6n, nollbas, dife­
ranus tipos .. ~dic16n de flu~o, flujo ..tae,i~ar, f!.ujo tur­
blllénto, d~ter,rñnao16n dG n6:aero ~e Raynolds. 

~ 1 Gt:!par~c16n. Filtra~ién, ti..p()fi ae filtro•, CP~iuga-e16n, 
®.tltr!!uga ca pare<1 fi.ltnmtw., de pared co11tt:nua, su. utili 

e16n,. ·i-~i,t:..;:jaa y liefl~"ünt~-jas. oecant.ac.iAn. se11f,r.aci6n de 
1:6lid.os por oxtrru::c1&. 

l I Mezclas y disolue.1one11. EaactarruJ;. a<Jitac!ó.tl, scuaeiiSn de 
cia2ñ~ !:e un reactor 1- vol~,. estanco I cglculo y curvas de 
raa.co16::i. 

• 1 nt.agi-8" de flujo!' f.nte~ci6n<. p,:,ineipalos operac1o­
ne•. 

S I aetr1g•~i6n11 equipos ,de refr.J.gerac1&1~ Planta ti:-igor!tt-
ca. etiq~tt.zaoión, produco16n de trt:o. s1at.at11s de co•pr 1 
·s.16n • empleo de rdquinas ~ .,. 

6- 1 Prooeao de conge1ado, c.Uculo de Nnd1111ento ~e sat.eria 
elabanda aon9elada. 

7 l>roea:.o~ th:uao•, eaquexaatLtación oo \In& planta aUllénta­
r1a por tr~u.u.ent:o tármicc>. distintos oq\t.tpos,. q4lculoa 
de a1utr'9ia cona-1tia, rendieien:t.o .. 

Los trabajos p.ráctieos. se demttrollarln durant e la mitad 
del a.iio lectivo, GD, la otra t!'lit~ lo!! ali.m."'tOe. rotar&n o 
laa diat.1.ua• plantas ae frac~t.enco. 
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DECRETO N> 

Al-l'O. CICLO HORAS 
SEM. 

R E S O L U C I O N N• 

ESPECIALIDAD I HOJA 

-r.eozO?:~IA P~SOvZ­
.it-\ • '.rl.1AJ3AJOS P&AC 
neos. -

:,a supmu:o:a 3a 
nn,oS-:It!AS l)! !,.?l. ALI­
IMS~r.Z.t\.CIO~; - Orionta.- 1 1. 
loi6n Peaaa. 

TEMA r 
1 

2 

l 

4 

.s 

6 

1 

8 

9 

D E S A R R O L L O 

P-roeaucion.es y c&lC\í.los b4~5.cos A to.11-ér en cua!tta en 1.-i 
oon.st.rGOci6n do d!~erentes tipos do rE"Aos, 

Ccmd:!.c.J.one~ r-.f~a., a reW'!1!: por las embarcsaiQnes pesqqe­
ras p.a.r.tl sa sal.i.,1a. lnl)oral. 

Cort~s ~~ eoi:,lJn~n i:ea1:t-s~doe e~ aapa~ie9 comerc1.~las. 
Rendi!aient."o. 

Diter ~ntes tfauicn$ oara la dot~...r~inac~~~ da la frescur a 
de paseado. - • 

~jf1o de la ter.;)perat:u.i-a de.l pencado. D.ifarent.Ga dt.Qdos. 
Dilerantea ti.pe!? do tet"-~c:.etros ut1lizadcs. 

LimpitH4 de tGne-les de congelado, :ongelador.es de placas 
y cfmara■ frigorffiees .. 

dt.cdos dG a.:a~o pu-a une. planta ~e claborac~n. Elecci&n 
do loa agentQs de limpieza. 

Envase para pe•cado f.r6sco. Oeul:oa üe cor.atrucc!.6n.. M•­
teriales. su limpiei:a.. 

~ansporte da peacadc congelado. C:ara.cterSstieas. 

1 
SE M A· 

NAS 
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CONSEJO NACIONAL DE EDUCACION TECNICA 

1 
PROGRAMA DECRETO N? 

DE 
A1'1O CICLO HORAS 

1 RESOLUCJON ~ ~ 

HOJA 

1 TECNOLOGI.A DE LOS 
3º SUPERIOR 

S EM. 

4 ~ 
E SPEC IALIDAD 

USTRIAS DE LA ALI 
TACION - Orienta= ¡112 ALIMENTOS II 
n: Pesca 1 

i SE ~¡ A-
TEMA I D E S A R R O L L O I NA S • 

-~ 

1 ~~todos generales de oonservaci6n de los alimentos. Genera- i 
idades sobre los princ~pios de conservaci6n de los alimen- i 

. os. Asepiia. Eliminaci6n de microorganismos, condiciones • 
.naer6bicas. Generalidades sobre conservas , deshidrataci6n , 
:ongelaci6n , refrigeraci6n , salaz6n y ahumado. 

2 

3 

4 

5 

6 

bríservas alimenticias. Esquema de las operaciones de enla­
.ado·. Escaldado, enlatado propiamente dicho, evacuao16n,t.ra 
:áin±ento en recipientes de vidrio. ~igen y control de la 
ontaminaci6n: materia prima, f~brica , envases, agua de re-
rigeraci6n. Principales microorganismos productores de al­
eraoiones en alimentos enlátados ~~Factores que influencian 
a termorresistencia, efectos del tratamiento t~rmico. Estii -
,ci6n de la resistencia t~rmica. Sraficas de supervivencia 

.1 tratamiento t~rmico. Cálculo del tiempo del tratamiento 
-~rmico. Tratamientos standar. Penetraci6n del calor. Tnata 
.entos a temperatura alta-tiempo corto. Tipos de alteracio 

.es. Examen de alimentos enlatados . -

1roductos desecados. Principios de la aeshidrataci6n. La ac 
ividad del agua y sus efectos sobre el crecimiento de mi-­
troorganismos.Liofilización. Microbiolog!a de los alimentos 
iofilieados . Influencia de las variables del proceso sobre 
asupervivencia microbiana. 

-alazonado. Velocidad de penetraci6n de la sal. Acci~n del 
loruro de s odio. Acc16n de fosfatos. Otras sales. Trata­
.ento despu~s de la salaz6n. M~todos de salado. Variaclo­

:es fts1cas , químicas y bio16gioas del producto terminado • 
. umado. Características y principios del ahumado. M~todos 

. aturales y químicos. 

1ngelado. Principios del congelado. Métodos de congelaci6n 
iongelado r4pido y lento. Velocidad de penetraci6n del fr!o 
:pectos que influyen en el congelado. Acci6n del fr!o sobr 

.os microorganismos ~ Efectos letal. Comparaci6n entre produc 

.o fresco y congelado. Variaciones físicas, qu!micas y bio-
6gicas del- producto terminado. Los microorganismos y la al 
.eraci6n en los alimentos refrigerados. -

mes, aves y huevos.Carnes freseas. Fuentes de contamina­
i6n y alteraei6n. Cambios organol@ptioos de las altéracio­
.es de la carne. Bacterias productoras de alteraciones. Em­
,ut.idos f re seos. Li.,no de los embutidos cocidos. Carnes cura 
as. caracter!sticas de la alteraci6n bacteriana de los pro 
.uctos cárnicos curados o curados y cocidos. Embutidos de::-

:rano o embutidos frescos. Control de las al teraoiones. A­
~s. Pollos. Alteraciones microbianas. Aves congeladas y re 
rigeradas. Evisceraci6n. Control de las alteraciones. Hue= 
·os. Fuentes de contaillinaci6n. Contaminac16n bacteriana. Con 
.rol de las alteraciones en la cáscara de los huevos . ovo--

lroductos líquidos • 
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~ACtO!f - Orienta= 
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s 

1t&u Pasea 

D E S A R R O L L O 

·ruta• .y hortaUau. IUcroorpntsmos reapoft9ablea 4e lu •!. 
·ao1onea de trut.u y verdur••· Distintos tipos de po4re­

,usbre. Colttrol de 1•• aluractcme•. Coftt.rol de los o r c¡•n1.e 
: &lterat.1w• cont-aminant:u. h'Oductos qutm.coe utili&a--

o• -para el control. 

~• aliaenu.rioa. Eattle1onantes7 eape.antea ·y antioxi ... 
·--· t>ef1niett5n d.• ad1tt1vo altmantario. Saat.enc-iaa reco­

~cidaa ~era!D!mte coao Uft1%a• {RGCS) y no aGCS. Reque­
t•tentos adiciooale• para aditivos. Clases generales de•­
it1voa internacionales para alillen~ ... Ant.loxtdantaa,. a9en 

de actividad aúperficial,, eat.bilis•4orea, upesant .. y 
,olorantea. Coloran.tes naturales útiliaadoa en fonaa comer­
t al en oueatro pa.l!!J . Colorute:a •1ntft.J.coa. !'Jauaienant ea: 
,uapenaionea l i quido-l(qutdo, 11(Ju14o-adli4o y espuaaa. Be-

,santaa y est:abiliaaatea. Ellpleo de eolotdee en la :lDdua­
·ta albaentio.t•• Teoritt 4e la formac:1dn ele gel••• Ant.toxi• 

iant- . Antioxidantes perait1doa Blft' f BBD y galatll a prop! 

HO J A 

2/2 

1 
S E ) [ A­

NAS 
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TRABAJOs' llBAC'!'ICOS 
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LOS AL.IMENTOS II 

.Af) O 

3• 

C J CL O 

SUPE'ltIOR 

HORA S 
SEM. 

' 
E SP EC IA L I DAD j HO JA 

INl>USTRIAS DE LA ALI 
MEN'l'ACION - 0ri.anta = I 

cidni PetSCa 1/2 
1 1 1 1 1 

1 1 
SE MA· 

T~__:~ D E S A R R O L L O N A $ 

l I Agua. An&lis1s de agua: Determinaci6n de dureza temppraria 
y permanente. ;1nveati9aoi.6n da cloruros, nitritos, alcali­
nidad, 111ateria oy-glnica, etc. 

2 CONSERVAS 1--IJMBNTICIAS 

A - ADSliais de una conserva de carne (patf de foie, vian­
dada, ja1Q6n del diablo). Estado de consern.cidn del -
producto. astado 4e con8fU:'Vaci6n del envase. bac:c16n 
dé Eber para aJrmnfaco. Reacc16n de Bber para aulfhfdri 
co. rnveatigaci6n de acidez en gramos de Actdo IJ\tllGrf 
eo ,. Acidez de mililitros de alcali ,tt. sust:anciaa = 
conservadoras. Cloru-os en gramos de elonro de aod1o 
,. MeUles t:6xicoa. Materia colorante. 

B - An&lleis de una conserva vegetal (tomate, arvejaa,etc) 
Estado de c:onservaei6n del producto. Eatado de conaer 
vación del envase. Acidez en gramos de 4eido a~tico, -
porciellto. Cloruros en gramo• de cloruro de sodio, por 
ciento. Investtgaci& de cobre. Sustancia• conserva&>=' 
rae. Meta.les t .6x1cos. Materia colorante.. Obse.rvaei&l 
microse6p~ca. Acidez en mililitros de alcali N% 

e - Annisia de una conserva de fruto (durazno, pera, etc.l) 
Estado de conserva.c1.6n del producto. Batado de con11er­
vaci6n del envaae. Ac:1dez en mililitros de '-lcali, N 
porciento. cenizas. Determinaci6n de sacarosa. Asdcar 
invertido. Metales t.6Xi.coa. nive,st.iga.cidn de cobre. Ma 
teria colorante. -

3 1Invest1gae:L6n de la .eloctdad. {le penet.taci&l del calor en 
una conaerva. 

4 IAnfliais de carnea salazonac!a1J {carnes ro:Ju o de paseado) 
Bata<lo de conservac16n de1 producto. Retado de conaerva­
c16n del enn.ae. Determinaci6n de cloruro en granK>a de elo 
ruro de aódto, porciento. Determinac16n de protetnas. tn 
ves~igacidn de niu1tos y de nitratos. -

S l carnes ahl.mádas. Preparaci6n de peaoado ahumado. 

6 l tnvestiqacidn de la. penetrac1.6n del. frio en camas a eonge 
~- -

7 IC:arnes roju fre&éas, aves y huevos. eonsnaei6n de las ... 
mamas. Visita• a -eatablecim.tentos de taenamiento y conaer 
vaci6n (mataderos, frigor1.f1cos). -
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2/2 

TEMA l - D E S A R R O L L O 1 
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8 AdJ.t1vo• a1114cnUc1oa. An~ioxidantos. Et;tabiltaantea . .C&~ 
"IUtcus. Colorante.a. sustana1ae conservadoraa. 01.RJ.nt.oa 
ttpoa de adiUvo• p•xat~dos. 0Gtend.fta.c1o:nea. 

HO'tA1 hte programa ha s14o confeceictuulo para ttar CQ'lllplt-1 
•• do en la pr1-ra ait.114 del ciclo lect.ivo, a lo• efec

1 to■ de permt~ir a loa úw=ioa do la e9Peeiali4ad aoñ 
c:un"U- a la• ~~1c•• ,;m ftbJ:"iooe . -


