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VISTO ¢l expediente N° 7300/02 del registro del Ministerio de Educacion,
Ciencia y Tecnologia, por el cual la UNIVERSIDAD DE PALERMQ, solicita el otorgamiento de
reconocimiento oficial y la validez nacional para los titulos de TECNICO UNIVERSITARIO EN
GASTRONOMIA vy LICENCIADO EN GASTRONOMIA, segin lo aprobado por las

Resoluciones del Consejo Superior Nros. 45/02 v 54/02, y

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo dispuesto por los articulos 29, incisos d) y €) y 42 de
la Ley de Lducacion Superior N° 24521, ¢s facultad y responsabilidad exclusiva de las
Instituciones Universitarias la creacion de carreras de grado y la formulacion y desarrollo de sus
planes de estudios, asi como la definicién de Tos conocimientos y capacidades que tales titulos
certifican y las actividades para las que tienen competencia sus poseedores, con las Gnicas
excepeiones de los supuestos de Instituciones Universitarias Privadas con autorizacion provisoria
y los titulos incluidos en la ndmina que prevé el articulo 43 de la ley aludida, situaciones en las
que sc requicre un control especifico del Estado.

Que por no estar en el presente, los titulos de que se trata, comprendidos en
m'nguna de esas excepciones, la solicitud de la Universidad debe ser considerada como el
ejercicio de sus facultades exclusivas, y por lo tanto la intervencion de este Ministerio debe
limifarse unicamente al control de legalidad del procedimiento seguido por la Institucién para su

bacién, que el plan de estudios respete la carga horaria minima fijada por este Ministerio en
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la Resolucion Ministerial N° 6 del 13 de enero de 1997, sin perjuicio de que oportunamente, estos
titulos puedan ser incorporados a la nomina que prevé ¢l articulo 43 y deba cumplirse en esa
mstancia con las exigencias y condiciones que correspondan.

Quc en consceuencia tratandose de una Instituciéon Universitaria legalmente
constituida; habi¢ndosc aprobado las carreras respectivas por las Resoluciones del Conscjo
Supertor, ya mencionadas, no advirtiéndose defectos formales en dicho tramite v respetando el
plan de estudios la carga horaria minima establecida en la Resolucion Ministerial NY6/47,
corresponde  otorgar el reconocimiento oficial a los titulos ya enunciados que expide la
UNIVERSIDAD DE PALERMO, con ¢l efecto consccuente de su validez nacional.

Que los Organismos Técnicos de este Ministerio han dictaminado favorablemente
a lo solicitado.

Que las facultades para dictar ¢l presente acto resultan de lo dispuesto por ef art.
41 dela Ley N° 24521 y por ¢l inc. 14 del art. 23 quater de la Ley de Ministerios (fexto ordenado
por Decreto N” 438/92), modificada por las Leyes N° 24.190 y N° 25233, y por los Decretos N
1343 de fecha 24 de octubre de 2001, N° 1.366 de fecha 26 de octubre de 2001, N° 1.454 de
fecha 8 de noviembre de 2001, y N°® 355 de fecha 21 de febrero de 2002 (B.O. N° 29.844 del 22

de febrero de 2002).

Por ello vy atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS
UNIVERSITARIAS,

a/)& EL MINISTRO DI EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
RESULELVE::
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ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y su consecuente validez nacional a los titulos
de TECNICO UNIVERSITARIO FEN GASTRONOMIA y LICENCIADO [N
GASTRONOMIA que expide la UNIVERSIDAD DI PALERMO, con el plan de estudios y
duracion de las respectivas carreras que se detallan en el ANEXO 1 de la presente Resolucion.
ARTICULOQ 2° .- Considerar como actividades para las que ticnen competencias los poseedores
de estos titulos, a las propuestas por la Universidad come “alcances del titulo”, y que sc
incorporan en ¢l ANEXO | de la presente Resolucion.

ARTICULO 3°.- [l reconocimiento oficial y la validez nacional que se otorgan a los titulos
mencionados en ¢l articulo 1°, quedan sujetos a las exigencias y condiciones que corresponda
cumphimentar cn el caso de que los mismos sean incorporados a la némina de titulos que
requieran el control especifico del Estado, segin lo dispuesto en el articulo 43 de la Ley de
Educacion Superior.

ARTICHLO 4°.- Registrese, comuniquese y archivese.

.‘q)\




) ] ) c - N
._///f’/ pid et ree ctlr Coedbreereeise., K/f‘/)!("/{r"

HESGLUCION Ro__O O

B ,_L/::--.r,-»)pn ;//:7/;'/
o =

ANEXO T

ALCANCES DEL TITULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA QUE
EXPIDE IA UNIVERSIDAD DE PALERMO.

Participar en la elaboracion de productos gastrondmicos y organizar y dingir los procesos de
¢laboracion empleando técnicas culinarias avanzadas en los distintos campos de la
produccion gastrondmica.

Organizar cartas y menis, conociendo los aspectos nutricionales de los  alimentos,
seleccionando las materias primas y las bebidas correspondientes.

Operar elicientemente el servicio de alimentos y servicios en todas sus posibles
circunstancias de atencion: restaurantes, bares, hoteles, banquetes, cventos, catering,
hospitales y otros.

Conocer aspectos relacionados con la salud e higiene de los alimentos y controlar y ejecutar
las tareas de higiene, sanidad y seguridad en los establecimientos gastrondmicos en general.

Calcular costos, ejecutar presupuestos y gjercer la administracion de la empresa y la gestion
de los recursos humanos y materiales.

ALCANCES DEL TITULO DE LICENCIADO EN GASTRONOMIA QUE EXPIDE [.A
UNIVERSIDAD DE PALERMO.

*

s

Diagnosticar ta problematica empresaria del rubro gastronomico.
Detectar necesidades dentro del rubro gastronomico.

Planificar la actividad gastronomica mediante el diagnéstico y definicion de objetivos y la
claboracton y la evaluacion de propuestas de accion.

Conducir, como lider facilitador y focalizador la empresa gastronémica hacia los objetivos

- propuestos.

Ljercer de manera eficiente y eficaz la administracion de la empresa gastronémica.

Profhover la capactiacion permanente y la incorporacion constante de la tecnologia en su
gesfion,
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*  Organizar operativamente los sectores de la empresa gstrondmica.

*  Formular, seleccionar e implementar las estrategtas mas adecuadas de marketing en empresa
de servicios.

*  Evaluar los procesos y resultados de las actividades que corresponden al area, con vistas a
realizar los ajustes necesarios en bitsqueda de la calidad.

f Dirigit/y crear con espiritu emprendedor establecimientos gastrondémicos.
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ANEXO I}

UNIVERSIDAD DI PALERMO
TITULOS: TECNICO UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA Y LICENCIADO EN

GASTRONOMIA.
PLAN DI ESTUDIOS
CARGA CARGA | CORRELA-
CcOoD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL! TOTAL
PRIMER ANO
ler. Cuatrimestre
|1 Introduccién a la Gastronomia s | 4 68 -]
2 | Enologia y Bebidas | B S 4 68 -
3 |Relaciones Piblicas | S 4 68 1+ -
4 Comercializacion | S 4 68 ) -
5__ | Introduccton a la Investigacion S 4 68 | -
2do. Cuatrimestre
6 i Taller de Cocina y Gastronomia | S 4 68 | - ]
7 Enologia y Bebidas {1 S 4 68 -
8 | Organizacion de Eventos | S 4 68 -
9 Comercializacion 1] S 4 68 -
10 | Comunicacién Oral y Escrita S 4 68 | -
SEGUNDO ANO
Ter. Cuatrimestre
11 | Taller de Cocina y Gastronomia Il 1S 4 68 [ \
12 [Nutricién y Productos | S 4 | e | 2 ‘
_{Ceremoniat y Protocolo 1 S 4 | _ 68 -
_ | Administracion S |4 | 68 -
| Electiva l I B 4 68 | -
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CARGA CARGA | CORRELA-
con. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL| TOTAL
2do. Cuatrimestre
16 [Taller de Cocina E_Qggtgoqolniﬁz;'l'lﬁlr - _| S 4 68 _ ()

17 | Nutricién y Productos 11 S 4 68 7

18 ! Admnistracion de Recursos Humanos | S |4 68 -

19 | Estrategias Empresariales - S 4 68 1 9
20 | Electiva ll o S 4 68 -
TERCER ANQ
Ter. Cuatrimestre
__21 Taller de Cocina y Gastronomia v S 4 68 WﬁlT;

22 | Pasteleria y Panaderia | S 4 | 68 | 12
23 | Servicio Gastronomico | o S 4 68 o
|24 | ldioma Lxtranjero | S 4 68 | 19

25 | Electiva 11 S 4 68 -
2do. Cuatrimestre
26 | Taller de Cocinay Gastronomia V. S [ 4 [ e 6

27 | Pasteleria y Panaderia 1 - S 4 63 17
28 | Servicio Gastronémico |1 i S 4 68 | 16

29 |Idioma Extranjero 1l S 4 68 24

30 |Electiva 1V o S 4 68 -
CARGA HORARIA DEL TITULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN
GASTRONOMIA: 2040 HORAS.

CUARTO ANO

ler.Cuatrimestre
3t Proyectos Gastronomicos | S 4 68 20 |
asignaturas j
_|Imagen y Ambicntacion I o S 4 68 | 7
Seminario de Integracion | S 4 68 | 21
Idioma Extranjero 111 I 4 68 | 28 ‘
Glectiva V. S 4 68 | -
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CARGA CARGA | CORRELA-
CoD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL TOTAL
2do. Cuatrimestre
36 | Proyectos Gastronomices |1 7l S 4 68 | 24
S R | asighaturas |
37__|lmageny Ambientacionll 1 S 4 68 26
38 | Seminario de Integracion I S 4 68 26
39 |ldioma Iixtranjero IV s 4 68 34
40 |Electivavi S 4 68 -
41 | Trabajo Final de Grado S - 540 Todas las
; asignaturas
e % aprobadas |

CARGAf HORARIA TOTAL DEL TITULO DE LICENCIADO EN GASTRONOMIA:
3.260 HORAS.




