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BUENOS AIRES, . ? AGO 2002
VISTO el expediente N° 9211/01 —con 1 carpeta- del registro del
entonces Ministerio de Educacion por el cual la UNIVERSIDAD CATOLICA DE LA
PLATA, solicita el reconocimiento oficial y consecuente validez nacional para el titulo de
posgrado de ESPECIALISTA EN CALIDAD, INOCUIDAD Y SEGURIDAD DE LOS
ALIMENTOS, segiin lo aprobado por Resolucion del Consejo Superior N° 6/01, y

- CONSIDERANDO:

Que la Resolucion Ministerial N° 51 del 18 de octubre de 2000 establece
que se otorgara reconocimiento oficial provisorio a los titulos de posgrado cuyos trémites‘
se inicien en periodos en los que la carrera respectiva no se encuentre convocada para su
acreditaciéon por la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION
UNIVERSITARIA, o que habiendo sido presentada ante dicho organismo se encuentre
pendiente de acreditacion.

Que la carrera de posgrado de ESPECIALIZACION EN CALIDAD,
INOCUIDAD Y SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS no ha sido convocada para su
acreditacién por la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION
UNIVERSITARIA.

Que la presentacion de la Universidad contiene todos los antecedentes
necesarios para posibilitar la evaluacién por el organismo acreditador, de acuerdo con las
previsionés del articulo 3° de la Resolucion Ministerial N° 51/00 y se ajusta a los
estandares para la acreditacion de carreras de posgrado aprobados por Resolucién
Ministerial N° 1168/97. |

Que los organismos técnicos de este Ministerio han dictaminado
favorablemente acerca del referido proyecto.

Que las facultades para dictar el presente acto resultan de lo dispuesto por el
art 41 de la Ley N° 24.521 y por el inc.14 del art.23 quater de la Ley de Ministerios (texto
ordenado por ¢l Decreto N° 438/92), modificada por las Leyes N° 24.190 y N° 25.233, y por -
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los Decretos N° 1.343 de fecha 24 de octubre de 2001, N° 1.366 de fecha 26 de octubre de
2001, N° 1.454 de fecha 8 de noviembre de 2001, y N° 355 de fecha 21 de febrero de 2002
(B.O. N° 29.844 del 22 de febrero de 2002).

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS

UNIVERSITARIAS, |
LA MINISTRA DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA
RESUELVE;

ARTICULO 1°.- Otorgar provisoriamente reconocimiento oficial y validez nacional  al
titulo de posgrado de ESPECIALISTA EN CALIDAD, INOCUIDAD Y SEGURIDAD .
DE LOS ALIMENTOS, que expide la UNIVERSIDAD CATOLICA DE LA PLATA,
conforme al plan de estudios y duracién de la respectiva carrera que obran como ANEXO
de la presente resolucion.
ARTICULO 2°.- El reconocimiento que se otorga al titulo indicado en el articulo anterior,
se transformara en definitivo si la carrera obtuviera la acreditacién de la COMISION
NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA. En caso
contrario, se estard a lo dispuesto por el articulo 76 de la Ley N° 24,521,
ARTICULO 3°.- Remitir las presentes actuaciones a la COMISION NACIONAL DE
EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA (CONEAU) a los fines del
tramite de acreditacion de la carrera citada en la pertinente convocatoria que efectie dicha
Comision, atento a lo dispuesto en el articulo 6° de la Resolucién Ministerial N° 51/00.
ARTICULO 4°.- Registrese, comuniquese y dese cumplimiento a lo establecido en el

articulo precedente.
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ANEXO

UNIVERSIDAD CATOLICA DE LA PLATA.

GRADO ACADEMICO: ESPECIALISTA

SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS.

CONDICIONES DE INGRESO:

[+]

EN CALIDAD, INOCUIDAD Y

Poseer titulo de grado universitario correspondiente a las carreras de agronomia,

biologia, bioquimica, farmacia, ingenieria, quimica o de alimentos, quimica, veterinaria

u otra profesién vinculada al area de los alimentos con los conocimientos suficientes.

¢ Idiomas.
PLAN DE ESTUDIOS
CARGA
COD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA
TOTAL
MODULO I
1.1 {Importancia de la Calidad Agroalimentaria C 2
[.2 [Quimica Integrada C 8
[.3 |Estadistica Aplicada C 8
1.4 | Enfermedades Transmitidas por los Alimentos. Infecciones e C 30.
Intoxicaciones ,
1.5 [Priones. Transgénicos C 6
L6 |Microorganismos Alteradores, Indicadores y Patgenos. C 8
Parametros de Crecimiento. Ecologia Microbiana
1.7 |Muestreo C 5
1.8 |Parasitosis Transmitidas por el Agua y los Alimentos C 8
1.9 | Contaminacion de Origen Quimico: Fertilizantes, Pesticidas. C 10
Antibidticos Hormonas
110 | Aguas de Consumo. Productos Hidricos C 12
L11 |Productos Lacteos. Tecnologia, Adulteracnones y C 29
/ Contaminaciones
Miel, Tecnologia. Higiene e Inspeccion C 10

(‘% 1.12
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CARGA
COD., DEDIC. | HORARIA
TOTAL
MODULO I
II.1 {Productos Carneos. Faena. Tecnologia C 23
IL2 | Chacinados y Embutidos. Tecnologia C 12
1.3 | Adulteraciones y Contaminantes C. 12
I1.4 | Aves y Derivados. Tecnologia y Contaminantes C 16
1.5 | Productos de la Pesca. Tecnologia C 20
I1.6 |Evaluacion de la Calidad del Pescado. Caracteristicas C 5
Organolépticas. Métodos Fisico-Quimicos para Evaluar la
Aptitud de los Productos
I1.7 |Biotoxinas Marinas. Tipos de Toxinas. Distribucién C 7
Geografica. Métodos de Deteccion. Epidemiologia.
Tolerancia de Algunos Paises
I1.8 |Harinas, Panificados y Derivados C 14
11.9 |Evaluacion Sensorial de los Alimentos. Métodos Analiticos C 21
Cuali y Cuantitativos. Métodos de Andlisis Estadisticos
MODULO I
IIL.1 | Conservacion de Altas Bajas Temperaturas C 19
III1.2 | Envasado al Vacio, Atmésfera Controlada C 10
III.3 | Radioconservacion de los Alimentos C S
I11.4 | Aditivos y Conservantes Alimentarios C 5
IIL.5 | Startes. Bacteriocinas C 9
II.6 | Productos Organicos C 5
II1.7 | Comidas Preparadas C 9
IIL.8 | Productos Vegetales C 12
II1.9 | Mohos y Levaduras. Micotoxinas C 6
11110 | Envases. Tipos. Materiales. Control de Calidad. Aptitudes C 9
II1.11 | Rotulacion y Etiquetado. Reglamentaciones C 5
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CARGA
COD., DEDIC. | HORARIA
TOTAL
MODULO IV
1V.1 [ Control de Calidad. Importancia, Comercializacién de los C 15
Alimentos. Politicas de Comercializacién. Comercio
Internacional. Grandes Bloques Econémicos. Mercosur.
Union Europea, Nafta, Mercado Asiatiaco. Ventajas.
Desventajas. Reglamentaciones Aduaneras. Precios FOB y
CIF. Cartas de Crédito
IV.2 |Buenas Practicas de Fabricacion (BPF). Procedimientos C 15
Operativos Estandar de Saneamiento (SSOPs). Control de
Plagas
IV.3 |Sistemas de Anélisis de Peligros y Puntos Criticos de Control C 15
(HACCP)
1V.4 [ISO 9.000- 10.000- 14.000 C 15
OTRO REQUISITO:
Q

isitas a Plantas Industriales: 60 Horas.

ARGA HORARIA TOTAL: 480 Horas.




