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Ministerio de Educccicr
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BUENOS alres, &0 FEB 2002

VISTO el expediente N° 480-8203/01 Letra “D” con cuatro (4) Anexos del
registro de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY, por el cual la mencionada
Universidad, solicita el reconocimiento oficial y consecuente validez nacional para ¢l titulo
de posgrado de DOCTOR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, segun

lo aprobado por la Resolucién del Consejo Superior N° 153/97, y

CONSIDERANDO:

Que conforme a 710 dispuesto por el articulo 7 del Decreto reglamentario N°
499/95, es condicion necesaria para el reconocimiento oficial de los titulos de posgrado, la
previa acreditacion por parte de la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y
ACREDITACION UNIVERSITARIA.

Que el proyecto de la carrera de posgrado de DOCTORADO EN CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS presentado por la UNIVERSIDAD NACIONAL
DE JUJUY, cuenta con la acreditaciéon de la COMISION NACIONAL DE EVAL UACION
Y ACREDITACION UNIVERSITARIA, segtin los términos de la Resolucién N° 965/99,
motivo por el cual se dan las condiciones previstas por el mencionado decreto para otorgar
el reconocimiento definitivo al titulo de DOCTOR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE
LOS ALIMENTOS. |

Que los organismos técnicos de este Ministerio han dictaminado favorablemente
acerca del referido proyecto.

Que la atribucién para dictar el presente acto resulta de lo dispuesto por el
articulo 41 de la Ley N° 24.521 y de lo establecido por los incisos 8) y 10) del articulo 21
de la Ley de Ministerios -t.0.1992- modificado por la Ley N°25.233.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE EDUCACION
SUPERIOR,
LA MINISTRA DE EDUCACION
RESUELVE:
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ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y la consecuente validez nacional al titulo
de posgrado de DOCTOR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, que
expide la UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUIUY, conforme al plan de estudios y demas
requisitos académicos que obran como ANEXO de la presente resolucién.

ARTICULO 2°- La UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJY desarrollard las acciones
necesarias para la concrecion de las recomendaciones efectuadas por la COMISION
NACIONAL DE EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA mediante la

solucion -CONEAU N° 965/99,

RTICULO 3°.- Registrese, comuniquese y archivese.

RECOLUCION bo 7 O

(PR VIRV S




ANEXO

UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY.

GRADO ACADEMICO: DOCTOR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS.

CONDICIONES DE INGRESO:

v Poseer titulo de grado universitario de no menos de cuatro afios de duracion.

v Poseer titulo de grado de: Ingeniero Alimentario, Ingeniero Quimico, Ingeniero
Bioquimico, Licenciado en Quimica, Ingeniero Agronémico, Ingeniero Agroindustrial,
Licenciado en Biologia, Licenciado en Nutricidn.

PLAN DE ESTUDIOS

CARGA
COD. ASIGNATURAS HORARIA
TOTAL
CURSOS BASICOS:
01" 'Fundamentos de Quimica Biologica 60
02 | Fisico' quimica de los Alimenios 60
05 [Bioquimica de los Alimentos 60
04 TMicrobiologia e Higlene de Alimentos 60
05 [ Analisis de Alimentos 60
06 | Fundamentos de Transferencia'y Operaciones 60
07 ] Tecnologia de Ta Conservacion de Alimentos 60
08 [Nutncion 60
09 ! Gestion Economica y Social 60
Los alumnos deberan cumplimentar 360 horas,
CURSOS ESPECIFICOS:
10 | Desarrollo Integral de Industrias Lacteas 60
IT | Desarrollo Infegral de Industrias Cartiicas y de Huevos 60
12" | Desarrollo Integral de Industiias de Cereales, Leguminosas y Oleaginosas 60
13~ | Desarrollo Integral de Industrias de Grasas y Accites 60
14 [ Desarrollo Integral de Industrias de Frutas y Hortalizas 60
15" [Desarrollo Integral de Industrias de Aziicarcs 60

/ Los alumnos deberan cumplimentar 60 horas.
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CARGA
COD. ASIGNATURAS HORARIA
TOTAL
CURSOS Y SEMINARIOS OBLIGATORIOS:
16 | Nuevas Tecnologias Alimentarias 30
17 | Administracion de la Calidad Total de los Alimentos 30
CURSOS ELECTIVOS:
18 | Ciencia v Tecnologia de Enzimas ---
19 | Degradacién Enzimdtica de Polisacaridos -
20 | Proteinas en Tecnologia de Alimentos ---
21 | Sistemas Protéicos Alimentarios ---
22 | Polisacdridos en Alimentos ---
23 | Meétodos Analiticos Répidos v Automatizados ---
24 | Envases, Etiquetados ---
25 | Higiene y Seguridad Industrial ---
26 | Aplicacién de Sistema HACCP (Para Prevencion de Peligros) ---
27 | Andlisis de Riesgos v Puntos Criticos de Control ---
28 | Biotecnologia de Bacterias Lacticas ---
29 | Andlisis Sensorial -
30 . Propiedades Reoldgicas de Alimentos ---
31 | Tecnologia de Produccién de Cultivos Lacticos
32 [ Cinética del Deterioro de los Alimentos --=
33 | Enfermedades Transmitidas por Alimentos _—
34 _|Introduccioén a Ja Biotecnologia Molecular —
35 | Aplicacion de Técnicas Moleculares —
36 | Tratamiento de Residuos de Industrias Alimentarias -—-
37__| Aspectos Quimicos y Tecnoldgicos de Especies Aromaticas ---
38 | Tratamiento Anaerébico de Efluentes Industriales —
39 | Microbiologia Superior —
40 | Procesos Fermentativos —
41 _ | Procesamiento y Tecnologia de Bebidas Alcohdlicas -
42 | Ingredientes y Aditivos en la Industria Alimenticia ---
SEMINARIOS:;
43 _| Metodologia de la Investigacion Cientifica 15
44 | Disefio Experimental 15
45 | Transferencia de Tecnologias 15
46 | Comunicacion Cientifica 15
47 | Proteccion del Ambiente y Ecologia 15
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Los alumnos deberdn cumplimentar 180 horas.




OTRO REQUISITO:
¥ Realizacién de Tesis y Proyecto de Tesis

CARGA HORARIA DE ACTIVIDAD DE IN VESTIGACION: 500 Horas,
CARGA HORARIA PRESENCIALES: 600 Horas.
CARGA HORARIA DE OTRAS ACTIVIDADES: 500 Horas.

CARGA HORARIA TOTAL: 1.600 Horas.
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