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VISTO el expedicnte N° 8.070-2/96 del registro del Ministerio de Cultura y
Educacién, por el cual la UNIVERSIDAD NACIONAL DE LANUS, solicita el
otorgamiento dc reconocimicento oficial y la validez nacional para los titulos de
BROMATOLOGO, TECNICO UNIVERSITARIO EN PRODUCCION ALIMENTARIA y
LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, scgun Jo aprobado

por Resolucion de la Rectora Organizadora N° 077/97, y

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo dispuesto por los articulos 29, incisos d) y ¢) y 42
de la Ley de Educacién Superior N° 24.521, es facultad y responsabilidad exclusiva de las
Institucioncs Universitarias la creacion de carreras de grado y la formulacién y desarrollo de
sus planes dc estudio, asi como la definicién de los conocimicntos y capacidades que tales
titulos certifican y las actividades para las que ticnen competencia sus poscedores, con las
tnicas excepeiones de los supuestos de Instituciones Universitarias Privadas con autorizacion
provisoria y los titulos incluidos cn la némina que prevé el articulo 43 de la Ley aludida,
situaciones cn las que sc requicre un control especifico del Estado.

~ Que por no estar en cl presente, los titulos de quc sc trata, comprendidos en
ninguna de csas excepciones, la solicitud de la Universidad debe ser considerada como cly
cjercicio de sus facultades cxclusivas, y por lo tanto la intervencién de este Ministerio debe
limitarse Gnicamente al control de legalidad del procedimiento seguido por la Institucién para
su aprobacion, que los plancs de estudios respeten la carga horaria minima fijada por este

/Q Ministerio en la Resolucion Ministerial N° 6 del 13 de encro de 1997, sin perjuicio de que
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oportunamente, ¢stos titulos pucdan ser incorporados a la ndmina que prevé ¢l articulo 43 y
deba cumplirse en ¢sa instancia con las exigencias y condiciones que correspondan.

Que cn consccuencia tratdndosc de una Institucion Universitaria legalmente
constituida; habiéndosc aprobado la carrera respectiva por la Resolucién de la Rectora
Organizadora, ya mencionada, no advirtiéndose defectos formales en dicho trimite 'y
respetando los planes de estudios la carga horaria minima cstablecida cen la Resolucion
Ministerial N°6/97, corresponde otorgar ¢l reconocimicnto oficial a los titulos ya cnunciados
que expide la UNIVERSIDAD NACIONAL DE LANUS, con ¢l cfecto consccuente de su
validez nacional.

Que los Organismos Técnicos de  cste Ministerio . han  dictaminado
favorablemente a lo solicitado.

Quec las facultades para dictar ¢l presente acto resultan de lo dispucesto cn los
articulos 41 y 42 de la Ley N°24.521 y de los incisos 8), 10) y 11) del articulo 21 de la Ley de

Ministerios -t.0. 1992.

Por cllo y atento a lo aconscjado por la SECRETARIA DE POLITICAS
UNIVERSITARIAS
LA MINISTRA DE CULTURA Y EDUCACION
RESUELVE:
ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimicnto oficial y su consccucnte validez nacional a los
titulos de BROMATOLOGO, TECNICO UNIVERSITARIO EN PRODUCCION

ALIMENTARIA y LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS

//’S ALIMENTOS, que cxpide la UNIVERSIDAD NACIONAL DE LANUS, con los plancs de
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estudios y duracion de la respectiva carrera que se detalla en ¢l ANEXO II de la presente
Resolucion.

ARTICULO 2°.- Considerar como actividades para las que ticnen compelencias los
posccdores de cstos titulos, a las incluidas por la Universidad como "alcances del titulo" en el
ANEXO I de la presente Resolucion.

ARTICULO 3°.- El reconocimicnto oficial y la validez nacional que sc otorga a los titulos
mencionados en el articulo 1°, queda sujeto a las exigencias y condiciones que corresponda
cumplimentar ¢n ¢l caso de que los mismos scan incorporados a la némina de titulos que
requicran cl control especifico del Estado, segtn lo dispuesto cn ¢l articulo 43 de la Ley de
Educacién Supcrior.

// 6 ARTICULO 4°.- Registrese, comuniquese y archivesc.
’ _
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ALCANCES DEL TITULO DE BROMATOLOGO QUE EXPIDE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LANUS
Son de competencia de los Bromatdlogos las funciones cjercidas cn las siguicntes
arcas:
Analisis de Alimentos.
Analizar la materia prima alimenticia, los productos scmiclaborados y los claborados
terminados, a fin dc establecer su genuinidad y calidad, en vinculacién con los
requerimicnlos cstablecidos por ¢l Cddigo Alimentario Argentino y toda otra
reglamentacion bromatolégica.
Interpretar ¢l resultado de los andlisis de alimentos a la luz del Codigo Alimentario
Argentino y de toda otra legislacion bromatoldgica vigenle.
Determinar la calidad y composicién normal en productos alimenticios de origen vegetal y
animal y cstablecer los casos de fraude.
Reconocer macro y microscépicamente los alimentos de origen vegetal y animal y los
agentes patoldgicos que los afectan.
Aplicar las técnicas microbioldgicas en los andlisis de alimentos para determinar su
aptitud y calidad.
Determinar contaminaciones de pesticidas en alimentos. .
Decterminar calidad de agua potable.

Analizar bebidas alcohdlicas y analcohdlicas.
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Inspeccion y Control de la manipulacion de alimentos
Acluar ¢en la inspeccion de alimentos, en las clapas de claboracion, almacenamicnto,
transporle, comercializacion y cxpendio, afin de verificar ¢l cumplimicnto de o
cstablecido en ¢l Cédigo Alimentario  Argentino, y toda otra reglamentacion
bromatoldgica.

Higicne y Sanidad de los establecimientos elaboradores de alimentos
Planificar, programar, proyectar y supervisar los aspectos atinentes a la sanidad ¢ higicne
de cstablecimicntos vinculados con  procesamiento, almacenaje, comercializacion y
expendio de productos alimenticios.
Regentear los aspectos higiénicos de locales, equipos, maquinas, envases relacionados con
los alimentos, durante los diversas ctapas de claboracion.
Determinar calidad de aguas industriales en sus distintas ctapas de preparacion y usos.

Determinar cficiencia de tratamientos de aguas residuales.

ALCANCES DEL TITULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN PRODUCCION
ALIMENTARIA QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE LAN Us
Colaborar ¢n la apiicuci()n de la tecnologia cn los distintos procesos de claboracion de
alimentos.
Colaborar en estudios de control de calidad.
Colaborar en la evaluacién del impacto medio-ambiental de los distintos procesos dg

produccién de los alimentos.
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ALCANCES DEL TITULO DE LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE

LOS ALIMENTOS QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DI LANUS

Realizar tarcas de investigacion y desarrollo de téenicas de fabricacion, transformacion,
fraccionamiento y envasado dec productos alimenticios, cn industrias, laboratorios,
institutos de investigacion, clc.
Realizar tarcas de muestreo y todas las operaciones correspondientes al control de calidad
de materias primas a procesar, productos en claboracion y productos claborados ¢n la
industria alimentaria.
Realizar la puesta en marcha y el scguimicnto de las normas operativas cn las distintas
ctapas del proceso de frabricacién, conservacion, almacenamiento y comercializacién de
alimentos, de acuerdo con los cstindares vigentes a nivel nacional ¢ internacional.

- Rcalizar tareas de ascsoramicnto en temas de sancamicnto ambicntal, scguridad industrial
¢ higiene, derivados de la industria alimentaria.
Ascsorar cn proycctos educativos sobre temas referidos a Ia industria alimentaria.
Realizar tarcas técnicas o de investigacion cn laboratorios, instituciones publicas o

privadas rclacionadas con la problematica de la alimentacion.
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE LANUS

TITULOS: BROMATOLOGO,
TECNICO UNIVERSITARIO EN PRODUCCION ALIMENTARIA y
LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

PLAN DL LSTUDIOS

CARGA CARGA | CORRELA-
COD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HHORARIA | TIVIDAD
SEMANAL TOTAL

CICLO INTRODUCTORIO

- Introduccién a la Problematica 30
Universitaria

- Taller de Técnicas de Estudio 30

- Introduccidn a la Ciencia de los 60
Alimentos

CICLO DE FORMACION BASICA

PRIMER CUATRIMESTRE
01 |Matematicas I C 61/4 100 -
02 | Quimica General C 61/4 100 -
03 |Fisical C 61/4 100 -
04 [Biologia C 61/4 100 -
SEGUNDO CUATRIMESTRE
Matematicas 11 C 61/4 100 01
06 | Quimica Inorgénica C 61/4 100 02
07 |Fisica II C 61/4 100 03
08 | Anatomia y Fisiologia C [ 6 1/4 100 04
*
TERCER CUATRIMESTRE:
Microbiologia General C S 80 04
10 | Quimica Orgdnica C 5 S0 02
11 | Estadistica y Bioestadistica C 5 80 05
12 | Fisicoquimica y Biofisica C 5 SO 07
A 13 [Quimica Analiiica C 5 S0 02
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CARGA CARGA | CORRELA-
Ccob ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL | TOTAL
CICLO DE FORMACION TECNICA
CUARTO CUATRIMESTRE
14 | Quimica BiolGgica C 61/4 100 10
15 | Bromatologia I C 61/4 100 13
16 |Industria y Tecnologia de los Alimentos C 61/4 100 07
I
17 | Microbiologia de Alimentos C 6 1/4 100 09
QUINTO CUATRIMESTRE
I8 | Nutricién C 5 80 14
19 | Bromatologia 11 C 5 80 15
20 |Industria y Tcenologia de los Alimentos C 5 80 16
11
21 | Miquinas y Servicios Industriales C 5 80 07 -20
22 | Higiene y Sanidad C 5 80 09 -17
SEXTO CUATRIMESTRE
23 | Toxicologia C N 80 13
24 | Bromatologia III C 5 80 19
25 |Industria y Tecnologia de los Alimentos C 5 80 20
HI1
26 | Historia y Legislacién C 5 80 19
27 | Pasantia C 33/4 60 -

KeoaLbaoiv.o o

CARGA HORARIA TOTAL DEL TITULO DE BROMATOLOGO (A): 2.500 horas

TITULO: TECNICO UNIVERSITARIO EN PRODUCCION ALIMENTARIA (B)

PLAN DE ESTUDIOS
CARGA CARGA CORRELA-
COD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD |,
SEMANAL | TOTAL
CICLO INTRODUCTORIO

Introduccién a la Problematica 30

Universitaria

Taller de Técnicas de Estudio 30

Introduccidn a-la Ciencia de los 60

Alimentos
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CARGA CARGA | CORRELA-
Cob. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL | TOTAL
CICLO DE FORMACION BASICA
PRIMER CUATRIMESTRE
01 |Matemiticas I C 61/4 100 -
02 |Quimica General C 61/4 100 -
03 |Fisical C 61/4 100 -
04 | Biologia C 61/4 100 -
SEGUNDQO CUATRIMESTRE
05 | Matemadticas Il C 61/4 100 01
06 |} Quimica Inorginica C 6 /4 100 02
07 |Fisicall C 6 /4 100 03
08 | Anatomia y Fisiologia C 6 1/4 100 04
TERCER CUATRIMESTRE
09 |Dibujo Técnico C 5 S0 01
10 | Quimica Orgénica C 5 80 02
11 |Estadistica y Bioestadistica C 5 80 05
12 | Fisicoquimica y Biofisica C 5 30 07
13 | Quimica Analitica C 5 S0 02
CICLO DE FORMACION TECNICA
CUARTO CUATRIMESTRE
14 | Industria y Tecnologia de los C 6 1/4 100 09
Alimentos 1
15 | Quimica Bioldgica C 61/4 100 10
16 |[Microbiologia General C 6 1/4 100 04
17 | Anilisis dc Alimentos [ C 61/4 100 13
QUINTO CUATRIMESTRE
18 |Industria y Tecnologia de los Alimentos C 61/4 100 17
I
19 | Nutricién C 61/4 100 15
20 |Microbiologia de Alimentos C 61/4 100 16
’”4 21 | Anilisis de Alimentos 11 C 61/4 100 17
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CARGA CARGA | CORRELA-
COoD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL | TOTAL
SEXTO CUATRIMESTRE
22 | Industria y Tecnologia de los Alimentos C 5 SO 18
I11
23 | Higiene y Sanidad C 5 30 16 - 20
24 | Historia y Legislacion C 5 80 21
25 | Maquinas y Servicios Industriales C 5 S0 22
26 | Pasantia C 33/4 60 -

CARGA HORARIA TOTAL DEL TITULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN
PRODUCCION ALIMENTARIA (B) : 2.500 HORAS.

TITULO: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

PLAN DE ESTUDIOS
CARGA CARGA | CORRELA-
COD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA | TIVIDAD
SEMANAL TOTAL

PRIMER CUATRIMESTRE

28 | Control de Calidad C 5 SO 24 A-21 B

29 | Conscrvacion y Empaque C 5 80 22 A-23 B

30 | Instrumentacion y Automatizacion C 5 S0 2L A-258

31 |Industria y Teenologia de los Alimentos S 30 25 A-22 1

v

32 |Integracion de la Industria Alimentaria C 5 30 21 A-25B
SEGUNDO CUATRIMESTRE:

33 | Formulacién de Proyectos Industriales C 71/2 120 30

34 | Economia y Gestién Empresaria C 5 30 20 A-24 B

35 |Industria Alimenticia'y Medio Ambicnte C 5 80 32

36 |Industria y Tecnologia de los Alimentos C 61/4 100 31 '

\'%
37 | Educacién y Fiscalizacion Alimentaria C 31/8 50 1ISA-19B
/? i\ 33| Etica Profesional C | 318 | 30 :

OTROS REQUISITOS:

Aprobar una prucba de Inglés y otra de Informatica Aplicada.

CARGA HORARIA TOTAL DEL TITULO DE LICENCIADO EN CIENCIA Y
ILCNOLO(.IA DE LOS ALIMENTOS: 3.380 HHORAS.
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