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BUENOS AIRES, 0 § AGQ 2011

VISTO el expediente N° 2810/10 del registro del MINISTERIO DE
EDUCACION, por el cual la UNIVERSIDAD DEL SALVADOR, Facultad de Historia,
Geografia y Turismo solicita el otorgamiento de reconocimiento oficial y su
consecuente validez nacional para el titulo de TECNICO UNIVERSITARIO EN
GASTRONOMIA Y ALTA COCINA, segin lo aprobado por Resolucion del
Rectorado N° 60/10, y |

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo dispuesto por los articulos 29, inciso €) y
42 de la Ley de Educacion Superior, es facultad y responsabilidad exclusiva de las
Instituciones Universitarias la creacién de carreras y la formulacién y desarrollo de
sus planes de estudios, asi como la definicion de los conocimientos y capacidades
que tales titulos certifican y las actividades para las que tienen compefencia sus -
poseedores, con las Unicas excepciones de los supuestos de Instituciones
Universitarias Privadas con autorizacién provisoria y los titulos incluidos en la
némina que prevé el articulo 43 de la ley aludida, situaciones en las que se requiere
un control especifico del Estado.

Que de acuerdo con las previsiones del articulo 28 inciso a) de la Ley
N° 24.521, una de las funciones basicas de las Universidades es la formacion de
profesionales, docentes y técnicos, capaces de actuar con solidez profesional,
atendiendo a las demandas individuales y a los requerimientos nacionales y
regionales.

Que por no estar en el presente, el titulo de que se trata, comprendido
en ninguna de esas excepciones, la solicitud de la Universidad debe ser
considerada como el ejercicio de sus facultades exclusivas, y por lo tanto la

“intervencién de este Ministerio debe limitarse unicamente al control de legalidad del
procedimiento seguido por la institucién para su aprobacion, sin perjuicio de que
oportunamente, este titulo pueda ser incorporado a la némina que prevé el articulo
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43 y deba cumplirse en esa instancia con las exigencias y condiciones que
correspondan. | )

Que dicha Universidad cuenta con autorizacién definitiva para
funcionar por lo que, de acuerdo con lo establecido en el articulo 19 del Decreto N°
576/96, estas instituciones deben comunicar a este Ministerio la creacion de nuevas
facultades, escuelas, institutos, departamentos, carreras, grados o titﬂlos, sin- -
perjuicio del cumplimiento de las previsiones de los articulos 41,42y 43 de la Ley -
N° 24.521. |

Que en consecuencia tratdndose de una Institucion Universitaria
legalmente constituida; habiéndose aprobado la carrera- respectiva por la
Resoluciéon del Rectorade ya mencionada, no advirtiéndose defectos formales en
dicho trdmite, corresponde otorgar el reconocimiento oficial al titulo ya enunciado
que expide la UNIVERSIDAD DEL SALVADOR, con el efecto consecuente de su
validez nacionai.

Que ha tomado la intervencion que le corresponde la DIRECCION
NACIONAL DE GESTION UNIVERSITARIA, dependiente de la SECRETARIA DE
POLITICAS UNIVERSITARIAS. |

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS ha
emitido el dictamen de su competencia.

Que las facultades para dictar el presente acto resultan de lo
dispuesto por el articulo 41 de la Ley de Educacién Superior y de lo normado por el
inciso 14) del articulo 23 quater de la Ley de Ministerios (t.o. Decreto N° 438/92) y

sus modificatorias.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE
POLITICAS UNIVERSITARIAS,
EL MINISTRO DE EDUCACION
RESUELVE:
ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y su consecuente validez nacional al
titulo de TECNICO UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA Y ALTA COCINA que
4Y. expide la UNIVERSIDAD DEL SALVADOR, perteneciente a la carrera de
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TECNICATURA UNIVERSITARIA EN GASTRONOMIA Y ALTA COCINA a dictarse
bajo la modalidad presencial en la Facultad de Historia, Geografia y Turismo con el
plan de estudios y duracion de la respectiva carrera que se detallan en el ANEXO I
de la presente resolucion. o N
ARTICULO 2°.- Considerar como actividades para las que tienen competencias los
poseedores de este titulo, a las propuestas por la Universidad como "alcan’cés_' del
titulo", y que se incorporan en el ANEXO | de la presente resolucion.
ARTICULO 3°.- El reconocimiento oficial y ia validez nacional que se otorgan al
titulo mencionado en el articulo 1°, quedan sujetos a las exigencias y condiciones
que corresponda cumplimentar en el caso de que el mismo sea incorporado a la
némina de titulos que reguieran el control especifico del Estado, se_gﬁn lo dispuesto
en el articulo 43 de la Ley de Educacién Superior. '

v ARTICULO 4°.- Registrese, comuniquese y archivese.

RESOLUCION 1481

Praf. ALBERTO E. SILEONI
MINISTRO DE [EDUCACION
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ANEXO I

ALCANCES DEL TiTULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA
Y ALTA COCINA, QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD DEL SALVADOR Facultad
de Historia, Geografia y Turismo.

o Trabajar en diferentes areas de empresas gastronémicas contribuy’endo a
mejorar la imagen corporativa y el efecto p03|t|vo en sus ventas y.
beneficios.

o Participar en la gestion de restaurantes, comidas rapidas b otros
emprendimientos gastrondmicos.

o Integrar equipos que planifiquen la puesta en marcha de emprendamlentos
gastronomicos y su implementacion.

o Asesorar a empresas gastronémicas en el desarrollo de actividades
especificas.

o Colaborar en la resolucion de diferentes problemas del area,
estableciendo objetivos, estrategias, metodologia e implicaciones
financieras.
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ANEXO i

UNIVERSIDAD DEL SALVADOR, Facuitad de Historia, Gebgrafia y Turismo

TITULO: TECNICO UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA Y ALTA COCINA

PLAN DE ESTUDIOS

| Asignatura | Carga Horaria Total |
PRIMER ANO
Cocina i 116
Panaderia y Pasteleria | 48
Seguridad e Higiene Alimentaria 15
Técnica del Manejo de los Alimentos 20
Enologia ! 10
Francés 46
Administracion Gastronémica | 10
Seminario Interdisciplinario | 245
SEGUNDO ANO
Cocina ll {Internacional) 120
Panaderia y Pasteleria il : 40
Administracion Gastrondmica |l 10
Marketing Gastronémico 10
Enologia Il 10
Organizacion de Eventos, Protocolo y Ceremonial 10
Administracién de Alimentos y Bebidas 5
Inglés 46
Introduccién a la Nutricion 10
Seminario Interdisciplinario I 245
Practica Profesional | : 220
TERCER ANO
Cocina ili (Digtoterapia) 72
Cocteleria 18
Dietética y Nutricién 18
Gestién de Calidad 10
Administracion de Recursos Humanos 10
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| Asignatura

| Carga Horaria Total |

27

Analisis Sensorial de los Alimentos

Laboratorio Culinario 10
Elaboracion de Mentes Infantiles 10
Etica Profesional 18
Practica Profesional |l 220

CARGA HORARIA TOTAL: 1.649 HORAS
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