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Mernisterio b Cattecarcisre RESOLUCION N° 7 / 3

BUENOS AIRES, — 8 JUN ZU1Z

VISTO el expediente N° 804-1328/10 del registro de la COMISION NACIONAL
DE EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA, por el cual la UNIVERSIDAD
NACIONAL DE RiO NEGRO, Sede Alto Valle -Villa Regina-, solicita el otorgamiento de
reconocimiento oficial y la validez nacional para el titulo de INGENIERO EN ALIMENTOS,
segtin lo aprobado por la Resolucién del Rector Organizador N° 40/08, y

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo dispuesto por los articulos 29, incisos d} y e) y 42 de
la Ley de Educacién Superior N° 24521, es facultad y responsabilidad exclusiva de las
Instituciones Universitarias la creacion de carreras de grado y posgrado y la formulacion y
desarrollo de sus planes de estudios, asi como la definicibn de los conocimientos y
capacidades que tales titulos certifican y las actividades para las que tienen competencia sus
poseedores, con las Unicas excepciones de los supuestos de Instituciones Universitarias
Privadas con autorizacion provisoria y los titulos incluidos en la némina que prevé el articulo 43
de ia ley aludida, situaciones en las que se requiere un control especifico del Estado.

Que por Resolucion Ministerial N° 1232 del 20 de diciembre de 2001 se declard
incluido en la némina del articulo 43 de la Ley N° 24.521 el titulo de INGENIERO EN
ALIMENTOS.

Que conforme a lo previsto en el articulo 43 inc. b) de la ley citada, las carreras
declaradas de interés publico, deben ser acreditadas por la COMISION NACIONAL DE
EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA o por entidades privadas constituidas con
ese fin, debidamente reconocidas.

Que la Resolucién Ministerial N° 51 del 2 de febrero de 2010 establecié el
procedimiento a aplicar para los proyectos de carrera de grado, requiriéndose la
recomendacién favorable de la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y
ACREDITACION UNIVERSITARIA para el otorgamiento del reconocimiento oficial
provisorio por parte de este Ministerio. '

Que la COMISION NACIONAL DE EVALUACION Y  ACREDITACION
UNIVERSITARIA mediante Dictamen del 9 de mayo de 2011 durante su Sesién N° 330
acreditd provisoriamente el proyecto de carrera de INGENIERIA EN ALIMENTOS, al sblo
efecto del reconocimiento oficial provisorio del titulo, el que caducara de pleno derecho si la
institucidn no solicitara 1a acreditacion en ocasidn del fin del ciclo completo de la misma o, si

. |a solicitara y no la obtuviera.
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Que las actividades profesionales reservadas al titulo de INGENIERO EN
ALIMENTOS son las aprobadas en la Resolucidn Ministerial N° 1232 del 20 de diciembre de
2001.

Que en consecuencia, tratdndose de una Institucion Universitaria legalmente
constituida: habiéndose aprobado la carrera respectiva por la Resolucion del Rector
Organizador, ya mencionada, y no advirtiéndose defectos formales en dicho tramite,
corresponde otorgar el reconocimiento oficial al titulo ya enunciado que expide la
UNIVERSIDAD NACIONAL DE RiO NEGRO, con el efecto consecuente de su validez
nacicnal.

Que la resolucion de acreditacién efectia una recomendacion para el
mejoramiento de la carrera.

Que ha tomado la intervencion que le corresponde la DIRECCION
NAGCIONAL DE GESTION UNIVERSITARIA, dependiente de la SECRETARIA DE POLITICAS
UNIVERSITARIAS.

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS ha emitido el
dictamen de su competencia.

Que las facultades para dictar el presente acto resultan de lo dispuesto por el
articulo 41 de la Ley de Educacion Superior y de lo normado por el inciso 14) del articulo 23
quater de la Ley de Ministerios (t. 0. Decreto N° 438/92) y sus modificatorias.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS
UNIVERSITARIAS,
' EL MINISTRO DE EDUCACION

RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial provisorio y la consecuente validez nacional
al titulo de INGENIERO EN ALIMENTOS que expide la UNIVERSIDAD NACIONAL DE
RIO NEGRO perteneciente a la carrera de INGENIERIA EN ALIMENTOS, a dictarse bajo la
modalidad presencia} en la Sede Alio Valle -Villa Regina-, segln el plan de estudios y
demas requisitos académicos que obran como ANEXQ Il de la presente resolucion y que
fuera acreditada por Dictamen CONEAU en su Sesién N° 330 del 9 de mayo de 2011, con
ta vigencia prevista en el Articulo 4° de la Resolucién Ministerial N° 51 del 2 de febrero de
2010. '

ARTICULO 2°.- Considerar como actividades profesionales reservadas al titulo de
INGENIERQ EN ALIMENTOS a las estipuladas en la Resolucién Ministerial N° 1232 del 20 de

2~ diciembre de 2001 que se incorporan en el ANEXO 1 de la presente resolucion.
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ARTICULO 3°- EI reconocimiento oficial provisorio y su consecuente validez nacional
otorgados en el articulo 1° caducaran de pleno derecho si la institucion no solicitara la
acreditacion en ocasion del fin del ciclo completo de la carrera o, si la solicitara y no la
obtuviera. )

ARTICULO 4°- La UNIVERSIDAD NACIONAL DE RiO NEGRO desarrollaré las acciones
necesarias para la concrecion de la recomendacion efectuada por la COMISION NACIONAL
DE EVALUACION Y ACREDITACION UNIVERSITARIA mediante el Dictamen CONEAU del
9 de mayo de 2011 en su Sesion N° 330.

Ly, ARTICULO 5°.- Registrese, comuniquese y archivese.
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Prof. ALBERTO E. SILEONI
MINISTRO RE EDUCACION
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ANEXO {

ACTIVIDADES PROFESIONALES RESERVADAS AL TIiTULO _DE INGENIERO EN
ALIMENTOS QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE RIO NEGRO, Sede Alto
Valle -Villa Regina-.

A. Proyectar, planificar, calcular y controlar las instalaciones, maquinarias e
instrumentos de establecimientos industriales y/o comerciales en los que se
involucre fabricacién, transformacién y/o fraccionamiento y envasado de los

productos alimenticios contemplados en la legislacién vigente.

B. Controlar todas las operaciones intervinientes en los procesos industriales de
fabricacion, transformaciéon y/o fraccionamiento y envasado de los productos

alimenticios contemplados en la legislacién vigente.
C. Disenar, implementar y controlar sistemas de procesamiento industrial de alimentos.

D. Investigar y desarrollar técnicas de fabricacion, transformacion y/o fraccionamiento y
envasado de alimentos, destinadas al mejor aprovechamiento de los recursos

naturales y materias primas.

E. Proyectar, calcular, controlar y optimizar todas las operaciones intervinientes en los
procesos industriales de fabricacion, transformacién y fraccionamiento y envasado
de los productos alimenticios contemplados en la legislacion y normativa vigente.

F. Supervisar todas las operaciones correspondientes al control de calidad de las
materias primas a procesar, los productos en elaboracion y los productos

elaborados, en la industria alimentaria.

G. Establecer las normas operativas correspondientes a las diferentes etapas del
proceso de fabricacion, conservacion, almacenamiento y comercializacidn de los

productos alimenticios contemplados en la legislacién vigente.

H. Participar en la realizacién de estudios relativos a saneamiento ambiental, seguridad

e higiene, en la industria alimentaria.

|. Realizar estudios de factibilidad para fa utilizacion de sistemas de procesamiento y

de instalaciones, maquinarias e instrumentos destinados a la industria alimentaria.

J. Participar en la realizacion de estudios de factibilidad relacionados con la radicacion

o, de establecimientos industriales destinados a la fabricacion, transformacion y/o
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fraccionamiento y envasado de los productos alimenticios contemplados en la

legislacion vigente.

K. Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes relacionados con las instalaciones,
magquinarias e instrumentos y con los procesos de fabricacion, transformacién y/o

fraccionamiento y envasado utilizados en la industria alimentaria.
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ANEXOI

UNIVERSIDAD NACIONAL DE RiO NEGRO, Sede Alto Valle -Villa Regina-
TITULO: INGENIERO EN ALIMENTOS.

PLAN DE ESTUDIOS

CARGA CARGA
coD.  ASIGNATURAS HORARIA | HORARIA
SEMANAL TOTAL
PRIMER ANO
Primer Cuatrimestre
MAT1 Matematicas | 6 108
FIS1 Fisica | 7 126
QUIG Quimica | 4 72
BIOL Biologia General 3 54
Segundo Cuatrimestre
MAT2 Matematicas ! 6 108
Fig2 Fisica Il 6 108
QUIIN | Quimica il 4 72
MICROG | Microbiologia General 4 72
SEGUNDO ANO
Primer Cuatrimestre
MAT3 Matematicas lll 6 108
MICROAL : Microbiologia de los Alimentos 6 108
QUIOR | Quimica lll 4 72
PROB |Probabilidad y Estadistica 4 72
Segundo Cuatrimestre
MAT4 Matematicas IV 4 72
QUIAL |Quimica de los Alimentos 6 108
TERMO | Termodindmica 6 108
ECON |Economia 4 72
TERCER ANO
Primer Cuatrimestre
BROMA |Analisis de Alimentos y Bromatologia 8 144
FENT Fendmenos de Transporte 3] 108
FISQ Fisicoquimica 6 108
Segundo Cuatrimestre
BIOAL |Bioguimica de Alimentos 4 72
OPUN Operaciones Unitarias 6 108
QORGIND {Organizacion Industrial 4 72
PRESAL |Preservacion de Alimentos 6 108
CUARTO ANO
Primer Cuatrimestre
MATPR! |Materias Primas para la Industria Alimenticia 8 144
GESTCAL | Gestitn de Calidad 4 72
SEGIND |Higiene y Seguridad Industrial 4 72
Ly LEGAL | Legislacién Alimentaria 4 72
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© CARGA CARGA
COD. _ ASIGNATURAS HORARIA | HORARIA
: ) SEMANAL TOTAL
Segundo Cuatrimestre
CNTPRO | Control Estadistico de Procesos 4 72
FERM | Fermentaciones Industriales 4 72
TOXI Toxicologia de Alimentos 2 36
BIOTEC |Biotecnologia en Alimentos 2 36
TECAL1 | Tecnologia de Alimentos | 8 144
QUINTO ANO.
Primer Cuatrimestre
CAUTO | Control Automatico Aplicado 4 72
AMBIEN | Ingenieria Ambiental 4 72 -
SERPLA | Servicios de Planta y Mantenimiento Preventivo 4 72
SIMUP | Simulacién de Procesos 4 72
TECAL 2 | Tecnologia de Alimentos | 4 72
Segundo Cuatrimestre
EVALP | Formulacion y Evaluacion de Proyectos 4 72
RRHH | Recursos Humanos 4 72
INVOP | Investigacion Operativa 4 72
ADMEMP | Administracion de Empresas 4 72..
MARK | Fundamentos de Marketing 4 72 .
Sistemas de Representacién 5 90 .
Taller de Trabajo Intelectual 2 36 -

OTROS REQUISITOS:

[ Informatica - | Suficiencia |
Inglés _ - Suficiencia
Practica Profesional Supervisada - 200 -

| Proyecto Final | 200 - |

é*j CARGA HORARIA TOTAL: 4.126 HORAS.
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