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BUENOS AIRES, 4 5 F 1 2009

VISTO el Expediente N° 10993/07 del registro del entonces MINISTERIO
DE EDUCACION, CIENCIA Y TECNOLOGIA, por el cual la UNIVERSIDAD DEL
CENTRO EDUCATIVO LATINOAMERICANO, Facultad de Quimica, solicita el
reconocimiento oficial y consecuente validez nacional para el titulo de TECNICO
UNIVERSITARIO EN ELABORACION DE GRASAS Y ACEITES ALIMENTARIOS,
segun lo aprobado por las Resoluciones Rectorales N° 2/07, N° 1/08 y 11/08, y

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo dispuesto por los articulos 29, incisos e) y 42 de
la Ley de Educacion Superior, es facultad y responsabilidad exclusiva de las Instituciones
Universitarias la creacion de carreras y la formulacion y desarrollo de sus planes de
estudios, asi como la definicidn de los conocimientos y capacidades que tales titulos
certifican vy las actividades para las que tienen competencia sus poseedores, con las Unicas
excepciones de los supuestos de Instituciones Universitarias Privadas con autorizacién
provisoria y los titulos incluidos en la némina que prevé el articulo 43 de la ley aludida,
situaciones en las que se requiere un control especifico del Estado.

Que tratandose de una institucién legalmente constituida, que cuenta con
autorizacion definitiva para funcionar de acuerdo a lo establecido en el articulo 19 del
Decreto N° 576/96, debe comunicar a esta cartera la creacidén de nuevas carreras, grados
o titulos, sin perjuicio del cumplimiento de las previsiones de los articulos 41, 42 y 43 de la
Ley N° 24.521.

Que de acuerdo con las previsiones del articulo 28 inciso a) de la Ley N°
24,521, una de las funciones hasicas de las Universidades es la formacién de
profesionales, docentes y técnicos, capaces de actuar con solidez profesional, atendiendo
a las demandas individuales y a los requerimientos nacionales y regionales.

Que por no estar en el presente, el titulo de que se trata, comprendido en
ninguna de esas excepciones, la solicitud de la Universidad debe ser considerada como el
gjercicio de sus facultades exclusivas, y por lo tanto la intervencion de este Ministerio debe
limitarse Unicamente al control de legalidad del procedimiento seguido por la Institucién

para su aprobacion, sin perjuicio de que oportunamente, este titulo pueda ser incorporado
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a la némina que prevé el articulo 43 y deba cumplirse en esa instancia con las exigencias y
condicicnes que correspondan.

Que en consecuencia tratindose de una Institucién Universitaria legalmente
constituida; habiéndose aprobado la carrera respectiva por las Resoluciones Rectorales ya
mencionadas, no advirtiéndose defectos formales en dicho tramite, corresponde otorgar el
reconocimiento oficial al titulo ya enunciado que expide la UNIVERSIDAD DEL CENTRO
EDUCATIVO LATINCAMERICANO, con el efecto consecuente de su validez nacional.

Que ha tomado la intervencién que le corresponde la DIRECCION
NACIONAL DE GESTION UNIVERSITARIA, dependiente de la SECRETARIA DE
POLITICAS UNIVERSITARIAS. _

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS ha emitido el
dictamen de su competencia.

Que las facultades para dictar el presente acto resultan de lo dispuesto por el
articulo 41 de la Ley de Educacion Superior y de lo normado por el inciso 14) del articulo
23 quater de la Ley de Ministerios (t.0. Decreto N° 438/92) y sus modificatorias.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS

UNIVERSITARIAS,
EL MINISTRO DE EDUCACION
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y su consecuente validez nacional al titulo
de TECNICO UNIVERSITARIO EN ELABORACION DE GRASAS Y ACEITES
ALIMENTARIOS, que expide la UNIVERSIDAD DEL CENTRO EDUCATIVO
LATINOAMERICANO, perteneciente a la casrera de TECNICATURA UNIVERSITARIA EN
ELABORACION DE GRASAS Y ACEITES ALIMENTARIOS a dictarse bajo la modalidad
presencial en la Facultad de Quimica con el plan de estudios y duracion de la respectiva
carrera que se detallan en el ANEXO Il de la presente Resolucion.
ARTICULO 2°.- Considerar como actividades para las que tienen competencias los
poseedores de este titulo, a las propuestas por la Universidad como "alcances del titulo", y

gue se incorporan en el ANEXO | de la presente Resolucion.

ARTICULO 3°.- El reconocimiento oficial y la validez nacional que se otorgan al titulo
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mencionado en el articulo 1°, quedan sujetos a las exigencias y condiciones que
corresponda cumplimentar en el caso de que el mismo sea incorporado a la nomina de
titulos que requieran el control especifico del Estado, segun lo dispuesto en el articulo 43

Y? de la Ley de Educacion Superior.
& ARTiCU LO 4°.- Registrese, comuniguese y archivese.
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ANEXO |

ALCANCES DEL TiTULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN ELABORACION DE GRASAS Y
ACEITES ALIMENTARIOS - QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD DEL CENTRO EDUCATIVO
LATINOAMERICANO Facuitad de Quimica

1. Participar en las tareas de control de instalaciones, laboratorios, magquinarias e
instrumentos de establecimientos industriales y/o comerciales en los que se
involucre la fabricacién, transformacién y/o fraccionamiento y envasado de grasas
y aceites comestibles contemplados en la legislacion y/o normativa vigente.

2. Intervenir, bajo la direccion del Ingeniero en Tecnologia de los Alimentos, en las
tareas de control de todos los procesos industriales individuales de obtencion,
refinado, transformacién y/o fraccionamiento y envasado de productos
relacionados con grasas y aceites alimenticios.

3. Intervenir en el anaiisis y determinaciones de propiedades por métodos fisicos,

quimicos y biolégicos de materias primas y/o insumos en la industria aceitera.

Colaborar en la aplicacion de sistemas de aseguramiento de la calidad.

5. Participar de la puesta en practica y cumplimiento de normas operativas
correspondientes a las diferentes etapas del proceso de fabricacion,
conservacion, almacenamiento y comercializacion de los productos alimenticios,
principalmente de las grasas y los aceites.

6. Colaborar con profesionales idéneos en la realizacion de estudios relativos a
‘ saneamiento ambiental, seguridad e higiene en la industria alimentaria.

»
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Requisitos de Ingreso:

» Los alumnos deberan aprobar el Curso de Nivelacion de la Tecnicatura de manera conjunta
con los ingresantes de la Ingenieria en Tecnologia de los Alimentos

ANEXO I
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PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD DEL CENTRO EDUCATIVO LATINOAMERICANO, Facuitad de Quimica

TiITULO: TECNICO UNIVERSITARIO EN ELABORACION DE GRASAS Y ACEITES
ALIMENTARIOS

. . Horas Horas .
Materia Régimen Semanales | Totales Correlativas
PRIMER ANO
01 | Matematica Cuatrimestral 9,00 144 -
02 | Quimica General Cuatrimestral 6,00 96 -
03 | Informatica Cuatrimestral 3,75 60 -
04 | Quimica Inorganica Cuatrimestral 6,00 96 02
05 | Fisica Cuatrimestral 6,00 96 01
06 |Introduccién a la Biclogia Cuatrimestral 3,75 60 -
SEGUNDO ANO
07 |Quimica Organica Cuatrimestral 7,50 120 04
Termodinamica y .
08 Fisicoquimica Cuatrimestral 7,50 120 02 -05
09 | Operaciones Unitarias ! Cuatrimestral 4,50 72 02-05
10 | Qperaciones Unitarias [l Cuatrimestral 4,50 72 08
?’L 11 | Quimica Organica Aplicada Cuatrimestral 7.50 120 07
“¥ | 12 |Estadistica Cuatrimestral 3,75 60 01
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. . Horas Horas .
Materia Régimen Semanales | Totales Correlativas
TERCEFR ANO
13 Inste_a!amones y Servicios Cuatrimestral 4,50 72 08
Auxiliares
14 | Quimica Analitica Aplicada Cuatrimestral 7,50 120 07
15 | Quimica de los Alimentos Cuatrimestral 3,75 60 06 - 07
16 | Gestién de Calidad Cuatrimestral 3,75 60 12
17 | Bromatologia y Saneamiento | Cuatrimestral 6,00 96 1 1 514 )
1g | Tecnologia de Grasas y Cuatrimestral 9,00 144 09-10-
Aceites 11
OTRO REQUISITO
. . . 72 horas incluidas en la asignatura
- | Practica Supervisada Cuatrimestral Tecnologia de Grasas y Aceites,

CARGA HORARIA TOTAL: 1.668 horas reloj
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