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VISTO ol expediente N° 1-20662/04 del registro de la UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL CENTRO DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES, Facultades de
ingenierfa, Ciencias Veterinarias y Agronomia, por el cual la mencionada Universidad solicita
el otorgamiento de reconocimiento oficial y la validez nacional para el titulo intermedio de
TECNICO UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS y el de grado de
LICENCIADO EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, segun lo aprobado por las
Ordenanzas del Consejo Superior Nros. 3002/03, 3083/06 y 3431 /08,' y

CONSIDERANDO:

Que es competencia del MINISTERIO DE EDUCACION velar por el
cumplimiento de las disposiciones de la Ley N° 24.521 de Educacién Superior.

Que, de conformidad con lo establecido en el articulo 2° de dicha norma, le
cabe al Estado la responsabilidad indelegable en la prestacion del servicio de educacién
superior de caracter publico.

Que es obligacion del Estado Nacional asegurar que el sistema de educacién
superior se adecue a los principios constitucionales en la materia.

Que por lo tanto corresponde al Estado Nacional velar por el desarrollo de
aquellas actividades en las que estd en juego la fe plblica y amparar los derechos de los
ciudadanos al respecto.

Que corresponde al MINISTERIO DE EDUCACION el reconocimiento oficial de
los titulos que expidan las instituciones universitarias y la consecuente validez nacional de los
asi reconocidos (art. 41 de la Ley N° 24.521).

Que la UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DE LA PROVINCIA DE

BUENOS AIRES ha solicitado el reconocimiento oficial de los titulos mencionados eh el

VISTO.
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Que, de acuerdo con lo establecido en el articulo 42 de la Ley N° 24.521 el
MINISTERIO DE EDUCACION debe verificar el respeto de la carga horaria minima alli
dispuesta.

Que de acuerdo con las constancias del expediente la UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL CENTRO DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES cumple debidamente con
dicho requisito, conforme a lo norrhado en la Resolucion Ministerial N° 6/97.

Que el Consejo Superior de la UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DE
LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES ha aprobado la creacidn de la carrera cuyos titulos se
peticionan, de conformidad con sus atribuciones (art. 29 inc. d) y e) de la Ley N° 24.521).

Que en el caso no estamos ante titulos correspondientes a profesiones
reguladas por el Estado de conformidad con la nomina que establece el articulo 43 de la ley
citada, sin perjuicio de lo cual deberan acreditarse sus requisitos en oportunidad que asi se
disponga.

Que por todo ello corresponde otorgar el reconocimiento oficial a los titulos
peticionados y validez nacicnal a los mismos.

Que ha tomado la intervencion que le corresponde la DIRECCION NACIONAL
DE GESTION UNIVERSITARIA, dependiente de la SECRETARIA DE POLITICAS
UNIVERSITARIAS.

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS ha emitido el
dictamen de su competencie.

Que las facultades para dictar el presente acto resultan de lo dispuesto por el
articulo 41 de la Ley de Educacién Superior y de lo normado por el inciso 14) del articulo 23

quéter de la Ley de Ministerios (t.o. Decreto N° 438/92) y sus modificatorias.

Por ello y atento a lo aconsejado por la SECRETARIA DE POLITICAS
UNIVERSITARIAS,
EL MINISTRO DE EDUCACION
RESUELVE:




ARTICULO 1°.- Otorgar reconocimiento oficial y su consecuente validez nacional al titulo
intermedic de TECNICO UNIVERSITARIO EN TECNOLOGiA DE LOS ALIMENTOS y el de
grado de LICENCIADO EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, que expide Ia
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES,
perteneciente a la carrera de LICENCIATURA EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS a
dictarse bajo la modalidad presencial en las Facultédes de Ingenieria, Ciencias Veterinarias y
Agronomia, con el plan de estudios y duracién de la respectiva carrera que se detallan en el
ANEXO il de la presente Resolucién.

ARTICULO 2°- Considerar como actividades para las que tienen competencias los
poseedores de estos titulos, a las propuestas por la Universidad como "alcances del titulo®, y
que se incorporan en el ANEXO | de la presente Resolucién.

ARTICULO 3°- El reconocimiento oficial y la validez nacional que se otorgan a los titulos
mencionados en el articulo 1°, quedan sujetos a las exigencias y condiciones que corresponda
cumplimentar en el caso que los mis'mos sean incorporados a la némina de titulos que
requieran el control especifico del Estado, segun lo dispuesto en el articulo 43 de la Ley de
Educacidn Superior.

T ARTICULO 4°.- Registrese, comuniquese y archivese.
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ANEXO I

ALCANCES DEL TITULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA DE
LOS ALIMENTOS QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DE
LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES, Facultades de Ingenieria, Ciencias
Veterinarias y Agronomia.

» Realizar analisis fisicos, quimicos 'y microbiolégicos de materias primas
alimenticias, productos intermedios, alimentos elaborados, aditivos alimentarios y
materias afines,

= Operar con eficiencia operaciones concretas en la elaboracion de alimentos, en
todas las fases productivas.

« Colaborar en el control y gestion de calidad.

= Colaborar con el mejoramiento de la productividad y calidad de los productos
alimenticios obtenidos por tecnologias tradicionales y en el aprovechamiento de los
recursos naturales no explotados o subexplotados para generar nuevos productos o
para mejorar las tecnologias ya existentes en la industria alimentaria.

ALCANCES DEL TITULO DE LICENCIADO EN TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS QUE EXPIDE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DE LA
PROVINCIA DE BUENOS AIRES, Facultades de Ingenieria, Ciencias Veterinarias
y Agronomia.

= Participar de equipos multidisciplinarios para la gestion o implementacion de
legislacion alimentaria.

= Participar en grupos multidisciplinarios cuya tarea sea la planificacién y
programacién de proyectos para la evaluacion, instalacién o expansion de industrias
alimenticias.

= Participar en equipos de trabajo que desarrollen fécnicas, sistemas y
procedimientos que incrementen u optimicen la productividad en la industria de los
alimentos, integrando la cadena productiva.

= Proponer alternativas de mejoramiento en el desarrollo de productos y procesos
(conservacién, almacenamiento, fraccionamiento, envasado y distribucién).

= Cooperar en la aplicacion de sistemas de aseguramiento de la calidad.
(( = Participar en equipos de trabajo que realizan control quimico, fisicoquimico,

microbiolagicos y toxicoldgico de la calidad de materias primas, productos intermedios,
N aditivos y productos elaborados, contemplados en la legislacion vigente; e intervenir en
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las actividades enumeradas precedentemente para detectar y controlar la
contaminaciéon ambiental.

= Participar en equipos de trabajo que realizan control y gestion de la calidad de los
productos alimenticios.

« Identificar nuevas fuentes y mercados para la exportacion de alimentos.
= Participar en proyectos de investigacion en tematicas relacionadas con alimentos.

09 = Colaborar en peritajes y arbitrajes relacionados con la calidad de la materia prima,
Cyw los productos en procesamiento y los productos terminados.

:
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ANEXO Il

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES,
Facultades de Ingenieria, Cienclas Veterinarias y Agronomia.

TITULOS: TECNICO UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Y DE
LICENCIADO EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

PLAN DE ESTUDIOS

CARGA | CARGA | CORRELA-
cOoD. ASIGNATURAS DEDIC. | HORARIA | HORARIA |  TIVIDAD
SEMANAL [ TOTAL
PRIMER ANO
LTA1.0 |Matematica Aplicada 1°C 8 120 -
LTA2.0 | Quimica General e Inorgénica 1°C 8 120 -
LTA3.0 | Introduccién a la Biologia 1°C 6 80 -
LTA4.0 | Quimica Organica y Biolégica 2C 10 150 -
LTA5.0 |Principios de Estadistica : 2C 4 60 -
LTA6.0 |Fisica 2*Cc 4 60 -
LTA7.0 | Matetia Prima Agroindustrial 2C 4 60 -
LTA8.0 |Introduccién a la Ciencia y Tecnologia A 6 90 -
de los Alimenios
SEGUNDO ANO
LTA9.0 |Bioguimica de los Alimentos 1°C 8 120 LTA2.0
LTA3.0
LTA10.0 | Microbiologia General 1°C 4 60 LTA3.0
LTA11.0 | Andlisis Instrumental 1°C 6 90 LTA2.0
LTA12.0 | Operaciones Bésicas en la Industria 1°C B a0 LTA1.0
Alimentaria
LTA13.0 | Microbiologia de los Alimentos 2°C 8 120 LTA4.0-
LTA.5.0
LTA.7.0
LTA14.0 | Procesamiento de los Alimentos 2°C 8 120 LTA8.0
LTA8.0
LTA15.0 | Nutricién 2C 3 45 LTA4.0
LTA16.0 | Organizacion y Gestion de Empresas 2°C 6 90 LTA8.0
TERCER ANO
LTA17.0 | Tecnologia de los Productos de 1°C 8 120 LTA9.0
Origen Animal ‘ LTA10.0
LTA12.0
LTA18.0 | Tecnologia de los Productos de 1°C 8 120 LTAS.0-
Origen Vegetal LTA10.0
LTA12.0
LTA19.0 | Andlisis y Control de los Alimentos 1°C 8 120 LTAS.0-
LTA10.0
LTA11.0
LTA20.0 | Control y Gestién de la Calidad 2°C 4 60 LTA13.0-
LTA14.0
LTA15.0
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cOoD.

ASIGNATURAS

CARGA
HORARIA
SEMANAL

CARGA
HORARIA
TOTAL

CORRELA-

DEDIC. TIVIDAD

OTROS REQUISITOS:

LTA34.0

Trabajo Final de la Tecnicatura: 95
horas

El alumno debera realizar y aprobar un
Trabajo Final. Para ello se debera tener
aprobadas todas las asignaturas de 1°y
20 afio. Una vez cumplidos los requisitos
de correlatividades exigidos, deberan
presentar tutor y proyecto de trabajo al
Consejo Asesor Docente de la carrera para
su aprobacién

LTA33.0

Idioma Inglés

El alumno debera aprobar un examen de
suficiencia sobre comprension de textos,
en idioma inglés, referidos a la
especialidad.

CARGA HORARIA TOTAL DEL TITULO DE TECNICO UNIVERSITARIO EN
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS: 2.000 HORAS.

LTA21.0 [ Metodologia de ia Investigacién 2C 3 45 LTA5.0
LTA22.0 | Principios de Economia 2°C 3 45 LTA16.0
LTA23.0 | Tecnolbgicas Especificas | 2°C 6 20 (1)
CUARTO ANO
L TA24.0 | Evaluacién de Proyectos 1°C 4 60 LTA17.0-
L TA18.0
. L.TA33.0
LTA25.0 | Tecnoldgicas Especfficas |l 1°C 12 180 1 -
LTA33.0
LTA26.0 | Tecnoldgica Optativa | 1°C 3 45 (2) -TA33.0
LTA27.0 | Humanistica Electiva 1°C 3 45 LTA33.0
LTA28.0 | Seguridad e Higiene Industrial 2C 3 45 LTA17.0-
L TA18.0-
LTA33.0
LTAZ29.0 | Practica Profesional de Laboratorio 20C 6 90 LTA19.0-
LTA20.0-
LTA21.0-
LTA33.0
LTA30.0 | Planeamiento Estratégico de la 2°C 6 90 LTA22.0-
Empresa Alimenticia .TA33.0
LTA31.0 | Tecnolégica Optativa [l 2C 3 45 (2) - LTA33.0

(1): Definida para la asignatura de la mengcion elegida.
(2): Definida en Resolucién que aprueba la optativa.
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CcoD.

ASIGNATURAS

CARGA | CARGA CORRELA-
DEDIC. | HORARIA | HORARIA TIVIDAD
SEMANAL | TOTAL

OTROS REQUISITOS:

LTA32.0

Tesis de Licenciatura: 250 horas

Para presentar el Proyecto de Tesis, se
debera tener: 1) Aprobadas todas las
asignaturas hasta el Primer Cuatrimestre
del Tercer Ao o cursadas

LTA33.0

Idioma Inglés

El alumno deberd aprobar un examen de
suficiencia sobre comprension de textos,
en idioma inglés, referidos a Ila
especialidad.

CARGA HORARIA TOTAL DEL TITULO DE LICENCIADO EN TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS: 2.935 HORAS. 7
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